
 

 

ПОКАНА № 232 / ДЕГУСТАЦИЯ за сладкари и хлебари 13.10.16г., 16.30ч. 
        TOРТИ, КЕЙКОВЕ иПЕЧИВА                              ДЕКОРАЦИЯ и МАКАРОН                  КРАКЕРИ, ГРИЗИНИ, БРОЦКЕТИ  
        НОВО ПОКОЛЕНИЕ КЕЙКОВЕ И ПЕЧИВА               НОВО ТЕХНОЛОГИЯ ЗА КРЕМОВЕ И УКРАСИ                            НОВИ РЕЦЕПТИ И ТЕХНОЛОГИИ 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 
   
 
 
  пухкав като пяна кеик,         плътен, плодов кеик 
     икономичен, бърз,               вкусен и ароматен 
   вкусен, иниватоески            впечетляваща визия 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Висококачествените кейковете, 

съвременните печива,  

традиционните тарти и виенските  сладки 

са крайно необходими продукти за всяка 

сладкарница, пекарна или сладкопекарна. 

Много бързо производство, 

Представяне на технология за нулева фира. 

Техники за маркетинг и промоция ! 

 

 

Производство и практика на традиционен 

Френски, гръцки и виенски МАКАРОН. 

Декорация с глазури и КУВЕРТЮРИ 

ШОКОЛАДОВИ ДЕКОРАЦИИ, 

Frost pastry / международна практика  

Техники за маркетинг и промоция ! 

 

 

 

Производство на нови рецепти за гризини. 

Представяне на рецепти за КРАКЕРИ. 

БЕЙКОФ хлябове с върховно качество! 

Маркетинг и промоция, 

нови инструменти за вдигане на продажби. 

 

Семинарът започва всяка сутрин 9.00ч. и продължава до 16.30ч. с кратка почивка за лек обяд осигурен от АЛМА ЛИБРЕ. 
Всички суровини ще бъдат осигурени от АЛМА ЛИБРЕ. В семинара ще участват  максимум 10 души. 

АЛМА ЛИБРЕ издава специална ДИПЛОМА-удостоверение.  
Условие за участие : Всеки участнике длъжен да даде заявка от използваните продукти над 1000лева без ДДС.  

Повече информация за участие :АЛМА ЛИБРЕ, тел. 0878690025 
Местата са ограничени и ще се запази реда на обаждане. 

 

               За пръв път,  ще  бъдат представени 

               СТРОИЗЕЛ ЕКЛЕРИ / ПОПЕЛИНИ 



 

 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 


