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АЛМА ЛИБРЕ ООД, ЗОРНИЦА 99, ВОЛУЯК, СОФИЯ  
тел. 0878444715, 0878338249, 0878710797,  

0878257900, 0878257901, 0878984887, 0878257904  

TOРТА „АЛКАЗАР“ 

САХЕР – БИТЕР ШОКОЛАД – ЛАЙМ ЛИМОН 

 

 

 
 

 

 

 

 

 СЪСТАВ НА СЛАДКИША 

1 Пандишпан САХЕР -  Sacher 

2 БИТЕР ФРЕНСКИ ШОКОЛАДОВ МУС 

3 Крема ЛАЙМ -  Lime 

4 Шоколадова глазура 

1.   Пандишпан  САХЕР -  Sacher (видео-информация за БРАУНИ ТУК)  

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

 Белтъци от яйца                                                                        150 гр.   

385601  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР  «УРАНИЯ»  ПРЕМИУМ μμ   
Какао 65%  Какаово масло 42%   (разтопен) 

105 гр. ТУК  

184015 Масло БАУРАЛИЯ 82%   100 гр. ТУК ТУК 

182204 Туорло ди ово (5oC)                                                                150 гр. ТУК ТУК 

191246 Пудра Захар 100% ШУГАРТ                                                       70 гр. ТУК  

330103 Сладкарско Брашно                                                                   70 гр. ТУК  

090208      Бадемово брашно                                                                      35 гр. ТУК  

191246 Пудра Захар 100% ШУГАРТ                                                       35 гр. ТУК  

 Кристална Захар                                                                          30 гр.   

 Цели Яйца                                                                                      50 гр.   

НАЧИН НА РАБОТА      
Разбъркваме маслото, туорло ди ово, пудра захар 100%(70 гр.) и яйцата.  Добавяме разтопения 
кувертюр и хомогенизираме. Пресяваме пудрата захар 100% (35гр.), бадемите на прах и брашното. 
Разбиваме белтъците със кристалната захар и добавяме оформената смес към първата смес. 
Добавяме останалите продукти хомогенизираме и печем в тава за 8 минути на 210ο C. 

2.   БИТЕР ФРЕНСКИ ШОКОЛАДОВ МУС 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
182204 Туорло ди ово (5oC)                                                                180 гр. ТУК ТУК 

 Вода 20 гρ.   

385601  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР  «УРАНИЯ»  ПРЕМИУМ μμ   
Какао 65%  Какаово масло 42%   (разтопен) 

380 гр. ТУК  

180301 Млечна сметана 35% Елевир    1000 гр. ТУК ТУК 

НАЧИН НА РАБОТА      
1.Разбиваме млечната сметана ЕЛЕВИР 
2.Разбърквате ТУОРЛО ДИ ОВО заедно с Водата и оформяме „Пата Бомб“ (pâte à bombе).    
3.По желание, добавяме „ДЕЛИПЕЙСТ‘‘, вкус по избор и разбиваме докато се получи пухкав крем.   
4.Разтопяваме Шоколада на 50°C  
5.Към разтопения шоколад добавяме 1/3 от разбитата сметана и хомогенизираме ръчно.  
6.Към шоколада добавяме останалата разбита сметана и хомогенизираме ръчно. 
7.На края, хомогенизираме ръчно с pâte à bombе 
 

https://www.youtube.com/watch?v=4-OUGMFVXLc
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1563d1967ec2482c825b668924459323.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e7243aff5c3b4ba1bd8e519e857ef31b.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=26cg68x2k4U
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_aae63bd012c7442391d06fc6d1fc4083.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_b2c39e79b04a43329715b2e0ebc18b05.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=JabVmeCmrjs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_c594ce0974864033a729cf4203dff51f.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_fcdb0cf8b77943e7835ab33f4124dd22.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e1859abfe8f946cf99ca5d4698eebd9d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_137b442345c24c0cb47b29e4076fc71a.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e37781401c68416484ee76d84a7e4393.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_95f5eb5a54cc4acbb69b18824d76eeeb.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_c594ce0974864033a729cf4203dff51f.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_fcdb0cf8b77943e7835ab33f4124dd22.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_097672d80df4400eb9aa9626a790616d.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_aae63bd012c7442391d06fc6d1fc4083.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_b2c39e79b04a43329715b2e0ebc18b05.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=JabVmeCmrjs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
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СГЛОБЯВАНЕ : (Обратно сглобяване) 

На дъното на ринг поставяме етаж от „БИТЕР ФРЕНСКИ ШОКОЛАДОВ МУС“ и покриваме и страните 

на ринга. Поставяме етаж от „Крема ЛАЙМ“ (замразен). Покриваме с „БИТЕР ФРЕНСКИ 

ШОКОЛАДОВ МУС“. На края поставяме „Пандишпан САХЕР“. Замразяваме. 

Обръщаме и заливаме с „Шоколадова Глазура“ на 40 С̊. 
 

 

 

 

 

 

 

 

3.    Крема ЛАЙМ -  Lime 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
182204 Туорло ди ово (5oC)                                                                300 гр. ТУК ТУК 

184205 Лимонов сок ЛАЙМ                                                                  150 гр. ТУК ТУК 

184015 Масло БАУРАЛИЯ 82%   125 гр. ТУК ТУК 

 КАКАОВО МАСЛО                                                                        45 гр.   

 Настъргани кори от ЛАЙМ                                                         1 бр.   

НАЧИН НА РАБОТА      
Сваряваме лимоновия сок ЛАЙМ и Туорло ди ово. Добавяме какаовото масло и маслото.  

Хомогенизираме. След като изстине сместа, я поставяме в силиконови форми 16см. и 

замразяваме.  

 

4.    Глазура – гласаж шоколад (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

181210  Огледално студено глаже шоколад ФРИЗ 1000 гр.                     ТУК  

180430 Концентрирано неутрално желе за топъл метод 300 гр. ТУК  

 Вода 250 гр.   

                                          НАЧИН НА РАБОТА 
Кипвате водата заедно с неутралното  топло желе и добавяте Огледално студено глаже шоколад 
ФРИЗ 
 

ХАРАКТЕРИСТИКА НА TOРТА „АЛКАЗАР“ САХЕР – БИТЕР ШОКОЛАД – ЛАЙМ ЛИМОН / Серия TOP PASTRY  
- основа ПАНДИШПАН САХЕР от НАТУРАЛЕН ФРЕНСКИ ШОКОЛАД СЕМУА приготвен с пресни яйца  

-лек, ефирен, БИТЕР ШОКОЛАДОВ МУС   

-иноваторски вътрешен етаж от лимонов крем Лайм. 

ЗАЛИВКА: блестяща битер шоколадова заливка която покрива напълно тортата осигурявайки трайност и изключителен  

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_aae63bd012c7442391d06fc6d1fc4083.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_b2c39e79b04a43329715b2e0ebc18b05.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=JabVmeCmrjs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5dfd04b1d7ea471090ee9a9468ff2ff1.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_fe82b91bf8cd4cd89280418f08657520.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=4CBwQ8b5V5s
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1563d1967ec2482c825b668924459323.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e7243aff5c3b4ba1bd8e519e857ef31b.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=26cg68x2k4U
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_95467df9ff6b4e5db86548fc387e2c02.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_44eb7354eb0b4bd4adb43392db52f6fd.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5a04417cb0964edb83c3a9788b482866.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_70fc7956dc244832aade47d1c7845e56.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_352340fd18254214afebba47aaefa25f.pdf
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