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АЛМА ЛИБРЕ ООД, ЗОРНИЦА 99, ВОЛУЯК, СОФИЯ  
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 ТОРТА „БИШКОТЕЛО“ 

 

 

 
 

 

 

 

 

 СЪСТАВ НА СЛАДКИША 

1 Пандишпан  Супер бискуйт 

2 Крем бисквити 

3 Баваруаз шоколад 

4 Глазура – гагаж шоколад.  

1. Пандишпан  Супер бискуйт (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180701 СУПЕР БИСКУЙТ  Ванилов пандишпан  1000 гр. ТУК ТУК 

 Яйца 600 гр.   

 Вода 200 гр.   

НАЧИН НА РАБОТА 
Разбъркате всички материали заедно за 1 минута на първа скорост, после за 6-8 минути на  
3-та скорост и след това пак за една минута на първа скорост. За съд (тепсиа) 50 x 70 слагаме 
двойно количество.  Поставяме сместа в райфта или тепсия.  
Печене: За фурна с топъл въздух  180o C - Друга фурна   200o C 
Време: 30-40 минути в зависимост от размера  

 

2.  Млечен ГАНАЖ 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
180802 Крем Флу KOMPLET 160 гр. ТУК ТУК 

 Вода  500 гр.   

180308 Мляко ЕЛ Е ВИР 3.5% 150 гр. ТУК  

180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 120 гр. ТУК  TУК 

180301 Млечна сметана 35% Елевир    180 гр. ТУК ТУК 

010101 Растителна сметана ХОПЛА   120 гр. ТУК и ТУК ТУК 

182959 Делипаст бискоти  FABBRI 120 гр. ТУК  

НАЧИН НА РАБОТА      
Разбърквате Кремфлу с водата, добавяте Делипаст бискоти  , след което Фонд руаял и млякото. На 
края добавяте разбърканите кремове. 
 

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_3ae82036f01f4a8a86f4011606da6e16.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_661c0c16506249a880cf73b1dfa48ec3.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=ywh_6VlEO0I
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_fcb86fccbcca4a38b02d40af352dc8da.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_43ec4a2e49be43cbb4f51fbf444f4fbd.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_fec67fb9517349cbb95da7e1aac7c676.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=V4y3KE9HcTA
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4a68fc215aab4297805e88257201ac26.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_903d8b45e28d468987676c8a978c6675.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=bQ8j5v1KEvw
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_b77516dc160c407db48691f4979e0313.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e9e292764e904fdc9a599e498bcb63e7.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_6bc26469cb944ff49e020149fc8aa9f2.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=8qP5AtA6Jp8
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6378dfc94e194c8c909d0c276b0113f9.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_43e01fca004b440d8fba38b0d7720122.pdf
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СГЛОБЯВАНЕ 

1. Пантдишпан Супер бискуйт                                          

2. Крем бисквити                                                                   

3. Пандишпан  Супер бискуйт                              5см.     

4. Баваруаж шоколад 

5. Пандишпан  Супер бискуйт 

6. Крем бисквити 

7. Глазура – ганаж шоколад 
 

 

 

 

 

 

 

3.   Баваруаз шоколад  (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

010101 Растителна сметана ХОПЛА   120 гр. ТУК и ТУК ТУК 

385602  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР «КЛИО» ПРЕМИУМ μμ  
Какао 55%  Какаово масло 35%  

200 гр. ТУК  

180301 Млечна сметана 35% Елевир    300 гр. ТУК ТУК 

180308 Мляко ЕЛ Е ВИР 3.5% (на 35ο C) 100 гр. ТУК  

180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 60 гр. ТУК  TУК 

НАЧИН НА РАБОТА 
Затопляме ХОПЛА, добавяме кувертюра, млякото, Фонд руаял и на края добавяме разбъркания 
млечен крем.  
 

4. Глазура – ганаж шоколад.  

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
180301 Млечна сметана 35% Елевир    450 гр. ТУК ТУК 

010101 Растителна сметана ХОПЛА  COOPERLAT 350 гр. ТУК и ТУК  

385603 МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР «ТАЛИЯ» ПРЕМИУМ μμ   
Какао 35%  масленост 36%  Сухо мляко 22% 

350 гр. ТУК  

385602  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР «КЛИО» ПРЕМИУМ μμ  
Какао 55%  Какаово масло 35%  

450 гр. ТУК  

 Сироп  100 гр.   

НАЧИН НА РАБОТА      
Загряваме  млечния крем с ХОПЛА и сиропа на  85ο C. После добавяме шоколадите и 
хомогенизираме.  
 

ХАРАКТЕРИСТИКА НА МЛЕЧНО-ШОКОЛАДОВА -БИСКВИТЕНА ТОРТА „БИШКОТЕЛО“/ серия DELUX LINE 

Ефирна кремообразна шоколадово-бисквитена торта, на вкус ШОКОЛАД и БИСКИТИ. Леки пухкави етажи от пандишпан 

произведени с пресни яйца и последователни етажи от кремове: БИСКВИТЕЛ СЛАДКАРСКИ КРЕМ и БАВАРСКИ ШОКОЛАДОВ КРЕМ. 

Глазура: Плътен шоколадов ганаж 

Commented [U1]:  

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_9152282fb4ef441a8dfa1165c8812926.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_b77516dc160c407db48691f4979e0313.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e9e292764e904fdc9a599e498bcb63e7.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_6bc26469cb944ff49e020149fc8aa9f2.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=8qP5AtA6Jp8
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4a68fc215aab4297805e88257201ac26.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_903d8b45e28d468987676c8a978c6675.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=bQ8j5v1KEvw
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_fcb86fccbcca4a38b02d40af352dc8da.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_b77516dc160c407db48691f4979e0313.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_6bc26469cb944ff49e020149fc8aa9f2.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_eaa61e1f8a724ba7bf1d6e5cbd569595.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
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