
 

Автентична 
белгийска 
рецепта. 

Канелено-бисквитен крем и крамбълс 

Неустоим вкус, който издига вашите творения на ново ниво! 
ниво! 

• Белгийски специалитети от естествени суровини, 
които откриват нови хоризонти за вдъхновение 

• Продукти, готови за употреба 

• Идеални за сладкарски      
   изделия, сладолед и вафли 

180843 
Бисквитен Крем 

СПЕКУЛУС креми 5к. 

 
300200 
СПЕКУЛУС (Белгия) 
КРАМБЪЛС 2-6мм  3к.,  10к. 

 

www.almalibrecenter.com 
тел. 0878444715, 0878285358, 0878257901, 
0878338249, 0878710797, 0878984887, 0878257904 

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4e318694650c493fb1ccf4a4ed727c03.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1a361bbb95e34eeab704a0f58212b9e4.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Автентична 
белгийска 
рецепта. 

Автентична белгийска рецепта от естествени суровини. 

www.almalibrecenter.com 
тел. 0878444715, 0878285358, 0878257901, 
0878338249, 0878710797, 0878984887, 0878257904 

Тайната на вкуса на прочутото 
удоволствие Speculoos, 
произхождащо директно от 
Белгия, е в съчетанието на 
карамелизирано тесто и 
специална смес от подправки – 
канела, джинджифил, кардамон, 
пипер, карамфил и др. 

BAKBEL произвежда Speculoos, 
готов за употреба, в следните 
форми: 
 
• Крем: Speculoos крем под 
формата на кремообразен спред 
с кадифена текстура.  
Идеален за намазване,  
пълнеж и декорация. 
 
• Трохи (крамбълс) от бисквита: 
Натрошена бисквита Speculoos 
(2–6 мм), подходяща за 
декорация на сладкарски 
изделия, сладолед или като 
основа за чийзкейк. 
 
Познато на всички като 
бисквитката, поднасяна към 
хубаво кафе в барове и 
ресторанти по целия свят, 
уникалната бисквита 
Speculoos е широко 
разпространена и идеална за 
приготвяне 
на десерти и сладолед. 
 


