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АЛМА ЛИБРЕ ООД, ЗОРНИЦА 99, ВОЛУЯК, СОФИЯ  
тел. 0878444715, 0878338249, 0878710797,  

0878257900, 0878257901, 0878984887, 0878257904  

СПЕКУЛУС ДАРК МАНГО  

SPICY TRONC D’ARBRE 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 СЪСТАВ НА СЛАДКИША 

1 Хрупкава основа СПЕКУЛОС 

2 Мус КРЕДИТЕЛА 

3 Кули МАНГО 

4 ГЛАЖЕ-МИРОР ШОКОЛАД 

1. Хрупкава основа СПЕКУЛОС   (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

300200 СПЕКУЛУС (Белгия) КРАМБЪЛС 2-6мм 500 гр. ТУК  

184015 Масло БАУРАЛИЯ 82% (разтопен) 180 гр. ТУК ТУК 

НАЧИН НА РАБОТА 
Смесваме трохите Speculoos с разтопеното масло. Поставяме сместа в ринг и оформяме 
основа за тартα. Охлаждаме до стягане. 

1-2. Хрупкава основа СПЕКУЛОС   (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

300200 СПЕКУЛУС (Белгия) КРАМБЪЛС 2-6мм 150 гр. ТУК  
090237 ХРУПКАВИ ОРИЗОВИ КРИСПИ   350 гр.   

385603 МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР «ТАЛИЯ» ПРЕМИУМ μμ   
Какао 35%  масленост 36%  Сухо мляко 22% (разтопен) 

150 гр. ТУК  

180826 КРЕДИТЕЛА термоустойчив лешникокакаов крем  350 гр.   

180843 Крем СПЕКУЛУС БАКБЕЛ  100 гр. ТУК  

НАЧИН НА РАБОТА 
Затопляме млечния кувертюр и кредитела и след това крем спекулус. Довавяме крамбълс 
бисквитите и оризовите криспи и хомогенизираме. Поставяме в дъното на рингове.  

2.   Мус КРЕДИТЕЛА  (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
180826 КРЕДИТЕЛА термоустойчив лешникокакаов крем  450 гр.   

180301 Млечна сметана 35% Елевир   (70° C) - 1 400 гр. ТУК ТУК 

180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 120 гр. ТУК  TУК 

180301 Млечна сметана 35% Елевир   (леко разбита) -2 700 гр. ТУК ТУК 
 Стик канела  2 бр.   

 Звезден анасон 4 бр.   

НАЧИН НА РАБОТА 
Сваряваме млечната сметана (1) със звездния анасон и пръчките канела. Отстраняваме от огъня и 
прецеждаме. Добавяме Fond Royal и КРЕДИТЕЛА  и хомогенизираме. Накрая внимателно 
инкорпорираме леко разбитата млечна сметана (2),  като разбъркваме нежно. 
 

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1a361bbb95e34eeab704a0f58212b9e4.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_72804caac6e146d2abb3189609c7a369.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1563d1967ec2482c825b668924459323.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e7243aff5c3b4ba1bd8e519e857ef31b.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=26cg68x2k4U
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1a361bbb95e34eeab704a0f58212b9e4.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_72804caac6e146d2abb3189609c7a369.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_76a4d01ee2df45769014c01c1bfb1b1c.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4e318694650c493fb1ccf4a4ed727c03.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_72804caac6e146d2abb3189609c7a369.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_76a4d01ee2df45769014c01c1bfb1b1c.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_903d8b45e28d468987676c8a978c6675.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=bQ8j5v1KEvw
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
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3.   Кули манго (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
 Вода  60 гр.   
 Захар  120 гр.   

180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 120 гр. ТУК  TУК 

180455 Манго 50%  сорт АЛФОНСО в желе от манго  800 гр. ТУК ТУК 
 Настърган ДЖИНДЖЕР 3 гр.   

182304    Ром 54o ЛУКСАРДО                                                                                     60 гр. ТУК  ТУК 

НАЧИН НА РАБОТА 
Сваряваме водата със захарта и разтваряме  Фонд роял . Изсипваме сместа върху  Манго 50%  

сорт АЛФОНСО в желе от манго добавяме джинджифила и рома и хомогенизираме.  
Изливаме във форма и поставяме във фризера. 
 

4.     ГЛАЖЕ-МИРОР ШОКОЛАД (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180461-2 ГЛАЖЕ-МИРОР шоколад  (на прах)  1000 гр. ТУК ТУК 

 Вода (100°C) 1200 гр.   

 Гликоза  1200 гр.   

НАЧИН НА РАБОТА 
Смесваме  КРЕДИ ГЛАЖЕ  шоколад с водата и разбъркваме добре. Добавяме глюкозата и 
хомогенизираме сместа. След това прибавяме млечния шоколад и разбъркваме до пълното 
му усвояване. 
Оставяме сместа да се охлади и я използваме за глазиране при температура 30°–32°C върху 
замразена основа 

СГЛОБЯВАНЕ  

Пълним силиконови форми във форма на дънер (до около половината) с мус КРЕДИТЕЛА, 
поставяме вложката   Кули манго и допълваме с мус КРЕДИТЕЛА до горе. Замразяваме. 
Изваждаме от формите, покриваме с глазура Powder Dark и поставяме върху хрупкава основа 
СПЕКУЛУС.  Декорираме с шоколадови декоративни елементи. 
 

ХАРАКТЕРИСТИКА СПЕКУЛОС ДАРК МАНГО  
Хрупкави парчета от белгийски канелови бисквити СПЕКУЛУС в съчетание с френски шоколадов  мус 

залети с БЕЛГИЙСКИ битер БЛЕЦТЯЩ ПЛЪТЕН ШОКОЛАД 

по средата, етаж от манго в желе.  

 

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_903d8b45e28d468987676c8a978c6675.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=bQ8j5v1KEvw
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_ec868df4e1f84c2b97dce3df0e270556.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_6442dc50a76b43adac899e3ed6afbbe4.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=YzJiUOfFi0w
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_bb60102a85954b309b4014de9e3e467a.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=oftEA9dmGho&t=73s
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_f8ab858ac963418ca6f7b30c1fc0da17.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_06919937f27d4491b272e250b7942ba1.pdf
https://youtu.be/rrv7rN5mTb8
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ГЛАЖЕ-МИРОР ШОКОЛАД 

Мус КРЕДИТЕЛА   
180826  КРЕДИТЕЛА лешникокакаов крем 

180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 

180301  Млечна сметана 35% Елевир    

 

Кули манго 

180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 

180455 Манго 50%  сорт АЛФОНСО в желе от манго 

182304 Ром 54o ЛУКСАРДО                                                                                     

Хрупкава основа КРИСПИ  
090237  ХРУПКАВИ ОРИЗОВИ КРИСПИ   

180826   КРЕДИТЕЛА лешникокакаов крем 

300200  СПЕКУЛУС (Белгия) КРАМБЪЛС 

180843  Крем СПЕКУЛУС БАКБЕЛ 

385603  МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР «ТАЛИЯ»  
 

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_76a4d01ee2df45769014c01c1bfb1b1c.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_ec868df4e1f84c2b97dce3df0e270556.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_76a4d01ee2df45769014c01c1bfb1b1c.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1a361bbb95e34eeab704a0f58212b9e4.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4e318694650c493fb1ccf4a4ed727c03.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf

