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АЛМА ЛИБРЕ ООД, ЗОРНИЦА 99, ВОЛУЯК, СОФИЯ  
тел. 0878444715, 0878338249, 0878710797,  

0878257900, 0878257901, 0878984887, 0878257904  

ТОРТА ШОКО ВЕЛВЕТ /ОПЕРА 

Choco velvet 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 СЪСТАВ НА СЛАДКИША 

1 Пандишпан ШОКО ВЕЛВЕТ 

2 Шоколадов сос 

3 Шоколадов ганаж / oпера 

1.   Пандишпан ШОКО ВЕЛВЕТ  (видео-информация за БРАУНИ ТУК)  

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180721 Рич Крем кейк Шоколад 1000 гр.   

 Яйца 650 гр.   

 Вода 200 гр.   

180203 Бунге бакерс КАНОЛА ойл 150 гр. ТУК и ТУК  

НАЧИН НА РАБОТА      
Разбъркваме всичките продукти заедно в миксера с приставка перо  за 1мин. на първа скорост и за 
6-7 мин. на трета скорост. В ринг с диаметър 18см. поставяме 350гр. и печем на 170-180оСв 
конвектомат или на 190-200о С̊ на подова пещ за около 35мин. Като изстине режим на лист с 
дебелина 1см. 

2.  Шоколадов сос 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
180308 Мляко ЕЛ Е ВИР 3.5% 300 гр. ТУК  

385601  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР  «УРАНИЯ»  ПРЕМИУМ μμ   
Какао 65%  Какаово масло 42%   (разтопен) 

120 гр. ТУК  

184916 КАКАО на ПРАХ 22%      60 гр. ТУК  

184015 Масло БАУРАЛИЯ 82%   50 гр. ТУК ТУК 

НАЧИН НА РАБОТА      
Сваряваме млякото с какаото. Добавяме кувертюра и маслото.   
Разбъркваме до пълна хомогенизация.  

3.   Шоколадов ганаж / oпера 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
385601  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР  «УРАНИЯ»  ПРЕМИУМ μμ   
Какао 65%  Какаово масло 42%   (разтопен) 

650 гр. ТУК  

180308 Мляко ЕЛ Е ВИР 3.5% 600 гр. ТУК  

184015 Масло БАУРАЛИЯ 82%   170 гр. ТУК ТУК 

180301 Млечна сметана 35% Елевир    100 гр. ТУК ТУК 

НАЧИН НА РАБОТА      
Сварете млякото със сметаната. Сместа се излива върху шоколад и хомогенизираме. Когато ганажа  
достигне 30 ° C, добавяме маслото. 

https://www.youtube.com/watch?v=4-OUGMFVXLc
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_022aef587b6547a690aae6ba6a77c346.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_d9e5cf46c283446d8cccf4230d4b337e.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_30f957ad151a40e2ad29eae5a5ff4a3b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_639577b556ab4a81b51a79e11a766d57.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4a68fc215aab4297805e88257201ac26.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_a1619f99be934c22b6c3f58b05c1d916.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1563d1967ec2482c825b668924459323.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e7243aff5c3b4ba1bd8e519e857ef31b.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=26cg68x2k4U
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_fcb86fccbcca4a38b02d40af352dc8da.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4a68fc215aab4297805e88257201ac26.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1563d1967ec2482c825b668924459323.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e7243aff5c3b4ba1bd8e519e857ef31b.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=26cg68x2k4U
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
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АЛМА ЛИБРЕ ООД, ЗОРНИЦА 99, ВОЛУЯК, СОФИЯ  
тел. 0878444715, 0878338249, 0878710797,  

0878257900, 0878257901, 0878984887, 0878257904  

СГЛОБЯВАНЕ :  

Поставяме лист  „Пандишпан ШОКО ВЕЛВЕТ” и от горе поставяме „Шоколадов сос”.Повтаряме 4 пъти.  

Заливаме с шоколадов ганаж. 

Декорираме с листа кристализиран шоколад  върху  замразен мрамор.  КУВЕРТЮР "СЕМУА" 64% 

(код184903)                                         
 

 

 

 

 

 

 

 

  

ХАРАКТЕРИСТИКА: ТОРТА ЧИОКО ВЕЛВЕТ /ОПЕРА Choco velvet  

Четири етажа влажен  шоколадов кейков пандишпан приготвен с пресни яйца. Между тях, 

етажи от плътен  битер шоколадов сос,  Шоколадов Ганаж – Битер Опера, покрива на пълно 

тортата, запазвайки влагата на тортата и осигурявайки плътен богат шоколадов вкус. 

  


