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ТОРТА  
„БИТЕР ПРЕМИУМ ГРАНД МАРНИЕ“ 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 СЪСТАВ НА СЛАДКИША 

1 Бадемов пандишпан ОДЕНБЕЙК 

2 Креме ГРАНД МАРНИЕ 

3 Битер мус ПРЕМИУМ 

4 Ганаж-заливка ПРЕМИУМ 

1. Бадемов пандишпан ОДЕНБЕЙК   (видео-информация за БРАУНИ ТУК)  

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
181701 ПЕРЗИПАН ОДЕНБЕЙК                                             600 гр. ТУК и ТУК  

 Белтъци от яйца                                                        200 гр.   

385602  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР «КЛИО» ПРЕМИУМ μμ  
Какао 55%  Какаово масло 35%  

150 гр. ТУК  

184015 Масло БАУРАЛИЯ 82% (разтопен)   150 гр. ТУК ТУК 

330103 Сладкарско Брашно                                                                   70 гр. ТУК  

180603 Набухвател ХЕРКУЛЕС                                    5 гр.   

НАЧИН НА РАБОТА      
Хомогенизираме всичките продукти заедно по ред което е написан, за 3мин. на първа скорост.  
Поставяме в ринг с диаметър 16см.  Печене:12мин. в конвектомат 180оС      (подова пещ 200оС) 
 

2.    Креме ГРАНД МАРНИЕ 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180301 Млечна сметана 35% Елевир   /леко разбита/       400 гр. ТУК ТУК 

180308 Мляко ЕЛ Е ВИР 3.5% 200 гр. ТУК  

184302 ПОРТОКАЛОВИ КОРИ  захаросани (на кубчета)       120 гр.                        

180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 80 гр. ТУК  TУК 

385604 БЯЛ КУВЕРТЮР  «ΚΑЛИОПА» ПРЕМИУМ μμ  
масленост 36%  Какаово масло 30%  мляко 23%  

65 гр. ТУК  

182301 Гранд марние                                                                     35 гр.   

НАЧИН НА РАБОТА      
Затопляме млякото и добавяме Фонд Роял БАКЕЛС,   разтопения  БЯЛ КУВЕРТЮР "ПРЕМИУМ"  
и  Грант марние и хомогенизираме добре. На етапи хомогенизираме с разбитата сметана ЕЛЕВИР. 
 

https://www.youtube.com/watch?v=4-OUGMFVXLc
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_0a74e119b964419e8ef0a58800355ee2.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_2221635ea80f4f0b9ec4cb39b35dfe57.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_0a74e119b964419e8ef0a58800355ee2.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1563d1967ec2482c825b668924459323.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e7243aff5c3b4ba1bd8e519e857ef31b.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=26cg68x2k4U
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e1859abfe8f946cf99ca5d4698eebd9d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_137b442345c24c0cb47b29e4076fc71a.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1b9358d6dbe84782aa5cfca44cf10d45.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_ef1053f2aaf34bf296d198cf02713c2e.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4a68fc215aab4297805e88257201ac26.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_903d8b45e28d468987676c8a978c6675.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=bQ8j5v1KEvw
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_d04a004f77bb41c7a107792bf425615d.pdf
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СГЛОБЯВАНЕ: 
Поставяме в ринг лист от „Бадемов пандишпан ОДЕНБЕЙК». 
Върху него, поставяме етаж от «Креме ГРАНД МАРНИЕ“ и от горе етаж от „Битер мус ПРЕМИУМ“ 
След замразяване заливаме с „Ганаж-заливка ПРЕМИУМ“ 

 

  

3.     Битер мус ПРЕМИУМ 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180301 Млечна сметана 35% Елевир   /леко разбита/       600 гр. ТУК ТУК 

385602  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР «КЛИО» ПРЕМИУМ μμ  
Какао 55%  Какаово масло 35%  

350 гр. ТУК  

180308 Мляко ЕЛ Е ВИР 3.5% 200 гр. ТУК  

182204 Туорло ди ово (5oC)                                                                100 гр. ТУК ТУК 

НАЧИН НА РАБОТА      
Затопляме млякото с Туорло Ди Ово до 82оС. 
Добавяме разтопения НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР "ПРЕМИУМ"55% и хомогенизираме. 
На края, обединяваме на етапи с разбитата млечна сметана.  
 

4.     Ганаж-заливка ПРЕМИУМ (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180301 Млечна сметана 35% Елевир   /леко разбита/       500 гр. ТУК ТУК 

180426  Огледално студено глаже ФРИЗ 400 гр.                     ТУК  

385602  
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР «КЛИО» ПРЕМИУМ μμ  
Какао 55%  Какаово масло 35%   (омекотен)    

350 гр. ТУК  

181803 Инверто захар                                                                            60 гр. ТУК и ТУК ТУК 

180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 40 гр. ТУК  TУК 

                                          НАЧИН НА РАБОТА 
ИЗПЪЛНЕНИЕ:  Затопляме млечната сметана заедно с Огледално неутрално глаже и инвертната 
захар до 65оС. После добавяме разтопения НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР "ПРЕМИУМ"55% 
 

ТОРТА „БИТЕР ПРЕМИУМ ГРАНД МАРНИЕ“  
-Много вкусен ШОКОЛАДО-БАДЕМОВ пандишпан  
Върху него етаж от френски битер крем КРЕМЕ  и от горе френски яйчен  БИТЕР МУС  
Битер заливка запечатва изцяло тортата осигурявайки, богат битер вкус, отлична визия и 
голяма трайност  
 

https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_097672d80df4400eb9aa9626a790616d.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4a68fc215aab4297805e88257201ac26.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_aae63bd012c7442391d06fc6d1fc4083.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_b2c39e79b04a43329715b2e0ebc18b05.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=JabVmeCmrjs
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_fcb86fccbcca4a38b02d40af352dc8da.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_95466723dc294e43b01b0f0007bb74c7.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5a04417cb0964edb83c3a9788b482866.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_df297e8d51f24b62b793f71c198f84b0.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_9407ff5ec74b451c83efb0ea4d7cfb93.pdf
https://www.unigladingredients.com/
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_903d8b45e28d468987676c8a978c6675.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=bQ8j5v1KEvw

