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На това специално обучение, включваме много успешни европейски ВЕЛИКДЕНСКИ рецепти за да 
изненадаме клиентите с иноваторски продукти освен неповторимия български козунак. 

 

ПОКАНИ № 348 (обучение) / № 349 (презентация) 
за обучение-дегустация-презентация, на 24-25.03.2021г. 

по тема : „ВЕЛИКДЕНСКИ ИЗДЕЛИЯ с НАТУРАЛНИ СУРОВИНИ“ 
 

БЪЛГАРСКИ КОЗУНАК 
ТРАДИЦИОНА РЕЦЕПТА 

ОТ ПЪРВИЧНИ СУРОВИНИ 
 

ГРЪЦКИ КОЗУНАК 
„МАСТИХА ХИОС“ –„НОНА“ 

С И БЕЗ ЗАЛИВКИ 
 

ИТАЛИАНСКИ ПАНЕТОНЕ 
БЪРЗА ТЕХНОЛОГИЯ 

С ГОЛЯМА ТРАЙНОСТ 
 

АВСТРИЙСКИ БРИОШ  
Козунак с крем лимон „ПОРОС“ 

иноваторска рецепта 

БЕЛГИЙСКИ  КАНЕЛЕНИ 

Козунак „канела“ 

Национално печиво 

КОЗУНАК С КИСЕЛО МЛЯКО 

ТУРСКИ 
YOĞURTLU POĞAÇA - çörek 

НЕМСКА ПЛЕТЕНИЦА 
КОЗУНАК 

SWIRL BABKA 

 

КОЗУНАК БЕЗ ЗАХАР 
Иновация, диета,малко калории 

По нисък гликемичен интекс 

код 330118  
БРАШНО ЕЛЕФАНТ 

Глутен 58% 
 

код 090501 
БИО СИРОП АГАВЕ 
Гликемичен индекс 12 

 

код 18293„МАСТИХА“ 
код 192952 „НОНА“ 

 

код 180739  
ПАНЕТОНЕ 

 

код 270101 
БРИОШ КОМПЛИТ 

Много бързо производство 
 

код 180820 
ПАСТА КАНЕЛА 

„ 

 

код 270102 
ИОГОФАЙН 

„ 

 

код 182801 
ФАБРИЙОГУРТ 

„ 

 

ТТЕЕММППЕЕРРИИРРААННЕЕ  ННАА  ШШООККООЛЛААДД  

ИИ  ООФФООРРММЯЯННЕЕ  ННАА  ЗЗДДРРААВВИИ  

ВВЕЕЛЛИИККДДЕЕННССККИИ  ШШООККООЛЛААДДООВВИИ  ЯЯЙЙЦЦАА  

ИИ  „„ЗЗААННААЯЯЧЧИИЙЙССККИИ  РРЪЪЧЧННИИ  ШШООККООЛЛААДДИИ  

СС  ФФРРЕЕННССККИИ  ККУУВВЕЕРРТТЮЮРРИИ  „„ССЕЕММУУАА““  

ВВ  ННООВВИИ  ФФООРРММИИ  ““DDÉÉCCOORR&&CCRREEAATTIIOONN””  
 
 
 14,6  x 

6,8 cm. 

15  x 
7,1 cm. 

14  x 
7,6 cm. 

ВВЕЕЛЛИИККДДЕЕННССККИИ  ХХЛЛЯЯББ  

„„ЛЛААГГААННАА““  
 
 
 
 
 
 

            ССААННДДВВИИЧЧ  

„„ЛЛААГГААННАА““  
ТТееххннооллооггиияя  

ппррееддффееррммееннтт  

ново 
 
 

ново 
 
 

ново 
 
 

ново 
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ПОКАНИ  
С натурални суровини от ново поколение осигурени от АЛМА ЛИБРЕ  се отварят  
ВЪЗМОЖНОСТИ ЗА ДОПЪЛНИТЕЛНИ ВЕЛИКДЕНСКИ ОБОРОТИ   
инвестиция в съзнанието на потребителите за цялата година 

 

ПОКАНА № 348 за обучение/условия 

- Обучение за производство на описана по горе гама 24.03.2021г. (9:30ч.-16:30ч.) – до 7 души.   
- Местата са ограничени (до 7 души), подготовката е сериозен ангажимент от АЛМА ЛИБРЕ и всеки участник ангажирал място ще трябва да присъства.    
- Условие, купуване на суровини за стойност 500лв.  

ПРОГРАМА ЗА ОБУЧЕНИЕТО № 348 
1. Работа с шоколад- шоколадови Великденски фигури 

2. Традиционен  Български  козунак  

3. Лагана  

4. Глазури за козунак 

5. Панетоне 

6. Немски козуначени печива 

 

ПОКАНА № 349 за презентация/условия 

-  Участие на презентация-дегустация в „АЛМА ЛИБРЕ център“ 25.03.2021г. 14:30ч. – до 8 гости / ще се запази ред на ангажиране на места. 
-  Участие на дигитална-презентация (пряко свързване по интернет с „АЛМА ЛИБРЕ център“), на 25.03.2021г. 14:30ч. / възможност за изпращане на мостри за дегуатсция. 

В презентацията ще се приготвят и ще се представят на живо повече от рецептите и технологиите 
с възможност за въпроси от участниците в пряката дигитална ЗУМ връзка.   

 
За повече информация, обърнете се към технолозите и търговците на АЛМА ЛИБРЕ:  

търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
 

ПОИСКАЙТЕ 
„АЛМА ЛИБРЕ видео-рецепти“ 
от търговците на АЛМА ЛИБРЕ 
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За повече информация, обърнете се към технолозите и търговците на АЛМА ЛИБРЕ: 

търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
 

НА ПРЕЗЕНТАЦИЯТА № 349 ЩЕ БЪДАТ ПРЕДСТАВЕНИ И ДЕГУСТИРАНИ СЛЕДНИТЕ ПРОДУКТИ: 
№             I II III 

 ИЗДЕЛИЯ: оценка  за вкус 
от 1 до 10 

оценка  за визия 
от 1 до 10 

ще произведа 
ДА / НЕ 

1 БЪЛГАРСКИ КОЗУНАК  
по традиционна технология от първични суровини, БРАШНО ЕЛЕФАНТ 

   

2 ГРЪЦКИ КОЗУНАК 
с „МАСТИХА ХИОС“ делипейст ФАБРИ  

   

3 ИТАЛИАНСКИ ПАНЕТОНЕ 
по оригинална рецепта 

 ,  

4 АВСТРИЙСКИ БРИОШ 
Нова рецепта с лимонов крем, сорт „порос“ 

   

5 БЕЛГИЙСКИ  КАНЕЛЕНИ 
с новия КАНЕЛЕН КРЕМ ПЪЛНЕЖ „РЕМОНС“ 

   

6. НЕМСКА ПЛЕТЕНИЦА 
По оригинална рецепта с ИОГОФАЙН 

   

7. КОЗУНАК С КИСЕЛО МЛЯКО 
Нова рецепта и технология с ФАБРИЙОГУРТ. 

   

8. КОЗУНАК БЕЗ ЗАХАР 
с АГАВЕ за диета и диабетици 

   

9. ШОКОЛАДОВИ ВЕЛИKДЕНСКИ ФИГУРИ 
в нови форми за ШОКОЛАДИ. 

   

10. КОЗУНАЦИ СЪС ЗАЛИВКИ 
 

   

 
 
 
 
 

ПОКАНА № 349 ЗА дигитална презентация на тема  
„ВЕЛИКДЕНСКИ ИЗДЕЛИЯ с НАТУРАЛНИ СУРОВИНИ“ 

До 10 гости може да присъстват в  
„АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“ 

и да дегустират по време на презентацията 

 
 

Рапорти и информация  
за предишни презентации на АЛМА ЛИБРЕ 
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РЕПОРТ  № 344-345 /26-27.1.21г. 

ВИДЕО-ПРЕЗЕНТАЦИЯ / „ВЕГАН и ЗДРАВОСЛОВНИ - ИНОВАТОРСКИ изделия“ 

 

ННААТТИИССННЕЕТТЕЕ  ТТУУКК  ЗЗАА  ДДАА  ВВИИДДИИТТЕЕ  

ЦЦЯЯЛЛААТТАА  ППРРЕЕЗЗЕЕННТТААЦЦИИЯЯ--ДДЕЕГГУУССТТААЦЦИИЯЯ  https://youtu.be/gFPi3XlOd
dc 

 
На 27.1.21г. дегустирахме нови ВЕГАН изделия: 

ВЕГАН КУКИС ТОРТА 
ШОКОЛАДОВА ТОРТА БЕЗ ЗАХАР 

ВЕГАН СЛАДОЛЕДИ БЕЗ ЗАХАР 
КАПУЧИНО БЕЗ ЛАКТОЗА и БЕЗ ЗАХАР 

КОНОПЕН ХЛЯБ 
и МИНИ СЛАДОЛЕДКИ С ФИБРИ  

За репети, видео-рецепти 
технологий и разновидности 
обърнете се към търговците 

на АЛМА ЛИБРЕ 

Новата иноваторската рецепта: 

„„ССРРЕЕДДИИЗЗЕЕММННООММООРРССККИИ  ДДИИААММААННТТ    сс    ММААССТТИИХХАА  ХХИИООСС““  
впечатли гостите с различния и фин вкус и визия. 
-крем “Мастиха ХИОС“  от натурална смула –остров Хиос 
-пандишпани от ШАМ ФЪСТЪК 
-вътрешен етаж (кули) АМАРЕНА 
-заливка БИЯЛ ШОКОЛАД – МАСТИХА ХИОС 

100% 
АВТЕНТИЧНА 

МАСТИХА 
ХИОС 

https://youtu.be/gFPi3XlOddc
https://youtu.be/gFPi3XlOddc
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На 26 януари 2021г. в „Алма либре консултантски център“, проведохме обучение на тема „хлебчета за ресторанти и сандвичи, подходящи технологии суровини.“ 
Участваха професионалисти хлебари които искат да подновят гамата си и да представят успешни комбинации за сандвичи с подходящи рецепти за хлебчета,  

рецепти за кремове за намазване от вътре, подходящи пълнежи … и всичко това с технология на пряко производство или бавна ферментация или полу-изпечени замразени хлебчета. 
 

Поискайте Филми-рецепти от търговците на АЛМА ЛИБРЕ. 
Във всеки един от тези филми, ще може в рамките на 15-20мин. да видите стъпка-по стъпка цялата технология и подробно рецептата за да може да произведете конкретните рецепти. 

Разбира се, технолозите на АЛМА ЛИБРЕ са винаги на ваше разположение за да произведете заедно или да промените рецептите съответно и технологията за да се достигне  
до вашия желан краен резултат-продукт по отношение на себестойност, визия, размер, тегло, обем в зависимост от конкретните средства по вашата работилница. 

Натискайки върху този бутон може да видите цялата презентацията. 

 

ООРРИИГГИИННААЛЛЕЕНН  ББРРИИООШШ          ККЛЛААССИИЧЧЕЕССККИИ  ББУУРРГГЕЕРР                      ДДИИННГГЕЕЛЛ  ИИ  ЗЗДДРРААВВЕЕ                              ДДИИЕЕТТИИЧЧЕЕНН  ББААГГЕЕЛЛ                    ЦЦААРРЕЕВВИИЧЧЕЕНН  ББААГГЕЕЛЛ                      ЧЧИИААББААТТАА  ДДУУРРУУММ                          

Следващия ден, на 27 януари ограничен брой гости в АЛМА ЛИБРЕ ЦЕНТЪР и десетки 
зрители по интернет-зоом пряка връзка следяха на живо презентацията на 6 нови оригинални рецепти за сандвичи  

 

 

https://youtu.be/2ASvk7GiV2c 

РЕПОРТ  № 344-345 /26-27.1.21г. 

ВИДЕО-ПРЕЗЕНТАЦИЯ / ХЛЕБЧЕТА и САНДВИЧИ 

 

https://youtu.be/2ASvk7GiV2c
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АЛМА ЛИБРЕ, с ентусиазъм и въображения започва новата година, 2021г., с обучение на 12-14.1.21г., по тема : „ДЕН НА ВЛЮБЕНИТЕ“ 
Професионалисти сладкари работиха по ръководство на Бойко Владимиров, сладкар-технолог на АЛМА ЛИБРЕ. 

На 14.1.2021г. представихме резултатите от това обучение, на дигитална презентация в която са присъствали над 30 фирми дистанционно  
и заедно с ограничен брой гости, в АЛМА ЛИБРЕ КОНСУЛТАНТСКИ ЦЕНТЪР  дегустирахме крайните изделия. 

Новите сладки: „РЕД ВЕЛВЕТ“ в ЧЕТИРИ апликации „АМЕРИКАНСКИЯ РЕД ВЕЛВЕТ БОРДО“, „РЕД ВЕЛВЕТ РУБИН“,  „РЕД ВЕЛВЕТ АМАРЕНА“ и „РЕД ВЕЛВЕТ КАП КЕИК“  
впечатлиха най много колегите и партньорите които дегустираха, а новите рецепти „ягодово-шоколадова торта КИС“,  

„шоколадова с плодове АМАРЕНА – БЛЕК ФОРЕСТ“, „портокалова с бял шоколад НЕПАЛ“, „класически ФРЕНСКИ МАКАРОН“ и „шоколадови бонбони ЗА ВЛЮБЕНИ“ 
според участниците, бяха много  интересни предложения за “деня на влюбените“ и не само.   

По пряка връзка, поздравления и сладкарски идеи от фирма ШУГАРТ по интернет от Стефания Салагиани и декораторката Иулия Стайку 
Поискайте от търговците на АЛМА ЛИБРЕ, видео-рецепти за тези сладки и гледайте цялата презентация като натиснете върху линка което следва:  

 

РЕПОРТ  № 342-343 /12-14.1.21г. 

https://youtu.be/qgIx1Rj3ZBc 

https://youtu.be/qgIx1Rj3ZBc
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