
  

 

 

 
 
 
 
 
 
 

ТТЕЕММАА::  ООРРИИГГИИННААЛЛННИИ  ФФРРЕЕННССККИИ  ШШООККООЛЛААДДООВВИИ  ММУУССООВВЕЕ  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Уважаеми колеги, „МУСОВЕТЕ“ не са обикновен крем или определен вкус 
а много аерирана, ПУХКАВА СТРУКТУРА на крем, като ПЯНА. 

 
В обучението на 09.09.20г (до 8 професионалисти участници, партньори на АЛМА ЛИБРЕ) 

ще произведем  стъпка по стъпка оригинални ШОКОЛАДОВИ МУСОВЕ 
по традиционната френска технология 

ПАТЕБОМ (с жълтъци от яйца, обработени със захар и вода) 
 

Ще произведем рецептите:     БИТЕР ФРЕНСКИ ШОКОЛАДОВ МУС - „à Paris – В ПАРИЖ“  
                                                          ФРЕНСКИ ШОКОЛАДОВ МУС - „pâte à bombе – ПАТЕ БОМБ“ 
                                                          МЛЕЧЕН ШОКОЛАДОВ МУС - „le Normandie – В НОРМАНДИЯ“ 
                                                          ФРЕНСКИ БЯЛ ШОКОЛАДОВ МУС - „le blanc– ЛЕ БЛАНШ“ 
 

Ще представим технология за пълно замразяване на мусове,   
Условия за съхранение на -18оС и използване до 1месец. 

Ще представим технологии за декорация с истинско злато (24к) и сребро (на листа и люспи) 
в много впечатляващи стъклени чаши за мусове  специално внесени за целта от АЛМА ЛИБРЕ. 

 
Условие за участие в обучението: 
1.Задължителна подготовка на участника като разгледа подробно 
   предварително подготвения филм/рецепти за мусове от АЛМА ЛИБРЕ 
   https://youtu.be/OejlyT-TVkI 
2.Купуване на суровини на стойност 400лв 
 
Ще се запази ред на записване. Поради режим наложен от КОВИД 19, няма да приемем повече от 8бр. участници и 
ще се спазват всичките правила за безопасност (ползване на маски, дистанция и дезинфекция). Обърнете се към 
търговците и технолозите на АЛМА ЛИБРЕ.  
ЗАБЕЛЕЖКА: на 10.09.20г от 14:30ч. до 16:00ч. ще има дигитално представяне, на живо, на произведените мусове, 
за партньори на АЛМА ЛИБРЕ, които са гледали филма и се интересуват за повече информация.  
Те ще имат възможност да получат и мостри за дегустация.   

 

 ПОКАНА 
ОБУЧЕНИЕ №334  

 В„АЛМА ЛИБРЕ КОНСУЛТАНТСКИ ЦЕНТЪР“ 
09.09.2020г. от 09.30ч.-16.30ч. 

ЗА ПАРТНЬОРИТЕ НА АЛМА ЛИБРЕ 
 

https://youtu.be/OejlyT-TVkI


  

 

 

 
 
 
 
 
 
 

ТТЕЕММАА::  ТТРРААДДИИЦЦИИООННННИИ  ГГРРЪЪЦЦККИИ  ССИИРРООППИИРРААННИИ  

 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 

Уважаеми колеги, „ГАЛАКТОБУРЕКО“ и „ТРИГУНИ ПАНОРАМА“ са традиционни 
гръцки сиропирани сладкиши, които за пръв път представяме в АЛМА ЛИБРЕ. 
В обучението на 10.09.20г  (до 8 професионалисти участници, партньори на АЛМА ЛИБРЕ) 

ще произведем  стъпка по стъпка оригинални ГРЪЦКИ СИРОПИРАНИ 
по традиционната „ПОЛИТИКИ ТЕХНОЛОГИЯ“ 

Ще произведем рецептите:      
“ТРАДИЦИОННО ГАЛАКТОБУРЕКО”,  “МИНИ ГАЛАКТОБЪРЕКО В РУЛО”,  “ТРИГУНИ „ПНОРАМА“ 
                                   
 
 
 
 
 
 
 

Ще представим технология за пълно замразяване,   
Условия за съхранение на -18оС и ползване до 1месец. 

Ще представим технологии за декорация с истинско злато (24к) и сребро (на листа и люспи) 
в много впечатляващи стъклени нови съдове  специално внесени за целта от АЛМА ЛИБРЕ. 

Условие за участие в обучението: 
1.Задължителна подготовка на участника като разгледа подробно 
   предварително подготвения филм/рецепти от АЛМА ЛИБРЕ 
   https://youtu.be/5e6bZ0b-c5Q, https://youtu.be/OjK9OOtCY6E         

2.Купуване на суровини на стойност 400лв 
Ще се запази ред на записване. Поради режим наложен от КОВИД 19, няма да приемем повече от 8бр. участници и 
ще се спазват всичките правила за безопасност (ползване на маски, дистанция и дезинфекция). Обърнете се към 
търговците и технолозите на АЛМА ЛИБРЕ.  
ЗАБЕЛЕЖКА: на10.09.20г от 14:30ч. до 16:00ч. ще има дигитално представяне, на живо, на произведените мусове, 
за партньори на АЛМА ЛИБРЕ, които са гледали филма и се интересуват за повече информация.  
Те ще имат възможност да получат и мостри за дегустация.  

 ПОКАНА 
ОБУЧЕНИЕ №335 

 В„АЛМА ЛИБРЕ КОНСУЛТАНТСКИ ЦЕНТЪР“ 
10.09.2020г. от 09.30ч.-14.30ч. 

ЗА ПАРТНЬОРИТЕ НА АЛМА ЛИБРЕ 
 

Към серията сиропирани от изток 
Добавяме и за пръв път представяме 

БУШЕ МИЬОН АЛЕКСАНДРОС и 
СИРОПИРАНИ ФЛЕЙКИ ШОКОЛАД 

https://youtu.be/5e6bZ0b-c5Q
https://youtu.be/OjK9OOtCY6E


  

 

 

Кратки 
филми –рецепти 

за подготовка 
и по-плодотворно 

използване 
на вложения 
труд и време 

 
 
 
 
 
 
 

  

  

  

  

  

  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ще представим крайните изделия, пълна характеристика на всеки от тях, 
ще представим  суровините и ще опишем технологията за всички произведени продукти. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Каним партньорите на АЛМА ЛИБРЕ да участват в дигиталната  презентация 
организирана от технолозите на АЛМА ЛИБРЕ 

ннаа  ТТЕЕММАА,,  ППРРЕЕДДССТТААВВЯЯННЕЕ  ННАА  ::    

ООРРИИГГИИННААЛЛННИИ  ФФРРЕЕННССККИИ  ШШООККООЛЛААДДООВВИИ  ММУУССООВВЕЕ  

 

ТТРРААДДИИЦЦИИООННННИИ  ГГРРЪЪЦЦККИИ  ССИИРРООППИИРРААННИИ  

 

СВОБОДЕН ДОСТЪП МОЖЕ ДА ИМАТ ВСИЧКИТЕ ПАРТНЬОРИ НА АЛМА ЛИБРЕ  
 

Поради технически ограничения в презентацията може да участват дигитално (от местата си) партньорите на 
АЛМА ЛИБРЕ, които ще осигурят предварително „електронни места“ чрез търговците на АЛМА ЛИБРЕ:  

търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998.  
Технолози: тел.0878984887, 0878257904 

(По време на презентацията може да задавате въпроси или да ги изпращате писмено с услугата chat) 
Следват кратки указания за он-лайн/дигитална връзка  

Участници в дигиталната презентация, които са гледали филмите-рецепти 
и имат интерес към изделията, може да получат мостри на крайните изделия за дегустация.  

 
Местата са ограничени и молим колегите, които ще запазят място  

да се включат в презентацията, за да не се загуби запазеното място. 

 ПОКАНА 
ДИГИТАЛНА ПРЕЗЕНТАЦИЯ  №336  

 В„АЛМА ЛИБРЕ КОНСУЛТАНТСКИ ЦЕНТЪР“ 
10.09.2020г. от 15.00ч.-17.00ч. 

ЗА ПАРТНЬОРИТЕ НА АЛМА ЛИБРЕ 
 

 
https://youtu.be/OejlyT-TVkI           филм за МУСОВЕ 
https://youtu.be/5e6bZ0b-c5Q        филм за ГАЛАКТОБУРЕКО 
https://youtu.be/OjK9OOtCY6E       филм за ТРИГУНИ 

https://youtu.be/OejlyT-TVkI
https://youtu.be/5e6bZ0b-c5Q
https://youtu.be/OjK9OOtCY6E


  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

КРАТКИ УКАЗАНИЯ ЗА СВЪРЗВАНЕ ОН-ЛАЙН С ПРЕЗЕНТАЦИЯТА НА АЛМА ЛИБРЕ НА 10.09.20г ОТ 14:30ч. ПЛАТФОРМА 
ZOOM MEETING  

 
1.Инсталирате програмата ZOOM MEETING (сваляте от internet). 
На Вашия е-мейл адрес, ще получите ЛИНК , (както и парола и ID на срещата, ако Ви е необходимо), след като 
отворите линка следвайте инструкциите на комуникатора в посока присъединяване към митинга (т.е. натискате 
бутона „Join a Meeting“), по този начин ще изпратите известие за присъединяване и оператора от Алма-Либре ще Ви 
приеме веднага в митинга, когато сте предварително включен в списъка на участниците. За целта, молим да си 
запазите предварително място на митинга чрез търговеца , който Ви обслужва и като Юзер нейм да въведете името 
на фирмата или обекта, който  представяте 
2. ВЛИЗАТЕ В ДИГИТАЛЕН КОНТАКТ С АЛМА ЛИБРЕ ИЗКЛЮЧИТЕЛНО БЪРЗО И ЛЕСНО 
Трябва да имате или компютър или лаптоп или добър телефон или таблет и да имате достъп до интернет с 
достатъчно добър сигнал. 
Ако сте повече хора, желателно е да имате голям екран (например екран на компютър) и звукови колони, за да 
чувате много добре предаването. 
(ако wi-fi интернет е слаб при вас, свържете се с кабел или пробвайте с друго устройство)  
3.Ако Ви е „запазено място“ чрез търговеца който Ви обслужва, операторът веднага Ви дава достъп на запазеното 
място за Вас.  
4.Затворете Вашия микрофон (долу, ляво), за да няма шум в мрежата. 
5.Отворете Вашия микрофон ако желаете да зададете въпрос или изпратете писмено чрез бутон „chat” (по средата, 
долу)  
 

Ако възникнат въпроси или затруднения относно връзката с онлайн презентацията,  
моля обърнете се за съдействие към търговеца на АЛМА ЛИБРЕ, който Ви обслужва.  

 
Един ден преди презентацията, на 09.09.20г. от 13:00ч. 

 партньори които ще осигурят участие, 
ще имат възможност пробно за 15мин.  

да влязат в платформа ЗООМ с линк, който ще получат същия ден, 
за да се пробват системата и се отстранят техническите проблеми.  



  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 


