LWAHTUINU

Whipped cream Chantilly e nogcnaaeHa n apomatusmpaHa 6ura cmetaHa, CUMBOJ Ha
¢dpeHcKaTa U3TbHYeHOCT. MonynapusmpaHa e npes XVII Bek ot Frangois Vatel B 3ambKa
LWaHTMAKM 1 [0 JHEC e KNAaCUYECKM e/IEMEHT B CIaAKAPCTBOTO NO LLeNnA CBAT.
CmetaHa LWaHTuim (Ha dppeHcku créeme Chantilly) e nogcnageHa, apomatmsmpaHa buta
CMeTaHa.
e [puroTes ce upe3 pa3buBaHe Ha TeYHa C1IAZKAPCKA CMeTaHa (CbAbpKaHMe Ha
Ma3HWHU 06MKHoBeHO 30—35%),
e [Jlo6aBsa ce nyapa 3axap M 4eCTO BAaHUAUA (€KCTPAKT, WYLLYAKA UAM BAHWAOBA 3axap).
e Pe3ynTaTbT e NyxKaBa, /IeKa M apoMaTHa CMEeTaHa, KOATO Ce U3M0/13Ba KaTo KpemM UK
AeKopauma.

* Ko# a2 e usobpetrun u Kora

e UMmeTo M MaBa oT 3ambKa LaHTuiin (Chateau de Chantilly) sb8 ®paHums.

e JlereHaaTa pa3KasBsa, Ye NnpuaBopHUAT roteay Frangois Vatel (1631-1671) e To3u,
KOMTO Nonynspu3npa Uam gopu U3MUCAA CNaJKapCcKaTa CMeTaHa Nno Bpeme Ha
NULWHKW 6aHKeTH, opraHnsmnpaxmn 3a Jliym XIV.

e WcTtopuuute cmATaT, Ye cmeTaHaTa e buna pasbusaHa n npeaun, Ho Baten a npasu
M3BECTHa KaTO CMMBO/ Ha M3MCKaHaTa GpeHCcKa KyxHAa npe3 XVII BeK.

== Kak ce nsnonssa gHec
e 3a aeKkopauua Ha TOPTH, TapTOBE, NANOBE U KeKCcYeTa.
e KaTo nbaHexX 3a eknepu, npoduTeponm, wylyakm (choux).
e CepBupa ce KaTo rapHUTypa KbM NI0A0BE, KPEMOBE, LIOKO/1a40BN MYCOBE, ropeLl,
LIOKOoNaA unun Kade.
e B mogepHaTa ciafkapuma 4ecTo ce M3non3sa ctabunmnsmnpaHa sepcua (c KenatuH nnm
MacKapnoHe), 3a Aa 3anasu ¢opmaTta cu No-AbAro.

«1 ETumonorusa
e ,Chantilly“ — ot umeTo Ha 3ambKa LLUaHTMIMK, pa3nonorkeH ceBepHO OT Mapuxk.
e B KynuHapHusa ceaT ,a la Chantilly” o3HayaBa ,,cbc cmeTaHa”.
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