
               
               

Презентация – дегустация № 158-159 

 

ПОКАНА-ПРОГРАМА 
 

За АЛМА ЛИБРЕ е чест, а за българския бранш шанс 
гостуването на шеф-сладкаря 

 

GALTIER Francois 
 

в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“. 

 

Каним Ви на 1.4.2014г. и на 3.4.2014г. от 10.00ч. 

на презентация-дегустация-семинар на тема : 

 

„Тенденции в съвременното сладкарство“. 

 

Ще се представят нови рецепти и сладкарски техники 

с подписа на известния сладкар 

Франсуа Галтиер. 

 

Презентацията е организирана съвместно 

с белгийската фирма БАКБЕЛ 

 

 

 

 

и „Атинския гастрономичен център-КODA“ 

с цел да развием сладкарския диалог, 

да се запознаем повече с продуктите на 

белгийската фирма БАКБЕЛ. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Координатори  на презентацията  ще бъдат : 

Йоргос Косиутсук „Атинския гастрономичен център-КODA“ 
и Бойко Владимиров „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“. 

Във всяка от презентациите  ще участват до 40 гости 
и ще се запази редът на записване. 

Молим, колегите които желаят да присъстват, 
да запазят места. 

Тел. 0878690025, 0878984887, 0878515026 



ПРОГРАМА 1.4.2014г. 
Освен класически сладкиши, на 1.4.2014г. ще се представят : 

  

                                                               LEMON FINGER - Лимонов пръст 
                                                                                                          
                                                                                                         Бадемова хрупкава основа,  
                                                    гъбест пухкав пандишпан, 
 креме бял шоколад с лимон. 
 
 
 
  EXOTIC PARADISE – ЕКЗОТИЧЕН РАЙ  
 
 Кокосов пандишпан,  
 мус  йогурт –кокос,  
 цитрусов сос.  
 
 
 
  GOOD LUCK                    УСПЕХ 
 
 Бадемов crumble, 
 желе-оцет балсамико,   
 черни череши в желе,  
 мус  йогурт. 
 Шоколадов съд.  
 
 
                                                       APPLE BASKET – ЯБЪЛКОВА КОСНИЧКА 
 
                                                                                                             
                                                                                                            Кошничка от тестени кори, 
                                                                                                            пълна с креме от бял шоколад  
                                                                                                            лешников  crumble и ябълки. 
                                                                                                             
 
                                                       MY “CHOUX À LA CRÈME” – ЕКЛЕР АЛА КРЕМ 
                                                                                                            Основа строизел, 
                                          еклер (су),   
                                                                                                             креме шоколад – шам фъстък 
                                                                                                             хрупкав шам фъстък.  
 
 
 

 ИЗНЕНАДАТА НА ДЕНЯ  :  ÉCLAIR MÉCANIC 
 

 



ПРОГРАМА 3.4.2014г. 
Освен класически сладкиши, на 3.4.2014г. ще се представят : 

 

 
                                                       MY “CHOUX À LA CRÈME” – ЕКЛЕР АЛА КРЕМ 
                                                                                                            Основа строизел, 
                                          еклер (су),   
                                                                                                             креме шоколад – шам фъстък 
                                                                                                             хрупкав шам фъстък.  
 
 
 

 
  EXOTIC PARADISE – ЕКЗОТИЧЕН РАЙ  
 
 Кокосов пандишпан,  
 мус  йогурт –кокос,  
 цитрусов сос.  
 
 
 

 
  GOOD LUCK                    УСПЕХ 
 
 Бадемов crumble, 
 желе-оцет балсамико,   
 черни череши в желе,  
 мус  йогурт. 
 Шоколадов съд.  
 

  
                                                                     GREATEST HIT – УСПЕХ ( хит ) 
 
 Бадемов пандишпан,  
 кули  от горски плодове,  
 млечен шоколад и малини, 
 червена глазура.  
 
 
 

ИЗНЕНАДАТА НА ДЕНЯ  :  TRENDY CAKE 
   

Всеки участник ще трябва да закупи продукти (или мострени комплекти) 
на стойност 200лв. 

                  Местата са ограничени, молим да се обадите предварително за осигуряване на места. 
Регистрация пет дни преди датата на презентацията : тел. 0878690025, 0878984887, 0878515026. 

 


