
 

 

                                                                10 МАРТ  2015г., 10.00ч. /презентация №182 период II 
  
 
  

Теми и програма на презентацията:  
 

ТЕМА 1 : FOREST FRUITS - ГОРСКИ ПЛОДОВЕ – ЧЕРВЕНИ ПЛОДОВЕ / нови рецепти и апликации. 
ТЕМА 2 : ARTEBIS CREAMS : леки/ефирни маслени кремове за пълнежи – нови глазури 

ТЕМА 3 :  нова гама „ДРЕБНИ СЛАДКИ НАСЛАДИ“ 
ТЕМА 4 :  нова гама „ДРЕБНИ СОЛЕНИ НАСЛАДИ“ 

Подробно програмата, вижте следващите страници 
 

ОБУЧЕНИЕТО НА ПРОФЕСИОНАЛИСТИТЕ НЕ СПИРА НИКОГА! 
ПРАВИЛНОТО ИЗПОЛЗВАНЕ НА СУРОВИНИТЕ НА АЛМА ЛИБРЕ, ТЪРСЕНЕТО И НОВИТЕ ИДЕЙ СА БЕЗКРАЙНИ!   ТЕ ВДИГАТ ОБОРОТА! 

СМЕЛОТО ПРЕДЛАГАНЕ НА ОГРОМНА ГАМА ИНОВАЦИОННИТЕ ПРОДУКТИ НА АЛМА ЛИБРЕ, С ЦЕЛ НАСЛАДА Е ОСНОВАТА НА УСПЕХА! 
ВИСОКОКАЧЕСТВЕНИТЕ СУРОВИНИ НА АЛМА ЛИБРЕ КРИЯТ ОГРОМНА ДИНАМИКА! 

ТАЗИ ДИНАМИКА СЕ ОСВОБОЖДАВА БЕЗКРАЙНО С НОВИТЕ ТЕХНОЛОГИИ И АПЛИКАЦИИ КОИТО ПРЕДСТАВЯМЕ НЕПРЕКЪСНАТО. 
РАЗЛИЧИЕТО, ИНОВАЦИЯТА, РЕАЛНО ВЪРХОВНОТО БЕЗКОМПРОМИСНО КАЧЕСТВО, СЪЗДАВАТ ПОСТОЯННА И ВЕРНА КЛИЕНТЕЛА! 

След пет години (2010-2015г.) дълбоко професионално навлизане в същността на висококачествените суровини, които АЛМА ЛИБРЕ избра              
и предлага, след повече от 180 презентации/обучения/семинари и над 40 гостувания на световно известни презентатори, мастершефове от целия 

свят, след представяне на над 3000 рецепти/апликации, основа за да развие вдъхновението си всеки професионалист, 
„АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“, ПОДНОВЕН, с НОВА ТЕХНИКА и ВЪЗМОЖНОСТИ, НОВИ ИДЕИ, НОВИ ПРОДУКТИ и НОВИ ПРОЕКТИ, 

започва втори период за ПРОФЕСИОНАЛЕН СКОК, за професионално действие и развитие в областа на ХОРЕКА 
(сладкарство/хлебопроизводство/готварство/барманство/кетеринг), продиктувани от съвременните нужди на българския пазар. 

Каним всички професионалисти от бранша да присъстват на АЛМА ЛИБРЕ  презентации да се вдъхновят от възможностите на АЛМА ЛИБРЕ 
суровините и заедно с нашите консултанти да дадът отговор на конкретните си производителни или маркетингови въпроси или проблеми,                                          

да вдигнем заедно качеството и оборота, да създадем заедно индивидуални и иноваторски крайни продукти както ги виждате вие, 
както сте ги виждали в чужбина, както биха искали да им се предложат,  Вашите клиенти. 

Местата са ограничени, молим да се обадите предварително за осигуряване на места. 
Регистрация пет дни преди датата на презентацията : тел. 0878690025, 0878984887, 0878515026 

Условия :  
-Презентация/дегустация/оценка на суровини и крайни изделия / от 10ч. до 12ч./ -  свободен вход за професионалисти и мениджъри от бранша.  
-Семинар/обучение/практика със суровините, съвременни апликации / от 13ч. до 16ч./ 
Всеки участник, който решава да присъства на обучението-практика / от 13ч. до 16ч./ ще трябва да закупи съответни суровини на стойност 200лв. 
Целта е със закупените суровини или мострени комплекти от суровини, всеки професионалист да опита в собствени условия предложените идеи и апликации  и 
да открие възможностите и качествения диапазон на СУРОВИНИ НА АЛМА ЛИБРЕ.  Представените апликации и рецепти със суровините на  АЛМА ЛИБРЕ, във 
втората част на презентацията може да бъде отлична основа, за да развие всеки професионалист сам или заедно с технолозите на АЛМА ЛИБРЕ индивидуални 
рецепти или иноваторски крайни продукти, които ще го различат на пазара.   

 



 

 

                ТЕМА 1 : FOREST FRUITS - ГОРСКИ ПЛОДОВЕ – ЧЕРВЕНИ ПЛОДОВЕ 
                        Нови ПЛОДОВЕ в желе АЛМА ЛИБРЕ :  код 180442  Боровинки 50% в желе 6 кг. ДЕЛУКС-БАКБЕЛ  
                                                                                                                    код 180443  Малини 50% в желе 6 кг. ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 
                                                                                                                    код 180444  Горски плодове50% в желе 6 кг. ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 
                                                                                                                                          (ягода, къпина,червено френско грозде, малини и боровинки ) 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
Ще се представят нови рецепти за торти и сладкиши с плодове в желе ! 
Нови апликации за използване на плодове в желе за печива в нови капсули!  
Технология за декорация с пресни плодове  с цел по-дълъг срок! 
Технология за обратно сглобяване на сладкиш/торта покриване с плодови глазури!  
Предложения за сладкиши с плодове в новите чаши АЛМА ЛИБРЕ! 
 
 



 

 

 
 

         ТЕМА 2 : ARTEBIS CREAMS : леки/ефирни маслени кремове за пълнежи – нови глазури 
              Новите апликации с маслени кремовете АРТЕБИС на ПАМИ : код 30802 Артебис- Ягодов крем 
                                                                                                                                         код 30806 Артебис- Портокалов крем 

                                                                  код 30804 Артебис- Бананов крем 
                                                                                                                                         код 30809 Артебис- Бял Шоколад 

                                                                       код 30808 Артебис- Черен Шоколад 
 
 
 
 
 
 

Откриваме  възможностите на тези кремове/овкусители за изключително вкусни, леки и икономични 
варианти на баваруажи, пълнежи, глазури и украси с по-традиционна или по-екстравагантна визия. 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 



 

 

 
 

                                  ТЕМА 3 :  нова гама „ДРЕБНИ СЛАДКИ НАСЛАДИ“ 

 
 
 
 
 
 
 

От новата гама на АЛМА ЛИБРЕ 
„ДРЕБНИ СЛАДКИ НАСЛАДИ 2015г.“ 

„ФИНАНСИЕР“, „НЕГРО НУАЗЕТ“ 

 „КАКАОВИ ДИАМАНТИ“, „ШОКОЛАДОВИ БИСКВИТИ“   

„БИСКВИТИ С КОКОС И БАДЕМИ“, „БИСКВИТИ С МАСЛО БАУРАЛИЯ“ 

„ПУХКАВИ ШОКОЛАДОВИ БИСКВИТИ“, „БИСКВИТИ СПИРАЛА С ВАНИЛИЯ И ШОКОЛАД“ 

за пръв път ще представим следните иноваторски „ ДРЕБНИ СЛАДКИ НАСЛАДИ“: 

 

КЛАСИЧЕСКИ „БИСКВИТИ ПТИ-БЕР“          БИСКВИТИ ОВЕС/ТАХАН БИСКВИТИ                     ЧИЙЗ КЕЙК С КРЕМ СИРЕНЕ ЕЛЕВИР“ 
                                                                                                                                                                        „ 
  
 
  
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 
код 184002 МАСЛО БЕУРАЛИЯ /  код 290601 СУСАМЕН КРЕМ / код 180311 КРЕМ СИРЕНЕ ЕЛЕВИР / код330103 СЛАДКАРСКО БРАШНО 
 „СУРОВИНИТЕ НА АЛМА ЛИБРЕ“ ГЕРОИТЕ НА „ДРЕБНИ СЛАДКИ НАСЛАДИ“, КОИТО ЩЕ СЕ ПРЕДСТАВЯТ НА 10.3.2015г. 
 



 

 

 
 

ТЕМА 4 :  нова гама „ДРЕБНИ СОЛЕНИ НАСЛАДИ“ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   От новата гама 

на АЛМА ЛИБРЕ 
                                                                                                        „ДРЕБНИ СОЛЕНИ НАСЛАДИ 2015г.“ 
                                              „ПЪЛНОЗЪРНЕСТИ ГРИЗИНИ СПИРАЛА“, „ГРИЗИНИ СПИРАЛА ОТ ТВЪРДА ПШЕНИЦА“, 
„КРИЗИНИ ИВИЦИ“, „ЗЕЛЕНЧУКОВИ ГРИЗИНИ“, „СОЛЕНИ БИСКВИТИ“, „БАТОН САЛЕ ГОРЧИЦА“, „БИСКВИТИ БЕКОН“  

за пръв път ще представим следните иноваторски „ ДРЕБНИ СОЛЕНИ НАСЛАДИ“: 

 

                             „ТАХАНОВИ ГРИЗИНИ „                                „ЦАРЕВИЧНИ ГРИЗИНИ“                     „ДИЕТИЧНИ КРАКЕРИ/ kneckebrod“   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
код 290305 СУСАМ ХАЙТОГЛУ /  код 330104 ЖЪЛТО БРАШНО / код 330121 ЦАРЕВИЧНО БРАШНО ПРИМА / код210334  EЧЕМИЧЕН МАЛЦ 
 „СУРОВИНИТЕ НА АЛМА ЛИБРЕ“ ГЕРОИТЕ НА „ДРЕБНИ СЛАДКИ НАСЛАДИ“, КОИТО ЩЕ СЕ ПРЕДСТАВЯТ НА 10.3.2015г. 
 


