
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ПОКАНА ЗА ОБУЧЕНИЕ №421 (28.02.23г. от 9:00 до 17:00ч.) 

ТТееммаа::  ВВЕЕЛЛИИККДДЕЕННССККИИ  ССЛЛААДДККААРРССККИИ--ККООЗЗУУННААЧЧЕЕННИИ  ИИЗЗДДЕЕЛЛИИЯЯ  
 

Темпериране на кувертюр 
оформяне на шоколадови яйца 

технология ТУК и ТУК 
 

Козуначено бананов пудинг 
с шоколад, лешници 

и “топъл сладолед“ карамел 
 

КОЗУНАЧЕНА 
КАРИОКА 

ШОКОЛАД 
 

КОЗУНАЧЕН 
SOMLOI GALUSKA 

в чаша 
 

 

Основани на изсъхнал козунак, на шоколад, ядки, млечна сметана и др.  
и на традиционни известни европейски КОЗУНАЧЕНИ РЕЦЕПТИ,  

представяме серия от НОВИ ВЕЛИКДЕНСКИ СЛАДКАРСКИ АПЛИКАЦИИ 
 

За еднодневното №421/обучение 28.02.2023г. 9:00-17:00ч. свободните места са само 10  и трябва да се свържете 
с Вашия търговец на АЛМА ЛИБРЕ за запазване на място. (Участниците в обучението, купуват продукти на стойност 400лв.) 

Дегустацията-презентация  на тази артикули (№423)  ще бъде следващия ден 01.03.2023г. 15:00-17:00ч. 
със свободен вход за всички професионалисти партньори на АЛМА ЛИБРЕ. 

Колеги които не могат да присъстват на тази презентация-дегустация №423, може да гледат на живо презентацията, 
като натиснат върху един от следващите линкове на 01.03.2023г. 15:00ч. 

ZOOM:    https://us06web.zoom.us/j/83372574636?pwd=MHlhRVZURG5mdG44QXNjRGdVTWpnQT09 
Youtube:    https://youtube.com/live/YEJn70-fqpo?feature=share 

Facebook:   https://www.facebook.com/almalibre.prof 

 
   

ЗАНАЯЧИЙСКИ 
СЛАДОЛЕД ФАБРИ  

КОЗУНАК 
 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_59bfcb05dcd546f7ae3da03cdfd30758.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=Okm2ISaisEw


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ИТАЛИАНСКИ ТРАДИЦИОННИ 
КОЗУНАЦИ „КОЛОМБА“ 

-КЛАСИЧЕСКИ с бадеми/НИБ захар 
-с ФЪСТЪЧЕНИ КАПКИ/ фил.бадеми 

-с ПОРТОКАЛ/яйчна заливка 
 

КЛАСИЧЕСКА НЕМСКА 
ПЛЕТЕНИЦА 

-с термоустойчив канелов 
пълнеж, фъстъчени капки, 

шоколадови капки 
 

ПОКАНА ЗА ОБУЧЕНИЕ №422 (01.03.23г. от 9:00 до 15:00ч.) 
Тема: ТРАДИЦИОННИ И СЪВРЕМЕННИ ВЕЛИКДЕНСКИ КОЗУНАЦИ  

 
ПОКАНА ЗА ПРЕЗЕНТАЦИЯ/ДЕГУСТАЦИЯ  №423 (01.03.23г. 15:00ч.) 

ТРАДИЦИОННИ И СЪВРЕМЕННИ ВЕЛИКДЕНСКИ КОЗУНАЦИ  
ВЕЛИКДЕНСКИ СЛАДКАРСКИ-КОЗУНАЧЕНИ ИЗДЕЛИЯ 

 

КЛАСИЧЕСКИ ТРАДИЦИОНЕН 
КОЗУНАК  

-КЛАСИЧЕСКИ с КВАС 
-БЕЗ ЗАХАР (с агаве) 

-с пълнеж крем ЙОГУРТ 
 

Основани на традиционната рецепта за оригинален БЪЛГАРСКИ КОЗУНАК  (вижте ТУК) 
представяме за пръв път апликация ТРАДИЦИОНЕН КОЗУНАК С КВАС 

 
За еднодневното №422/обучение 01.03.2023г. 9:00-15:00ч. свободните места са само 10  и трябва да се свържете 

с Вашия търговец на АЛМА ЛИБРЕ за запазване на място. (Участниците в обучението, купуват продукти на стойност 400лв.) 
Дегустацията-презентация  на артикули от обученията  (№421 и 422)  ще се проведе на  01.03.2023г. 15:00-17:00ч. 

със свободен вход за всички професионалисти партньори на АЛМА ЛИБРЕ 
Колеги които не могат да присъстват на тази презентация-дегустация №423, може да гледат на живо презентацията, 

като натиснат върху един от следващите линкове на 01.03.2023г. 15:00ч. 
ZOOM:    https://us06web.zoom.us/j/83372574636?pwd=MHlhRVZURG5mdG44QXNjRGdVTWpnQT09 

Youtube:    https://youtube.com/live/YEJn70-fqpo?feature=share 
Facebook:   https://www.facebook.com/almalibre.prof 

 

ЗАЛИВКИ ЗА КОЗУНАЦИ 
СИРОПИРАНЕ НА КОЗУНАК 

технология ТУК 
 

https://www.youtube.com/watch?v=ScMjSMBC36A
https://www.youtube.com/watch?v=ScMjSMBC36A


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ПО ЗАЯВКА 
(до средата на март) 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ПО ЗАЯВКА 
(до средата на март) 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


