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TOРТА 

„БЯЛ ШОКОЛАДОВ МУС ШАМ ФЪСТЪК-НАР“ 

Серия MAGIC PASTRY 
 
 
СЪСТАВ 
1. ПАНДИШПАН РИЧКРЕМ БЯЛ ШОКОЛАД/ШАМ ФЪСТЪК 
2.КУЛИ НАР  
3. МУС БЯЛ ШОКОЛАД - ШАМ ФЪСТЪК 
4.ГЛАЗУРА БЯЛ МИРОР ГЛАЖЕ 
5. НАР В ЖЕЛЕ 

 
 
1. ПАНДИШПАН РИЧКРЕМ БЯЛ ШОКОЛАД/ШАМ ФЪСТЪК 
180720 Ричкрем кейк 1000 гр. 
184905 БЯЛ КУВЕРТЮР "СЕМУА"(разтопен) 500 гр. 
180301 Млечна сметана ЕЛЕВИР 35%  ELLE&VIRE  400 гр. 
 яйца 350 гр. 
180203 Бунге бакерс КАНОЛА 300 гр. 
 вода 250 гр. 
182908 Шам Фъстък - Delipaste Pistacchio FABΒRI 120 гр. 
Начин на работа  

Разбърквате всички материали заедно, представка перо, за 4 минута на втора скорост.   

Към края на хомогенизацията добавяме разтопения шоколад и млечната сметана  и делипейст шам фъстък. 

Печене: На 170
o 

C - 180
o 

C за около 10 мин. 

 

 2.КУЛИ НАР  
180446 НАР 70 %-в желе 6 кг. ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 800 гр. 
 захар 120 гр. 
 вода 60 гр. 
180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 60 гр. 
Начин на работа  

Сваряваме водата с захарта и добавяме фонд руаял. 

Заливаме сместа върху нар в желе БАКБЕЛ и хомогенизираме. 

Поставяме в форма и замразяваме.   

 
3.МУС БЯЛ ШОКОЛАД - ШАМ ФЪСТЪК 
180301 Млечна сметана ЕЛЕВИР 35%  ELLE&VIRE (разбита) 750 гр. 
184905 БЯЛ КУВЕРТЮР "СЕМУА" 500 гр.  
180301 Млечна сметана ЕЛЕВИР 35%  ELLE&VIRE  340 гр. 
180903 Фонд роял - Fond Royale BAKELS 135 гр. 
182908 Шам Фъстък - Delipaste Pistacchio FABΒRI 120 гр. 
Начин на работа  

Затопляме млечната сметана, добавяме фонд руаял и заливаме сместа върху белия шоколад и 
хомогенизираме.  Добавяме делипейст  ШАМ ФЪСТЪК  и хомогенизираме. 
Като сместа стане на 35оС хомогенизираме с леко разбитата сметана ЕЛЕВИР на части.   
 
4.ГЛАЗУРА БЯЛ МИРОР ГЛАЖЕ  
180434 Огледално студено глаже 5 кг. Бяло ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 1.000 гр. 
 Вода  300 гр. 
180425 Огледално студено глаже 5 кг. Неутрал ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 200 гр. 
Начин на работа  
Сваряваме водата с „Огледално студено глаже Неутрал”, отстраняваме от огъня и добавяме „Огледално 
студено глаже Бяло ДЕЛУКС-БАКБЕЛ”. (може да оцветим с цвят по наше желание). 
Хомогенизираме и покриваме сглобеното  замразено стебло на 32 – 35˚C. 
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5. нар в желе 

180446 НАР 70 %-в желе 6 кг. ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 750 гр. 

 Топъл сироп 30
ο
  140 гр. 

 Зелатин на листа 17 гр. 

ИЗПЪЛНЕНИЕ 

Омекотяваме желатинът и  го добавяме към топлия сироп  (35-40
ο
 C). Добавяме  НАР в желе БАКБЕЛ. 

 

СГЛОБЯВАНЕ 

- ПАНДИШПАН РИЧКРЕМ БЯЛ ШОКОЛАД/ШАМ ФЪСТЪК 
- МУС БЯЛ ШОКОЛАД - ШАМ ФЪСТЪК 
- ПАНДИШПАН РИЧКРЕМ БЯЛ ШОКОЛАД/ШАМ ФЪСТЪК 
- МУС БЯЛ ШОКОЛАД - ШАМ ФЪСТЪК 
-КУЛИ НАР  
- ПАНДИШПАН РИЧКРЕМ БЯЛ ШОКОЛАД/ШАМ ФЪСТЪК 
-МУС БЯЛ ШОКОЛАД - ШАМ ФЪСТЪК 
-ГЛАЗУРА БЯЛ МИРОР ГЛАЖЕ 
-НАР В ЖЕЛЕ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ХАРАКТЕРИСТИКА: TOРТА„БЯЛ ШОКОЛАДОВ МУС-НАР“ / Серия MAGIC PASTRY 
Бял шоколадов МУС от ФРЕНСКИ БЯЛ КУВЕРТЮР СЕМУА, се среща с цели зърна от НАР сорт „ермиони“  върху   БЯЛ ШОКОЛАДОВО КРЕМОВ ПАНДИШПАН 
приготвен от пресни яйца. Тортата е залята с плътна БЯЛА  ЗАЛИВКА, която покрива на пълно, осигурявайки богат вкус, отлична визия и разрез.   
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180720 

 

 
 

РИЧКРЕМ 
Смес за американски 
ванилов крем кейк  

 

  Много богат вкус, 
изключителен аромат, 

отлична визия много голяма 
трайност. Ползвате пресни 

яйца и масло. Подходяща за 
замразяване. 

 
 

Основа за висококачествени оригинални 
влажни американски крим кейкове,  

мъфини и други печива. 
 

 
180203 

 
 

 

ОЛИО КАНОЛА 
Бунге бакерс 

КАНОЛА. 
 

  Придава плътен и лек вкус 
на кейкове, мъфини и 

печива. 
Осигурява трайност и 

хрупкавостна гризините. 
Подходящ за всяка употреба. 

Рапичното олио на БУНГЕ-САЩ, 
тройно рафинирано, филтрирано и фракционирано, 

осигурява велурени-кремови структури на кейковете, 
хрупкавост и трайност на гризините. 

Здравословно, леко и вкусно 
с природни аромати, без транс мазнини 

 
 

182908 
 
 
 
 

 
 

Шам фъстък 
концентрат 
Делипейст 

   
 

овкусител за занаятчийски 
сладолед, кремове,глазури 

и др. 

 

 
-Концентриран овкусител шам фъстък 
  с парчета шам фъстък и други ядки. 
-доза: до 8-10%  (80-100гр./1000гр.) 
-Винаги стабилно качество. 

 
 
184905 
 
 
 

 

БЯЛ КУВЕРТЮР 
"СЕМУА" 

 
 

 

   

Бял кувертюр с голяма кремообразност и 
идеално съчетание между натурални млечни и 

какаови аромати. 
Четвърто ниво течливост 

98% под 30микрона. 

 
 
 

180301 
 

 

 
 

Млечна сметана 
ЕЛЕВИР 35% -

Норманди 1 лт. 

  Натурална млечна 
сметана 35% 

от Нормандия-Франция 
ОТ ПРЯСНО МЛЯКО 

за всяка сладкарска и 
готварска нужда. 

 
Отлична обемност (2,7лт.)., изключителна 

стабилност, кадифена структура и отличен вкус. 
Придава на кремовете ефирен вкус и голяма 

трайност. ОТ ПРЯСНО МЛЯКО 
 

 
 

180446 
 
 
 

НАР 70 % 
в нарово желе 

сорт ЕРМИОНИ 6 
ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 

  70% цели (5мм)калибрирани  
плод, семана нар,  

сорт ПОМЕГРАНАТЕ-ДЕЛУКС, 
в желе от смлени  

пюре от нар  
за всяка сладкарска употреба 

-Готов за употреба и консумация, замразяват се. 
-подходящ за печене без потъване на плодовете 
-много сочни, богат натурален вкус и аромат. 
-Подходящ за пълнежи и декорация. 
-Без оцветители (не оцветяват кремовете) 
-Не се променя цветът, не изсъхват и не се   
 втвърдяват при готовите сладкиши. 

 
 

180903 

 
 
 

 
 
 

ФОНД РОАЯЛ   

   
 
 

РЕБОЛЮЦИЯ В 
СЛАДКАРСТВОТО 

 

-Пухкава, ефирна плътна структура 
 която не се гумира, дори и след  замразяване. 
-Не се напуква. 
-Винаги свежа и нежна структура.  
-Поема всеки вид овкусяване и оцветяване. 
-Задължителен продукт при всяко  
  замразяване на крем.   
-„Заключва“ влагата, осигурява трайност 

 
 
180434 

 
 
 
 

 
 

Огледално студено 
глаже Бяло 

  Гъстота 66brix, готова за 
ползване студена глазура. 
Предава гланц и неутрален 
вкус, идеална за глазура на 

торти, пасти и др. 
Идеална за хладилник и 

фризер. 

-Плътен бял цвят, основа за оцветяване 
-Готова за употреба по студен метод 
-Разработвате и по топъл метод  
-Не изсъхва, не губи гланц 
-Неутрален вкус, отлична визия.  

 
 

180425 
 

 

Огледално 
неутрално глаже за 

студен метод 
(66brix) 

 

 

   Готово за използване. Идеално за желиране на 
тарти, кейкове, торти, пасти и др. 
Блести продължително като огледало. Отлична 
реакция във фризер и хладилник 

ЗЗаащщоо  ииззббррааххммее  ккооннккррееттннииттее  ппррооддууккттии--ссууррооввииннии  ззаа  ттааззии  ррееццееппттаа..  
Ползвайки други суровини или „аналози“ ще трябва друга рецепта и друга технология 

с резултати, визия, вкус и срок много различен от този които представяме.   
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СПЕСИФИКАЦИЯ  

 
Код:  180720                   Ричкрем кейк  

       R ICHCRÈME BASE BASE  

 
Състав: Захар, пшенично брашно, ,  нишесте, растителни мазнини, суроватка от мляко, набухватели Е451, Е500, 
емулгатори: Е477, Е471, пшеничен глутен, сол, аромати, яйца на прах.  
Съдържа: Жито, яйца и мляко. Може да съдържа остатъци от соя.  

СРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ  НА НЕПРИГОТВЕН ПРОДУКТ ЗА 100гр. :  
ЕНЕРГИЙНОСТ  393KCAL (1666KJ) 
ПРОТЕИНИ  4,5гр. 
ВЪГЛЕХИДРАТИ  82,8гр. 
ОТ КОИТО ЗАХАРИ  45,8 гр. 
МАЗНИНИ  4,7 гр. 

- ОТ КОИТО НАСИТЕНИ  
- ΜΟНОНЕНАСИТЕНИ                                              
- ПОЛИНЕНАСИТЕНИ 

0,9 гр. 
2,4 гр. 
1,2гр. 

ФИБРИ 0,9 гр. 
НАТРИЙ  1,6 гр 
 
 
Опаковка : чувал 25кг. е 
 
Произведено от International American Supermarkets в EO. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
 
 
София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 
 

 
 
 
 
 

Основа за висококачествени 
крим кейкове, мъфини и други печива с вкус ванилия  

 

Приложение: Смес – сладкарска основа на прах за висококачествени  крим кейкове, мъфини и други печива с 
вкус шоколад. 

 



5 

 

За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 
 
 

 
 
Код: 180203                           Бунге бакерс КАНОЛА олио 

BUNGE BAKERS CANOLA OIL 

Олио от зеле-гулия с ниски ерусични киселини.  
100% рафинирано олио КАНОЛА. 

Идеално  за сладкарство, хлебарство и сухи сладкиши. 
A 100% highly refined Canola Oil, low in erucic acid.  

Ideal for all confectionery and bakery purposes. 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 218гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 1927KCAL  

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
Транс мазнини 

218гр. 
17,7гр. 

0гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

0гр. 
0гр. 

ПРОТЕИНИ 0гр. 

НАТРИЙ 0гр. 

фибри 0гр. 

Характеристики: 
Осигурява по-голяма трайност на крайните изделия. 
Без никакви странични миризми. Не гранясва. 

Крамви е растение от семейството на зелето.  Крамви (Brassica napus) е крастоска между 

зеле и гулия и е познато растение от хилядолетия. Култивира се масово през последните 
векове с цел производство на олио.  

Олиото канола е изцяло (100%) рафинирано крамви и се използва както всяко друго олио. 
Благодарение на натуралните свойства на растението крамви, от което се произвежда 

КАНОЛА и технологията на  рафиниране и  обработване (много ниски ерусични киселини), 
олиото КАНОЛА е  

много леко на вкус, без странични миризми и е идеално за всяка сладкарска и хлебарска 
нужда. 

Чисто тегло: 17,45 lt. ℮  
Производител: USA – CANOLA OIL. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
САМО ЗА ПРОФЕСИОНАЛИСТИ. 

Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и 
наредби и е годно за човешка консумация.  

 
София ......................   
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
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СПЕСИФИКАЦИЯ 
 

БЯЛ КУВЕРТЮР "СЕМУА" масленост 36% 
 
КОД 184905 опаковка  10к. 
КОД 380505 опаковка  1к. 
 
СЪСТАВ:  захар, какаово масло,   мляко на прах, обезмаслено мляко на прах, какаова маса,  лецитин от слънцогледено 
цвете, ванилия  
Може да съдържа следи ядки 
Какаови съставки минимум 32,5% 
Мляко на прах 24% 
Максимална влага: 1,5% 
Масленост 40% 
Размер на частиците: максимум 4-8% от сухото вещество  е над 30 микрона. 
Производител :  CEMOI Франция 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Срок на годност: 18месеца след производство – виж опаковката. 
Съхранение : на сухо, тъмно без мирис място. 
Температура на съхранение : 15-18оС. 
Влажност : максимум 70%.  

Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 569KCAL (2364KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

36гр. 
22гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

54гр. 
54гр. 

ТОТАЛ ПРОТЕИНИ 7,3гр. 

СОЛ 0,22гр. 
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СПЕСИФИКАЦИЯ 

 180301       МЛЕЧНА СМЕТАНА „Ел е вир” 35,1% масленост. 

ОТ ПРЯСНО МЛЯКО  
Whipping cream 35,1 % fat – 1 lt 

Млечна сметана за сладкарството стерилизиран по метода UHT. 
Състав: млечна сметана от краве мляко 99,965%, сгъстител : карагенан E407.  
Млечната сметана за сладкарство на френската фирма „Ел е вир” – Elle&vire  се произвежда 
от ПРЯСНО краве мляко съхранено на 4оС. 
Сметаната е обработена на 80 оС и стерилизирана на минимум 140 оС за три секунти. 
Сметаната след като се изстуди се опакова в асептична опаковка tetra-brik в 1 литър. 
Продуктът се реализира една седмица след опаковането. 
През тази седмица се осъществяват всички лабораторни контроли за проверка на всяко 
произведено количество. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Опаковка : 12бр. Х 1 лт.   (989гр. е) 
Произведено във Франция. ELVIR-50890 CONDÉ-SURE-VIRE. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

Срок на годност: виж опаковката   
(годен за консумация препоръчигелно до 6 месеца след производството.) 

Съхранение – транспортиране :   
Препоръчителна температура от 5ο C до 18ο C на сухо и чисто място.  
Да не се замразява. 
След отваряне кутията трябва да се съхранява в хладилник и да се консумира в срок до 48 
часа.  
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми 
и наредби и е годно за човешка консумация.  
 

Приложение:  Млечната сметана на  „Ел е вир” е специален  продукт за сладкарство. Има 
голяма набухвателна способност, бял цвят и изключително стабилно качество.   
CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 336KCAL (1384KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
Транс мазнини  

35,1гр. 
24,6гр. 
1,9гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

2,9гр. 
2,9гр. 

ПРОТЕИНИ 2,1гр. 

НАТРИЙ 30mg. 

col 0,07гр. 

фибри 0гр. 



8 

 

За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
София  
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

                                                                     СПЕСИФИКАЦИЯ 

 

Код: 180903                                 Фонд роял       
                                                              FOND ROYALE 
 
   Неутрална сладкарска основа за пълнежи на торти и  пасти. Крем баваруаз. 
 
СЪСТАВ: захар , желатин, декстрози, жълтък от яйца, антиоксидант Е551, модифицирано нишесте Е 1422,  
стабилизатори Е450, сол, естествени аромати.  
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 350KCAL (1450KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

2,5гр. 
1,0гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

80гр. 
79гр. 

ПРОТЕИНИ 1,5гр. 

СОЛ 0,90гр. 

НАТРИЙ 0,5гр. 

 
Опаковка : кофа 7кг. 
Производител : БАКЕЛС  - Белгия  
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
                                                          САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Предназначение: 
Основа за неутрален bavarois с отлично поведение в хладилник и фризер, както и в хладилна витрина +4 +6оС. 
Приготвените кремове с fond royal не се свиват като тези с желатина, заключват влагата и в резултат на това не 
изсъхват и забавят по естествен път стареенето, запазва се  визията на крайните изделия . Лесен за употреба, 
предоставя възможност за смесване с различни овкусители  (DELIPASTE). 
 
Основен начин на употреба: 
Затопляме 150гр. вода или мляко (20-25оС.) и хомогенизираме с 100гр. ФОНД РОЯЛ. 
Получаваме 250гр. неутрална сладкарска база за ползване към всеки вид сладкарска рецепта-крем.  
Дозировка : В зависимост от характера на сладкарския крем-пълнеж и текстурата която искаме да се получи 
Добавяме това количество неутрална сладкарска база ФОНД РОЯЛ (250гр. разтопен фонд роял в течност) към 
1000гр. -1500гр. готов избит крем (сладкарски крем по студен или топъл метод, маслен крем, мус, крем 
сантиги, крем баваруа, кремове с разбита млечна или растителна сметана или друг вид крем). 
Фонд роял  е неутрална сладкарска основа за много сладкарски изобретения, цели, нужди и сладкарски 
текстури. 
 
Срок на годност: виж опаковката   
(да се консумира до 9 месеца от датата на производството) 
Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно.  
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 
 
София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 

 
 
 
 
 
 

        СПЕСИФИКАЦИЯ 
 
Код: 180446   НАР  70% в пюре-желе от нар ДЕЛУКС  
 

 FRUIT FILLING DELUXE POMEGRANATE  
Състав: вода, цели зърна от нар (25%), захар, контензиран сок от нар 43%, модифицирано царевично нишесте 
Ε1442, натурални аромати, концентрат от бъзак,   киселина: лимонена киселина, сгъстители : Е460, Е466, Е415, 
консервант: калиев сорбат, оцветител Е129 
 
Приложение: Готов за използване плодов продукт  за пълнежи  за торти, пасти, сладкиши, кейкове, мъфини, 
петифури и др. Подходящ за печене и замразяване. 

СРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ  НА НЕПРИГОТВЕН ПРОДУКТ ЗА 100гр. :  
ЕНЕРГИЙНОСТ  103KCAL (438 KJ) 
ПРОТЕИНИ  0,3G 
ВЪГЛЕХИДРАТИ  25 гр./100гр. 
ОТ КОИТО ЗАХАРИ  20,2 гр./100гр. 
МАЗНИНИ  0,2 гр./100гр. 
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ  0гр./100гр. 
ФИБРИ 0,8 G 
СОЛ 0,10 G 
 
Опaковка :  6кг. 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  стайна тeмпература (15-20оС) – на сухо  
След отваряне се съхранява в хладилника за няколко дена.  
 
Произведено във Белгия – БАКБЕЛ  BAKBEL   
Bakbel Europe SAZ.Ι. de Tyberchamps7180 Seneffe, Belgium 
                           
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 
 

 
 
 
 

 

НАР  в пюре-желе от нар  (70%плод) за декорация и пълнеж на тарти, торти,пасти, кейкове,coffee cakes, паста 
флора, чийз кейк, и сладоледи. 
Идеални за печене. Подходящи за замразяване. 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

СПЕСИФИКАЦИЯ 
 

 
 

 
ПАСТA ЗА СЛАДОЛЕД и СЛАДКАРСТВО 

С ВКУС НА ШАМ ФЪСТЪК 
 
СЪСТАВ: Захар, глюкозен сироп, стабилизатор (Е420-сорбитол), вода, бадеми, 
кашу, шам фъстък (1%),  сгъстител Е440 пектин, лимонена киселина,  арамати. 
οцветители : Ε101 (рибофлавин), Е133. 
Пастьоризиран продукт.    

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 364KCAL (1537KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

8,60гр. 
0,74гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

70,0гр. 
49гр. 

ПРОТЕИНИ 3,00гр. 

СОЛ 0,01гр. 

 
Микробиологични дани :  
Standard Plate Count (CFU):    1000/g max 
Yeasts and Moulds (CFU):    abs/0,1g 
Coliforms (CFU):    abs/0,1g 
Salmonella (CFU):   abs/25g      
 
Дозировка : 80-100гр. към 1лт. продукт 
Опаковка : 1500гр.  
Производител : ФАБРИ - Италия                           
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
                                             САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно при  стайна температура. 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация.  
 
София ......................  
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

Код: 182908   ОВКУСИТЕЛ ДЕЛИПЕИСТ ШАМ ФЪСТЪК   
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

        СПЕСИФИКАЦИЯ 
 
 
Код: 180434                                       Даимонт желе неутрално БЯЛО 

            DIAMOND GLAZE NEUTROWHITE 
 
Състав: гликозен сироп, вода, сгъстител  пиктин Е440, натриев алгинат Е401,   
карагенан Е407,  натриев цитрат E330, титаниум диоксин Е171, калциев хлорид E331, 
калиев сорбатE202, натрални аромати. 
 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 251KCAL (1066KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

0,0гр. 
0,0гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

62,7гр. 
62,7гр. 

ПРОТЕИНИ 0,0гр. 

СОЛ 0,15гр. 

ФИБРИ 0,0гр. 

 
Опаковка: кофа 5 кг. е 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  стайна температура – на сухо . 
 
 
Произведено във Белгия от БАКБЕЛ. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
ПРИЛОЖЕНИЕ: Готово желе за студен метод, бял цвят.  
Идеално за желиране на тарти, кейкове, торти, пасти и др. Готово за използване. Блести като 
огледало. Идеален за фризер и хладилник. 
 
Желе по студен метод за покриване на торти, с продължително действие, които поддържат 
свежестта на плодовете  или сладкишите с покритие. 
 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и 
наредби и е годно за човешка консумация.  
 
София ......................   
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

        СПЕСИФИКАЦИЯ 
 
 
Код: 180425                                        Даимонт желе неутрално 

            DIAMOND GLAZE NEUTRO 
 
Състав: гликозен сироп, вода, натриев цитрат E330,  натриев алгинат Е401,   
сгъстител Е440, карагенан Е407,  калциев хлорид E331, трикалциев фосфат E341,   
калиев сорбатE202, натрални аромати. 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 248KCAL (1056KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

0,0гр. 
0,0гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

62,1гр. 
62,1гр. 

ПРОТЕИНИ 0,0гр. 

СОЛ 0,08гр. 

ФИБРИ 0,0гр. 

 
Опаковка: кофа 5 кг. е 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  стайна температура – на сухо . 
 
 
Произведено във Белгия от БАКБЕЛ. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
ПРИЛОЖЕНИЕ: Готово желе за студен метод.  
Идеално за желиране на тарти, кейкове, торти, пасти и др. Готово за използване. Блести като огледало. 
Идеален за фризер и хладилник. 
 
Желе по студен метод за покриване на торти, с продължително действие, които поддържат свежестта на 
плодовете  или сладкишите с покритие. 
 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
 
 
София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


