
 

 

                                                            
                             2-3 Март 2012г. 

              „ХЛЯБ:  

                                                                                 по пътя на традицията “  
АЛМА ЛИБРЕ, съвместно със  

„Солунския  гастрономичен център – Канакис“ 
организира още една среща в Солун 

с хлебари от цяла България. 
Хлябове със закваски,  

подобрители за български брашна, 
технология за полуизпечен хляб, 

                                                                                                          пастьоризация на хляб, бавна ферментация                                                                                                                      
и други продукти и технологии,                                                               впечатлиха присъстващите!                                                                                                                                                                                                                                                                      
Успех на всички!   
 

Български и балкански хлябове, 
етник  хлябове (чиабата, багета, скандинавски и др.) 

 закуски и хлеботворения, печива и дребни сладки, 
                                                                                                                             ПРОДУКТИ ОТ НОВО ПОКОЛЕНИЕ 
                                                                                                                                       ентусиазираха гостите! 
                                                                                                                          Гостуване по гръцки  хлебопекарни 

                     обогати опита на всички. 
  
                                                                                                                Проектът на АЛМА ЛИБРЕ  продължава, 
                                                                                                                          организираме, следващата 

презентация-обучение  за хлебари!      
 
 
 Успех на всички. 


