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АЛМА ЛИБРЕ ООД, ЗОРНИЦА 99, ВОЛУЯК, СОФИЯ  
тел. 0878444715, 0878338249, 0878710797,  

0878257900, 0878257901, 0878984887, 0878257904  

БЕЛГИЙСКИ СПЕКУЛУС НА ФУРНА 

Pound/loaf  cake spekuloos  

https://www.youtube.com/watch?v=j0aBm9syAZc 

 

 

 
 

 

 

 СЪСТАВ НА СЛАДКИША 

1 Кейкова   основа 

2 пълнеж 

3 Глазура – декорация  

1. Кейкова   основа (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180843 Крем СПЕКУЛУС БАКБЕЛ  490 гр. ТУК  

 Захар  75гр.   

 Белтъци  75гр.   

180203 Бунге бакерс КАНОЛА ойл 50 гр. ТУК и ТУК  

 Яйца  125 гр.   

 Жълтък  55гр. ТУК ТУК 

 Сол  2 гр.   

330103 Сладкарско Брашно                                                                   55 гр. ТУК  

НАЧИН НА РАБОТА 
Пригответе меренг от белтъците и захарта. 
Разтопете пастата спекулус заедно с олиото, солта и яйцата. 
Внимателно смесете двата компонента, като добавите брашното. 
Шприцовайте около 250 g (8,81 oz) от сместа в силиконови форми  
Покрийте със силиконови подложки и печете 55 минути при 160°C  
Извадете от формите веднага след изпичане.   След като изстине, разрежете на две. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4e318694650c493fb1ccf4a4ed727c03.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_72804caac6e146d2abb3189609c7a369.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_30f957ad151a40e2ad29eae5a5ff4a3b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_639577b556ab4a81b51a79e11a766d57.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_b2c39e79b04a43329715b2e0ebc18b05.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=JabVmeCmrjs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e1859abfe8f946cf99ca5d4698eebd9d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_137b442345c24c0cb47b29e4076fc71a.pdf
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2. пълнеж  (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180843 Крем СПЕКУЛУС БАКБЕЛ  600 гр. ТУК  

НАЧИН НА РАБОТА 
Шприцовайте пастата между два блатa. 
Нанесете допълнителни ивици от пастата върху горната част на тортата. 
Поставете във фризера. 
 
 
 
 
 
 
 
 

3.   глазура (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 

180843 Крем СПЕКУЛУС БАКБЕЛ  1000 гр. ТУК  

 Какаово масло   400 гр.   

                                          НАЧИН НА РАБОТА 
Заливате върху сглобения замразен кекс и декорирате с крамбълс СПЕКУЛУС 
 

ХАРАКТЕРИСТИКА: „СПЕКУЛУС ПЕЧЕН НА ФУРНА“ 

Много богат на карамелово-канелени бисквити СПЕКУЛУС кекс  

с пълнеж и заливка от крем СПЕКУЛОС 

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4e318694650c493fb1ccf4a4ed727c03.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_72804caac6e146d2abb3189609c7a369.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4e318694650c493fb1ccf4a4ed727c03.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_72804caac6e146d2abb3189609c7a369.pdf

