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                                                        ББИИОО  ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ  ХХЛЛЯЯББ 
100% сертифицирани БИО брашна и БИО кваси. 

 
                                                                                                                                                        ПРОДУКТИ                                              
                                                           210371       БИО МНОГОЗЪРНЕСТ СМЕС                          5000гр. 
                                                                                Мая  (по желание БИО)                                   150гр. 
                                                                                Вода(около)                                           3000-3250гр. 
                                                           210125       ФРЕШ ЕНД СОФТ ензими                                  50гр. 
 
 
                                                                                НАЧИН НА ПРИГОТВЯНЕ НА ХЛЯБА 
 
 Измесваме в тестомесачка (приставка спирал) за 5 минути на бавна и около 4мин. на бърза.   
 Температура на тестото : ± 26 - 28οC 
 Междинна  ферментация  на тестото: ± 20 минути в леген. 
 Нарязваме на парчета по желание, около  650 гр. и оформяме и поставяме в форми за тост. 
 Ферменатция :  температура 33οC, влага 70%, време 45мин.  
 Печене с пара : на 230ο C в начало и после  на 210ο C 

                              Време : 45 – 50 минути  
                               Отваряме тамперите 5мин. след началото и оставяме отворени до края на  
                               печене.  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ХАРАКТЕРИСТИКА/ВАЖНА ИНФОРМАЦИЯ ЗА 
МНОГОЗЪРНЕСТ 100% БИО-ХЛЕБНА ОСНОВА - ЗДРАВОСЛОВНО ВСЕКИДНЕВНО ХРАНЕНЕ,  

ЗА ЦЯЛОТО СЕМЕЙСТВО: 

Сертифициран смес от 100% БИО съставки. Био брашна, БИО семена, БИО закваска. 
Основа за многообразни БИО хлебни изделия с изключително високи вкусови и хранителни качества 

за потребители със специални изисквания и начин на живот. 
Следете съвременните тенденции и покривайте специалните нужди на съвременните потребители  

Предлагаме нарязване, опаковане и замразяване по 2 филийки и ползване при нужда.  
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210371 

 
 
 
 
 
 
БИО 
МНОГОЗЪРНЕСТ 
СМЕС 100%                          
 
 
 

 Сертифициран смес от 100% БИО съставки. Био брашна, БИО 
семена, БИО закваска. 

Основа за многообразни БИО хлебни изделия с 
изключително високи вкусови и хранителни качества 

за потребители със специални изисквания и начин на живот. 
Следете съвременните тенденции и покривайте специалните 

нужди на съвременните потребители  
Предлагаме нарязване, опаковане и замразяване по 2 

филийки и ползване при нужда.  
 

ЗЗаащщоо  ииззббррааххммее  ккооннккррееттннииттее  ппррооддууккттии--ссууррооввииннии  ззаа  ттааззии  ррееццееппттаа..  
Ползвайки други суровини или „аналози“ ще трябва друга рецепта и друга технология 

с резултати, визия, вкус и срок много различен от този които представяме.   
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СПЕСИФИКАЦИЯ 
 

Код: 210371                 БИО МНОГОЗЪРНЕСТ СМЕС 100%                          

 
 
Състав:  100% смес от зърнести био-съставки  
Пшенично Био брашно, ръжено Био брашно, Био слънчогледови семена, Био лелено семе, Био брашно лимец, Био 
пшенични снежинки, морска сол, БИО пшеничен глутен, Био малцово ръжено брашно, Био пшенична натурална 
закваска, Био малцово ечемично брашно, Био ацарола, натурални зърнести БИО ензими.  
 
ОПИСАНИЕ НА ПРОДУКТА:  

Сертифициран смес от 100% БИО съставки. Био брашна, БИО семена, БИО закваска. 
Основа за многообразни БИО хлебни изделия с изключително високи вкусови и хранителни качества 

за потребители със специални изисквания и начин на живот. 
Следете съвременните тенденции и покривайте специалните нужди на съвременните потребители  

Предлагаме нарязване, опаковане и замразяване по 2 филийки и ползване при нужда.  

 
 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 358KCAL  / 1504KJ 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

6,4гр. 
0,8гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

28,6гр. 
1,1гр. 

ФИБРИ 6,7гр. 

ПРОТЕИНИ 13,4гр. 

СОЛ 2,2гр. 

 
Опаковка : чувал 25, 3кг. 
Произведено във Германия.  AGRANO 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за 
човешка консумация. 
 

София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
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