
 

 

 

ВЕГАН КУКИС ШОКОЛАД / рецепта 
 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                                               2.000 гр. 
180108   Рор Индустри - Мек Маргарин                                  700 гр. 
180831  ПАСТА КРЕМА КАКАО                                   200 гр. 

                 Вода                                                                                   100 гр. 
(По желание 200гр. плод в желе БАКБЕЛ по избор) 
(По желание  200гр. шоколадови капки код 181401) 
(По желание  200гр. крамбериз  код  184305) 
(По желание  70-80гр. какао ЧОКОВИК  код 300104) 
 
 
 
 
НАЧИН НА РАБОТА: 

 Месим, оформяме фитили и режем по 50 гр. 

 Печене : 185ο C за около 10мин.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 
 

За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998.   

 

 

ВЕГАН КУКИС / рецепта 
Класически ВЕГАН много хрупкави и вкусни КУКИС с много стабилна структура 
благодарение на специално брашно от тапиока. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

за 100% ВЕГАН 
без лактоза изделия 

        ВЕГАН          без лактоза 
        VEGAN           lactose-free 

изключително вкусни 
100% ВЕГАН 

кейкове, брауни, кукис 

и други изделия 

 
 

Основа за 100% ВЕГАН  
крайни изделия 

печива, кейкове, мъфини, кукис и др. 
за гарантирано задоволяване  

на нуждите и изисквания 
на съвременните потребители. 

ВЕГАН кейк основа УНИФЕРМ                                    



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Сега  и 100% ВЕГАН, много вкусни и здравословни сладкиши!  

 
Да бъдеш веган е избор на начин на живот. 

Това, което започна като ниша, се превърна в основен 
сегмент от хранително-вкусовата промишленост, като 

броят на веганските продукти нараства всеки ден. 
Израснали са много вегански ресторанти и кафенета, 

които се грижат за желанието на потребителите за 
храна без животински съставки. 

Да бъдеш веган означава да се храниш със съвест. 
При веганската диета съставки от животински про-
изход като мляко, яйца и мед се заменят с алтер-
нативи на растителна основа. Веганите ценят раз-

нообразието и вкуса. Богатото разнообразие от 
вегетариански продукти и ястия означава, че вега-

ните никога няма да пропуснат. 

Продуктът „ВЕГАН КЕЙК“ (код 210348) е 100% ВЕГАН 
база за много бързо производство на веган крайни из-
делия, изключително вкусни, БЕЗ добавяне на яйца, 

мляко, масло или други продукти от животински произ-
ход. Освободете вашата фантазия 

за вкусни и пълноценни 100% ВЕГАН изделия! 

ПРЕДИМСТВА: 
-„ВЕГАН КЕЙК“ код  210348  е многофункционален - универсален продукт с широка гама приложения   
 кейкове, кифли, мъфини, браунис, кукис, бисквити, тарти, печива и др.  
-Крайни продукти подходящи за диета без лактоза, - без животински съставки. 
-Бърз и лесен - метод за производство "всичко в едно" само с три стъпки. 
-Свежи крайни продукти за по-дълго време със стабилен и голям обем благодарение на внимателно  
  подбраните брашна. 
Технолозите на „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“  сме на ваше разположение за  
начин на употреба, рецепти, маркетингови проекти и нови изделия  
по ваши параметри и изисквания. Тел. 0878 257 904,0878 984 887. 

 



 
 
 
 

 ВЕГАН МЪФИН или КЕИК / рецепта 
 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                   2.000 гр. 
180203   Бунге Бакерс КАНОЛА ОЙЛ             600 гр. 
                 Вода                                                        900 гр. 
(По желание 200гр. плод в желе БАКБЕЛ по избор) 
(По желание поръсвате от горе щроизел ВЕГАН КУКИС) 
НАЧИН НА РАБОТА: 

 Измесваме в тестомесачка всички продукти заедно за 1мин. на бърза скорост. 

 Поставяме сместа във форми за мъфин и печем.  

 Печене на 175-180ºC  . 

 Време 30 мин. 

 След печене намазвате с неутрално студено желе ВЕГАН на БАКБЕЛ (код 180425) 
 

ВЕГАН МЪФИН ШОКОЛАД или КЕИК / рецепта 
 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                2.000 гр. 
180203   Бунге Бакерс КАНОЛА ОЙЛ          600 гр. 
300104   Какао ЧОКОВИК                          40- 80 гр. 
                 Вода                                                  1000 гр. 
(По желание  200гр. шоколадови капки код 181401) 
(По желание  200гр. крамбериз  код  184305) 
НАЧИН НА РАБОТА: 

 Измесваме в тестомесачка всички продукти заедно за 1мин. на бърза скорост. 

 Поставяме сместа във форми за мъфин и печем.  

 Печене на 175-180ºC  . 

 Време 30 мин. 

 След печене намазвате с неутрално студено желе ВЕГАН на БАКБЕЛ (код180425) 
 

ВЕГАН КУКИС / рецепта 
 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                                   2.000 гр. 
180108   Рор Индустри - Мек Маргарин                      700 гр. 
                 Вода                                                                       100 гр. 
(По желание 200гр. плод в желе БАКБЕЛ по избор) 
(По желание  200гр. шоколадови капки код 181401) 
(По желание  200гр. крамбериз  код  184305) 
(По желание  70-80гр. какао ЧОКОВИК  код 300104) 
НАЧИН НА РАБОТА: 

 Месим, оформяме фитили и режем по 50 гр. 

 Печене : 185ο C за около 10мин. 

 

  
 

 

ВЕГАН БРАУНИ / рецепта 
1.Смес ВЕГАН 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                   1.500 гр. 
180203   Бунге Бакерс КАНОЛА ОЙЛ             450 гр. 
                 Вода                                                       800 гр. 
Измесваме в тестомесачка всички продукти заедно за 1мин. на бърза скорост. 
2.Шоколадов смес ВЕГАН 
300104   Какао ЧОКОВИК                                   110 гр. 
                 Вода                                                        200 гр. 
184092  НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР 55 СЕМУА  200 гр. 
181401  шоколадови капки                              350гр.  
                Крокан печени бадеми                       200 гр. 

 Разтопяваме какаото във водата (200гр.) 

 Добавяме кувертюра, шок.капки и бадемите 

 Хомогенизираме двете смеси и поставяме в тава 60х40 (2-3см) 

 Печене на 175-180ºC  . 

 Време 45 мин. 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ИДЕИ за ВЕГАН РЕЦЕПТИ. Комбинация им, по ваше въображение води до УНИКАЛНИ ВЕГАН ПРОДУКТИ! 

1.ВЕГАН хрупкава основа 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                                   2.000 гр. 
180108   Рор Индустри - Мек Маргарин                      700 гр. 
                 Вода                                                                       100 гр. 

Месим, отваряме лист около 3мм. и поставяме в форма  
предварително пръскана със растителна мазнина в спрей 
С тази рецепта, може да оформим и декоративни хрупкави 
Бисквитени ВЕГАН тръби върху всяко печиво. 
 
2. ВЕГАН кейк основа  
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                   2.000 гр. 
180203   Бунге Бакерс КАНОЛА ОЙЛ             600 гр. 
                 Вода                                                        900 гр. 
Измесваме в тестомесачка всички продукти заедно за 1мин. на бърза скорост. 
Поставяме в формата върху «ВЕГАН хрупкава основа» , около 1,5см. 
  
3. ВЕГАН ПЛОДОВЕ В ЖЕЛЕ БАКБЕЛ 

Поставяме етаж от плодове в желе БАКБЕЛ, по избор. 
180428 Черни череши 70% - ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 
180426 Червени череши 70% - ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 
180444 горски плодове  в желе 50% - ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 
180446 НАР 70 %-в желе 6 кг. ДЕЛУКС-БАКБЕЛ 
180435 Ягода 50% 
180412 Ябълка за печене 70% 
180439 Кубчета ябълка 70% 

 
4. ВЕГАН МАРЗИПАН ПАМИ (66/33) 
По желание, преди плодовете, поставяме тънък етаж от 
марзипан за печене ПАМИ (код 030601 ) 
Отваряме с точилка марзипан ПАМИ (66/33) и поставяме преди плодовете. 
 
5. ВЕГАН ЛОМОНОВ КЕИК С ЛИМОНОВ КРЕМ БАКБЕЛ  (код 180438) 

Върху ВЕГАН кейк основа  или като вътрешен етаж  
поставете  с пош от готовия ЛИМОНОВ КРЕМ БАКБЕЛ. 
 
6.ВЕГАН СТРОЙЗЕЛ 
 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                                   1.000 гр. 
180108   Рор Индустри - Мек Маргарин                      300 гр. 

Хомогенизираме докато се получи структура като пясък.  

Поръсваме от горе.  
 
 
 
НАЧИН НА ПЕЧЕНЕ: 

 Сглобяваме комбинация от ВЕГАН рецепти, декорираме по желание и печем.  

 Печене на 175-180ºC. (в зависимост от печката и комбинация на рецептата). 

 Време 30 -35мин. (в зависимост от печката и комбинация на рецептата). 

 След печене намазвате с неутрално студено желе ВЕГАН на БАКБЕЛ (код 180425)  

 Има возможност за дълбоко замразяване (-20оС) след печене, за ползване до месец. 
(размразявате, намазвате с  неутрално студено желе ВЕГАН на БАКБЕЛ (код 180425) и поставяте на витрина. 

 

С базата „Веган Кейк УНИФЕРМ“, ВЕГАН продуктите БАКБЕЛ (желета и плодове в желе) 
и много други ВЕГАН продукти от АЛМА ЛИБРЕ (100% от растителен произход), 

може да освободите вашата фантазия и творчество и да оформите 
ВЕГАН изкушения за вашите клиенти избрали ВЕГАН начин на живот! 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

Всичките продукти БАКБЕЛ са ВЕГАН! 
Плодовете и желиращите съставки 

са от 100% растителен произход 
без присъствие на животински суровини. 

 

        ВЕГАН          без лактоза 
        VEGAN           lactose-free 



 

 
 

 

 

 

 

        СПЕСИФИКАЦИЯ 

Код: 210348                           ВЕГАН кейк  

 
Състав: Захар, пшенично брашно, брашно от тапиока,  малтодекстрин, коректор на киселиноста, декстроза, 
емулгартори (моно и дигликериди), сгъстители (хранителна целулоза и ксантан), лимоненна киселина, морска 
сол, натурални аромати, подправки 
 
Може да съдържа Жито, яйца, мляко, остатъци от соя.  

 
СРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ  НА НЕПРИГОТВЕН ПРОДУКТ ЗА 100гр. :  
ЕНЕРГИЙНОСТ  393KCAL (1666 KJ) 
ПРОТЕИНИ  4,5гр. 
ВЪГЛЕХИДРАТИ  82,8 гр. 
ОТ КОИТО ЗАХАРИ  45,8 гр. 
МАЗНИНИ  4,7 гр. 

- ОТ КОИТО НАСИТЕНИ  
- ΜΟНОНЕНАСИТЕНИ                                              
- ПОЛИНЕНАСИТЕНИ 

0,9 гр. 
2,4 гр. 
1,2гр. 

ФИБРИ 0,9 гр. 
НАТРИЙ  1,6 гр 
 
Начин на употреба-примерна рецепта за кейкове и мъфини: 

 

210348 Веган Кейк УНИФЕРМ 2.000 гр. 
180203 Бунге Бакерс КАНОЛА ОЙЛ 600 гр. 
 Вода 900 гр. 
 

 

НАЧИН НА РАБОТА: 

 Измесваме в тестомесачка всички продукти заедно за 1мин. на бърза скорост. 
 Поставяме сместа във форми за мъфин и печем.  
 Печене на 175-180ºC  . 

 Време 30 мин. 
 
Произведено в EO. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 

 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за човеш-
ка консумация. 
 
 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 
 
 

Основа за висококачествени 
крим ВЕГАН кейкове, мъфини и други печива. 

 

Приложение: Смес – сладкарска основа на прах за висококачествени  ВЕГАН кейкове, мъфини и други печива. 



 
 
 
  
 
 
 
 

                        СПЕСИФИКАЦИЯ 
 
Код: 180108                   МАРГАРИН  РOР  ИНДУСТРИ  
                                                               ROR INDUSTRY  

Мек  маргарин за сладкарство. 
СЪСТАВ: Палмово олио, рапично олио (частично хидрогенизирано), вода, слънчогледово олио, кокосово олио ,  емулгатори: 
(Ε471,Е475,Е322), 
Консервант: калиев сорбад (Ε202), аромати, антиоксидант (E304, E306), окислител (E330), оцветител: Β-каротен (Е160А). 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 720KCAL (2960KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
Мононенаситени 
Полиненаситени 
Транс мазнини 

80гр. 
34гр. 
27гр. 
7гр. 
8гр. 

 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

0гр. 
0гр. 

ПРОТЕИНИ 0гр. 

фибри 0гр. 

 
Вода 19,8%,  сол 0%, натрий 0% 
Без  GMO продукти  
Не съдържа алергени съставки  
Опаковка : кашон 4 бр. Х 5кг. (20кг.) 
Производител : ДРАГСБЕК - Дания  
                          DRAGSBAEK MARGARINEFABRIK A/S, THISTED DENMARK 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Приложение: 
 Мек маргарин за употреба в сладкарството, с хубав аромат и вкус.- Подходящ за маслени кремове, тъй като придава голям 
обем. Идеален за дребни сладки и  краваи с пухкава и хрупкава структура. 
ПРЕДИМСТВО: 

Мек маргарин за употреба в сладкарството, с хубав аромат и вкус.- Подходящ за маслени кремове, тъй като придава голям 
обем. Идеален за дребни сладки и  краваи с пухкава и хрупкава структура. 

                                                          САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Срок на годност: виж опаковката  (да се консумира до 6 месеца от датата на производството) 
Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно при  + 10 ο/C 15οC 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за човеш-
ка консумация.  
 
 
 
 
София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 

 


