
ХАРАКТЕРИСТИКА/ ИНФОРМАЦИЯ ЗА ДИАВИВА КУКИС БЕЗ ЗАХАР 
Хрупкави, вкусни диетични кукис БЕЗ ЗАХАР за потребители с диабетични проблеми и потребители да водят по 
здравословен начин на живот, БЕЗ ЗАХАР. Освободете творческата ви фандазия и добавете в основната рецепта 
Природни суровини без захар като, пресни плодове, мента, боселик, подправки или друго и предложете 

вашите ким потребителите вашите КУКИС БЕЗ ЗАХАР. 
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ДИАВИВА КУКИС БЕЗ ЗАХАР 
DIAVIVA NO SUGAR COOKIES 

 

Основна рецепта 
210362   ДИАВИВА КЕЙК БЕЗ ЗАХАР 750 гр. 

Яйца  50 гр. 
180108 Мек Маргарин РОР ДРАГСБЕК 150 гр. 

 

-По желание може да добавите 20-30гр. подправки по вас избор. 
-По желание може да добавите 100-150гр. пресни плодове или зеленчуци 
на много малки парчета от блендер като спанак, краставици или друго. 

-По желание може да добавите 100-150гр. сушени плодове (без захар) 
на малки парчета като сушени кранбериз, череши, кокосово брашно и др. 
-По желание може да добавите 100-150гр. сурови ядки. 
-По желание може да добавите 20-30гр. пресни листа от мента, босилек 
на много малки парчета от блендер или друго. 
-По желание може да добавите 80-100гр. натурално пълномаслено какао. 
Вместо маргарин може да ползвате масло БАУРАЛИЯ (код 184015) 

 

Смесете всички съставки в миксер на ниска скорост, за 1 минута на бавна 
скорост и за 3мин. на бърза, докато се получи хомогенно тесто. Извадете 
тестото от миксера и го разточете. Разделете на порции по ± 35гр. и оформете 
малки топчета. Поставете топките в тави, предварително намазнени със спрей. 
Печете на предварително загрята фурна на ± 190ºC за около ± 12-15 минути. 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

1 
За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 

търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 



ХАРАКТЕРИСТИКА/ ИНФОРМАЦИЯ ЗА ДИАВИВА КУКИС С МАСЛО, БЕЗ ЗАХАР 
Хрупкави, вкусни диетични кукис БЕЗ ЗАХАР за потребители с диабетични проблеми . 
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ДИАВИВА КУКИС С МАСЛО 
БЕЗ ЗАХАР 
DIAVIVA NO SUGAR COOKIES 

 

Основна рецепта 
210362 ДИАВИВА КЕЙК БЕЗ ЗАХАР 1000 гр. 
330103 СЛАДКАРСКО БРАШНО 120 гр. 

Яйца 150 гр. 
184015 Масло БАУРАЛИЯ 82%                350 гр. 

 
-По желание може да добавите 20-30гр. подправки по вас избор. 
-По желание може да добавите 100-150гр. пресни плодове или зеленчуци 
на много малки парчета от блендер като спанак, краставици или друго. 

-По желание може да добавите 100-150гр. сушени плодове (без захар) 
на малки парчета като сушени кранбериз, череши и др. 
-По желание може да добавите 20-30гр. пресни листа от мента, босилек 
на много малки парчета от блендер или друго. 

 
Смесете всички съставки в миксер на ниска скорост, за 1 минута на бавна 
скорост и за 3мин на бърза, докато се получи хомогенно тесто. Извадете 
тестото от миксера и го разточете. Разделете на порции по ± 35гр. и оформете 
малки топчета. Поставете топките в тави, предварително намазнени със спрей. 
Печете на предварително загрята фурна на ± 190ºC за около ± 12-15 минути. 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 

търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 
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*Малтитол (Maltitol, Е965)- това е името на естествен подсладител, който се извлича от зърнено нишесте и 
принадлежи към групата на подсладителите, по- известни като полиоли. 

Той има мек сладък вкус, много близък до този на обикновената захар и сладостта му се равнява на около 90% 
от тази на захарта. Спомага за по-лесен контрол на телесното тегло. 

Малтитолът се абсорбират бавно в храносмилателния тракт. Следователно когато се използва като 
подсладител, рязкото покачване на нивото на глюкозата в кръвта и на инсулиновия отговор е значително 
редуцирано. 
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СПЕСИФИКАЦИЯ 
 

Код: 210362 ДИАВИВА КЕЙК БЕЗ ЗАХАР 
 

Основа за висококачествени 
крим кейкове, мъфини, пандишпани, кукис, тарти 

и други печива БЕЗ ЗАХАР 
 

DIAVIVA NO SUGAR 
 

Състав: Пшенично брашно, малтитол*, обезмаслено мляко на прах, картофено нишесте, слънчогледово олио, 
стабилизатори: дифосфат (Е450) и натриев карбонат (Е500), емулгатори: Е471 и Е475, млечни протейни, сол, 
оризово нишесте, натурален сгъстител гума ксантан, 

натурални аромати, натурални пшенични ензими 
 

СРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ НА НЕПРИГОТВЕН ПРОДУКТ ЗА 100гр. : 

ЕНЕРГИЙНОСТ 309KCAL (1292KJ) 
ПРОТЕИНИ 5,3гр. 
ВЪГЛЕХИДРАТИ 80,0гр. 
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 3,1 гр. 
МАЗНИНИ 3,5 гр. 
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 1,1 гр 
ФИБРИ 1,4 гр. 
СОЛ 1,5 гр 

 
Опаковка : чувал 5кг. е 
Произведено от CREDIN - ORKLA 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката  (9 месеца след производството) 

Съхранение – транспортиране : при стайна, температура на сухо. 
 

Продуктът не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 

 
 

София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 
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Код: 184015 

СПЕСИФИКАЦИЯ 

 
Eкстра драй масло 82% Бретански 

 
 

Прясно масло82% масленост. (отпрясномляко) 
Идеално масло за бисквити,Кремове, мусове,дребни сладки, петифури, козунаци и други сладкиши. 

 

Състав: масло οт прясно мляко, масленост 82% 
Без консерванти или допълнителни съставки. 

 
CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 745KCAL (3060KJ) 

МАЗНИНИ 
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

82гр. 
55гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ 
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

< 1гр. 
0,6гр. 

ПРОТЕИНИ 0,7гр. 

НАТРИЙ 0,07гр. 

 

Без GMO продукти 
Алергени : Маслото е млечен продукт и съдържа млечни протеини и лактоза (млечни алерген). Името "масло" 
предполага тези алергени. 

 
Опаковка : 10кг, 1к. 

 
ПРЕДНАЗНАЧЕНИЕ : 
За всяка готварска и сладкарска употреба.Идеално масло за бисквити, 
Кремове, мусове,дребни сладки, петифури, козунаци и други сладкиши. 
ПРЕДИМСТВО : 
Много ароматно, натурално масло,ОТ ПРЯСНО МЛЯКО 
от най плодотворния френски регион,региона на БРЕТАНИ. 

 

Произведено във Франция. BEURALIA: 13 BIS RUE DE L’ AUBRAC 75012 PARIS 
 

Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката 

Съхранение – транспортиране : при +6
ο
C температура на сухо. 

 
Продуктът не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация 

 
София ...................... 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 

търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 
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