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ОРИГИНАЛЕН ЧИЙЗ КЕЙК ЛОТУС БИСКОФ 

CHEESE CAKE LOTUS BISCOFF   

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 СЪСТАВ НА СЛАДКИША 

1 ХРУПКАВА ОСНОВА  

2 ЧИЙЗ КРИМ БИСКОФ 

3 ЗАЛИВКА БИСКОФ 

1.ХРУПКАВА ОСНОВА  (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
180841 ЛОТУС БИСКОФ Бисквитени крамбелс  500 гр. ТУК ТУК и ТУК 

184015 Масло БАУРАЛИЯ 82% (разтопен) 180 гр. ТУК ТУК 

385603 МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР «ТАЛИЯ» ПРЕМИУМ μμ   
Какао 35%  масленост 36%  Сухо мляко 22%  (разтопен) 

60 гр. ТУК  

НАЧИН НА РАБОТА: 
Хомогенизираме разтопеното масло с разтопения млечен шоколад  ПРЕМИУМ μμ  . След това 
добавяме крамбелс и отново хомогенизираме. Поставяме в дъното на ринг. 
Ако желаем да се оформи периферна стена:  В следващия етап оформяме основата,  
като използваме ринг с диаметър 16 см, чиято вътрешна страна е покрита с  
незалепваща лента. Поставяме вътре втори ринг с диаметър 15 см. 
Запълваме пространството между двата ринга със сместа и замразяваме. 
Отстраняваме вътрешния ринг и запълваме с  ЧИЙЗ КРИМ БИШКОФ 
 (описано по-долу). 

2.  ЧИЗКРИМ БИШКОФ  (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА ТЕГЛО ИНФО. ВИДЕО 
180306 ФРЕНСКИ Крем сирене ЕЛЕВИР 31% Нормандия 500 гр. TУК  ТУК 

180840 ЛОТУС БИСКОФ Бисквитен Крем  Smooth  160 гр. ТУК ТУК и ТУК 

180903 Фонд Роял - Fond Royale BAKELS 60 гр. ТУК  TУК 

 Вода (топла)  60 гр.   

180301 Млечна Сметана 35% Елевир   (леко разбита)  320 гр. ТУК ТУК 

НАЧИН НА РАБОТА: 
Омекотяваме крем сиренето, добавяме  ЛОТУС БИСКОФ Бисквитен Крем  и хомогенизираме. 
Допълваме с  Фонд роял разтопен в водата. Накрая внимателно инкорпорираме течната сметана. 
Запълваме формата с крема  ЧИЙЗ КРИМ БИСКОФ  (, като се уверяваме, че сме оставили свободно 
пространство от 3 см в горната част.   Замразяваме. 

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8bc7fdec6a5e4163a887ca444282b1f2.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=ft0lrmsCubk
https://www.google.com/search?sca_esv=d50a49532b9b8e2e&sxsrf=ANbL-n78EqUzVmxUPFnTnPbVaPenORmH1w:1768154460850&udm=7&fbs=ADc_l-ZUn9SGmQOtiNkEhlxJev8kP_XiMlLmcYcicBuZ685LCcZ9JiqNms4x9CgIg8DiFar-zgaggZz4kTcEhZIBFA2Ex4CYY7G7d6t7ww1NcSkB0byCucrPYmgxLC9dPgWJwwLNCZ1gWyv2_gvhnN_rfviGDgv8gchyVgaEtMBjA0TKriM1eskyhN6lCTgHdDI7r_-yXZSVN0blEoOAESa_jtBAs7ZP3n4SLFaalOLV69Gn6b5MpjH6nwbpxvldu02_byiQcmeT&q=BISCOFF+LOTUS&sa=X&ved=2ahUKEwi726_UiISSAxVtQvEDHaWMEy4QtKgLegQIFhAB&biw=1536&bih=826&dpr=1.25&aic=0#fpstate=ive&ip=1&vld=cid:ef5fef92,vid:TnlYlqmMqb8,st:0
https://www.youtube.com/watch?v=ypR6FyHSXB0
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1563d1967ec2482c825b668924459323.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e7243aff5c3b4ba1bd8e519e857ef31b.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=26cg68x2k4U
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7adc8f8168444295a1bc0fab60c17c36.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_101a6720997e4961aede352da99d7147.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_96acda4b8c2c4d51adf9df8d93502e5d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_79df0d83e72740b79d5df9e8990ff1bf.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=14j7cdxIu54
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_bb532374e5de4a57925b697dc9661510.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=ft0lrmsCubk
https://www.google.com/search?sca_esv=d50a49532b9b8e2e&sxsrf=ANbL-n78EqUzVmxUPFnTnPbVaPenORmH1w:1768154460850&udm=7&fbs=ADc_l-ZUn9SGmQOtiNkEhlxJev8kP_XiMlLmcYcicBuZ685LCcZ9JiqNms4x9CgIg8DiFar-zgaggZz4kTcEhZIBFA2Ex4CYY7G7d6t7ww1NcSkB0byCucrPYmgxLC9dPgWJwwLNCZ1gWyv2_gvhnN_rfviGDgv8gchyVgaEtMBjA0TKriM1eskyhN6lCTgHdDI7r_-yXZSVN0blEoOAESa_jtBAs7ZP3n4SLFaalOLV69Gn6b5MpjH6nwbpxvldu02_byiQcmeT&q=BISCOFF+LOTUS&sa=X&ved=2ahUKEwi726_UiISSAxVtQvEDHaWMEy4QtKgLegQIFhAB&biw=1536&bih=826&dpr=1.25&aic=0#fpstate=ive&ip=1&vld=cid:ef5fef92,vid:TnlYlqmMqb8,st:0
https://www.youtube.com/watch?v=ypR6FyHSXB0
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_5ee3d601ee3f4449b9176ac053ea3c3c.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_903d8b45e28d468987676c8a978c6675.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=bQ8j5v1KEvw
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
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3.    ЗАЛИВКА БИШКОФ (натиснете върху кода за спецификация) 

                                          НАЧИН НА РАБОТА: 
Омекотяваме  ЛОТУС БИСКОФ Бисквитен Крем  (по желание) в микровълнова фурна или на водна баня. 
Заглаждаме и покриваме горната повърхност на десерта. Накрая гарнираме с  ЛОТУС БИСКОФ 

Бисквитени крамбелс. 

ХАРАКТЕРИСТИКА ОРИГИНАЛЕН ЧИЙЗ КЕЙК ЛОТУС БИСКОФ 

Известната по целия свят ЧИЙЗ КЕЙК ЛОТУС БИСКОВ с оригинални БИСКОФ крамбълс 

и бисквити. Френските КРЕМ СИРЕНЕ и МЛЕЧНАТА СМЕТАНА на ЕЛЕВИР се срещат с 

оригиналните белгийските продукти БИШКОФ и по определена оригинална рецепта БИСКОФ 

образуват един неповторим ЧИЙЗ КЕЙК с оригинален подпис ЛОТУС.  
 

 


