
 

 

Пшеницата известна от 3 хилядолетия е от най-древните 
зърнени култури в историята на човечеството. 

 

 
 
 

Най-известните сортове пшеница са : 
-Зимна пшеница (aestivum), обикновено брашно.   

-Твърда пшеница (durum), семола, жълто брашно. 

-Еднозърнест лимец (monococcum), брашно лимец. 

-Двузърнест лимец (dicoccum), брашно лимец. 

-Спелта (Triticum spelta), известния ДИНКЕЛ. 

 
 
 
 

От избрани качества на твърдата пшеница, ДУРУМ, 
в „МЕЛНИЦИ ХАЛКИДИКИС“ се получават много 

високо качество, високопротеинови жълти брашна, 
с огромни „хлебопроизводителни способности“. 
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       СЕЛСКИ – ЗЛАТЕН ХЛЯБ 
ТРАДИЦИЯ И ЗДРАВЕ 

ОТ БРАШНО СЕМОЛИНА 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Стъкловидната твърда пшеница е сорт, 
осигуряващ високопротеиново брашно, 

много вкусен и издръжлив хляб, 
с неповторими природни аромати 
и ЗЛАТНИ привлекателни нюанси. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://bg.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B8%D0%BC%D0%BD%D0%B0_%D0%BF%D1%88%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%86%D0%B0
http://bg.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%A2%D0%B2%D1%8A%D1%80%D0%B4%D0%B0_%D0%BF%D1%88%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%86%D0%B0&action=edit&redlink=1
http://bg.wikipedia.org/wiki/%D0%95%D0%B4%D0%BD%D0%BE%D0%B7%D1%8A%D1%80%D0%BD%D0%B5%D1%81%D1%82_%D0%BB%D0%B8%D0%BC%D0%B5%D1%86
http://bg.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B2%D1%83%D0%B7%D1%8A%D1%80%D0%BD%D0%B5%D1%81%D1%82_%D0%BB%D0%B8%D0%BC%D0%B5%D1%86


 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


