
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ от ОБУЧЕНИЯ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ - № 494-495 /27-28.01.26г. 

СЛАДКИШИ С КРЕМ И БИСКВИТИ „ЛОТУС-БИСКОВ“ 

ВИДЕО-ПРЕЗЕНТАЦИЯ ТУК 

Оферта за суровини ТУК (страници 105-106),  

Поръчки на телефони: 0878/444715,984887,257904,338249 

Покана за следващо обучение-презентация ТУК 

  

ПРЕМИУМ ЛОТУС 
шоколадов МУС 

рецепта ТУК 
  

КАРАМЕЛОВА ТОРТА  
ЛОТУС - БИСКОФ 

рецепта ТУК 
  

 

Направете вие 
БЪРЗО ИКОНОМИЧНО и КАЧЕСТВЕНО 

бисквити и трохи СПЕКУЛОС 

видео-рецепта  ТУК и ТУК 
  

LOVE  
ЛОТУС 

рецепта ТУК 
  

ЧИЗКАЙК 
ЛОТУС-БИСКОФ 

рецепта ТУК 
  

ТРЮФЕЛИ 
ЛОТУС 

рецепта ТУК 
  

ЧОКОМЕЛОУС 
ЛОТУС 

рецепта ТУК 
  

МЪФИНИ  
ЛОТУС 

рецепта ТУК 
  

https://youtu.be/3kZ5Et7RozY
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_a738a2f36ed04d9badae341bc4b9ba4f.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_a894e3dd40684ae3ae3c596450edaa93.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_61ad44314749435280f994f7ea916f25.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_61ad44314749435280f994f7ea916f25.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_61ad44314749435280f994f7ea916f25.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_35398ee7acda4d128ad91702aea3fd1f.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_35398ee7acda4d128ad91702aea3fd1f.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_35398ee7acda4d128ad91702aea3fd1f.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=sFcgYlS_Crk
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_90498d05d7444037bf722079066bf04a.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_cc2e05a5be474ac680c5bb0991bde328.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_cc2e05a5be474ac680c5bb0991bde328.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_cc2e05a5be474ac680c5bb0991bde328.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_cc2e05a5be474ac680c5bb0991bde328.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_304037aafb9148ef857f659609e0a523.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_304037aafb9148ef857f659609e0a523.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_304037aafb9148ef857f659609e0a523.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_b917b2001a02432f9ee89d9d5204b5c1.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_b917b2001a02432f9ee89d9d5204b5c1.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_b917b2001a02432f9ee89d9d5204b5c1.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6d528abea67a420d98a157d6e91daadb.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6d528abea67a420d98a157d6e91daadb.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6d528abea67a420d98a157d6e91daadb.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_feafe4d8fb4d405cbcf0746f5bb639a7.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_feafe4d8fb4d405cbcf0746f5bb639a7.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_feafe4d8fb4d405cbcf0746f5bb639a7.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_cc2e05a5be474ac680c5bb0991bde328.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_35398ee7acda4d128ad91702aea3fd1f.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ОБУЧЕНИЯ ПРЕЗЕНТАЦИЯ - № 492-493 /02-03.12.25г. 

АЛМА ЛИБРЕ, изпълнява проекта B2B 

„ОБУЧЕНИЯ ПО ТЕМАТИКА И ЖЕЛАНИЕ НА ПАРТНЬОР С ЗЛАТНА КАРТА“ 

ТЕМА: КОЛЕДНИ ТВОРЕНИЯ с ВИСОКИ ОБОРОТИ 

За рецепти и видео-рецепти отворете ТУК 

За да видите снимки от презентацията отворете   ТУК  

Видео от презентацията, в архива на АЛМА ЛИБРЕ.    

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_bf72c13390eb490cad792a1cb6c23ff8.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_daa761ed6a344e7f8f39cf22de477e6e.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ОБУЧЕНИЯ ПРЕЗЕНТАЦИЯ - №487-489 /17-20.11.25г. 

Пейстри-шеф Жорж Костиуджук, ръководител на  

„Атинския Гастрономичен център Стелиос Канакис“  

представи НОВИ АПЛИКАЦИИ с ШОКОЛАДИТЕ PREMIUMμμ  

За да видите видео-рецепта с иновативните ЧОКОМАЛОЗ отворете ТУК 

За да видите снимки и видео откъси от обученията, отворете   ТУК  

За да видите цялата презентация, отворете  ТУК  

https://www.youtube.com/watch?v=DGxnrnszCnA
https://www.youtube.com/watch?v=0QMtnp2B898
https://www.youtube.com/live/xql5JKX0KtA


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ОБУЧЕНИЕ ПРЕЗЕНТАЦИЯ - №484-485 /20-24.10.25г. 

ЛЕНОТРЕ / LENOTRE: „ФРЕНСКА КЛАСИКА В НОВ СТИЛ“ 

ПЕЙСТРИ ШЕФ: АЛЕКСИ САЛЗИНСКИ 

За да видите видео за обучението, техники и рецепти натиснете ТУК 

За да видите интервю с пейстри-шеф  Алекси Салзински натиснете ТУК 

За да видите всияките снимки натиснете ТУК  

https://www.youtube.com/watch?v=o_PeGARR2vY
https://www.youtube.com/watch?v=fMhlEJ_gj64
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4f81ea0482d9413bb583fabff2dbd682.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ - ДЕГУСТАЦИЯ  №481 / 03.03.25г. 

ИНОВАЦИИ 2025г. / ФАБРИ СЛАДОЛЕД и НОВИ ТОРТИ 

 

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

За да видите новите продукти и рецепти ФАБРИ, отворете ТУК и ТУК  

ФАБРИ, сладкарство, обърнете се към търговците на АЛМА ЛИБРЕ 

https://www.youtube.com/watch?v=6n0ML_81OqE&list=LL&index=1&t=149s&ab_channel=AlmaLibre
https://www.youtube.com/watch?v=wyNp4Mg8H-k&ab_channel=AlmaLibre
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_d6a65e0d5c254544b376473c9faf2be6.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ - ДЕГУСТАЦИЯ  №478 / 11-12.3.25г. 

ВЕЛИКДЕНСКИ ЕВРОПЕЙСКИ СЪВРЕМЕННИ ИЗДЕЛИЯ 

 

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

За да видите рецепти и технологии, отворете ТУК 

https://www.youtube.com/watch?v=mLk06HeeFNI&ab_channel=AlmaLibre
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4f21d7483acd4e7ab959d6e92f479d18.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ВИДЕО-РЕПОРТ от изложението "АРТОЗА" 2025г. 

идеи и рецепти които ще представи АЛМА ЛИБРЕ през 2025г. 

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

 

https://www.youtube.com/watch?v=u05n10jXql4


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ - ДЕГУСТАЦИЯ  №476 / 29.01.25г. 

TEMA: СЪВРЕМЕННО  ХЛЕБАРСТВО 

-КВАСЕНИ ХЛЯБОВЕ по натурална технология  

-ВИНАГИ ТОПЪЛ ХЛЯБ  

-винаги НОВИ КЛИЕНТИ 3.БЪРЗО  

 и високо КОМПЛИТ качество хлябове.  

-ХЛЕБЧЕТА ЗА САНДВИЧИ и ХЛЕБОТВОРЕНИЯ     

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

 

https://www.youtube.com/watch?v=ZJoArLg7tBg
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_f685bf5ff26c4704b5e2fb817b1b3cf2.pdf
file:///C:/Temp/Rar$DIa33920.46937/2%20%25D0%25A1%25D0%25B0%25D0%25BD%20%25D0%25A4%25D1%2580%25D0%25B0%25D0%25BD%25D1%2586%25D0%25B8%25D1%2581%25D0%25BA%25D0%25BE%20B%25C3%2596CKER%20M90.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_ab0519cf7294456dbad32318725d00f7.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_3a0a2281b9f74ea0a52191ea802eda2d.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4038cc1553bb4bf0b85f6c9ed4d39379.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_5f6fc29dc16e452bbb6598deeaac9fc3.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_9dd8e9c4b0de411ebd0d97cb008c0277.pdf


 

 

 

  

  

  

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПРЕЗЕНТАЦИЯ № 474 

На 15.01.25г. професионалисти  сладкари от цяла България  

се събрахме за да дегустираме, коментираме и оценим 

СЛАДКИ ЗА „СВЕТИ ВАЛЕНТИН“ – ДЕН НА ВЛЮБЕНИ 

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

 

НОВ КАТАЛОГ SUGART 

    НАТИСНЕТЕ ТУК 
 

https://youtu.be/Rmj9aJ7tWr8
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_57b08a8f170140f8ad24ca545459b99b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_57b08a8f170140f8ad24ca545459b99b.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПРЕЗЕНТАЦИЯ № 470 

На 7.11.24г. професионалисти  сладкари от цяла България  

се събрахме за да дегустираме, коментираме и оценим 

ЕВРОПЕЙСКИ КОЛЕДНИ СЛАДКА И ПЕЧИВА 

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

Рецептите са включени в поканата, ТУК 

https://youtu.be/dVL05usdBS4
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_e91fe5ee04f34412a21649e9ffa99e25.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПРЕЗЕНТАЦИЯ № 467 

На 9.10.24г. професионалисти  сладкари от цяла България  

се събрахме за да дегустираме, коментираме и оценим 

СЛАДКИ И СОЛЕНИ ЯДКОВИ АПЛИКАЦИИ   

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

 

https://youtu.be/TAN-_jsBzsw


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

24-27.09.24г. СЕМИНАР „ЛЕНОТР“ на ТЕМА:  „АЛАКАРТ ДЕСЕРТИ, ново сладкарско течение в България.“ 

Десет професионалисти сладкари от цяла България произведоха по система ЛЕНОТР 

13 АЛАКАРТ рецепти по ръководство на известния преподавател пейстри-шеф, ВУЛЕНТИН МИЛ  

Натиснете ТУК, за определение,  информация  и характер на АЛАКАРТ ДЕСЕРТИ.  

Натиснете ТУК, за да чуете мнението на участниците за семинара и техниките. 

Натиснете ТУК, за видите разговора на участниците с пейстри-шеф ВУЛЕНТИН МИЛ 

Натиснете ТУК, за да видите цялата презентация и сглобяването на сладкишите 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_ebc2ff22981443cba88aae04109a7fb7.pdf
https://youtu.be/fvYrkwZdjPA
https://youtu.be/Uby1UwXGGIY
https://youtu.be/0Jbfpe-oV6c


 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

На 28.08.24г. професионалисти  сладкари и хлебари от цяла България се събрахме за да дегустираме, коментираме и оценим 

ЗДРАВОСЛОВНИ ЗАКУСКИ, СНАКСОВЕ И СЛАДКИ ЗА ДЕЦА И ВЪЗРАСТНИ 
Децата, тръгват на училище, потребителите все повече и повече 

търсят сертифицирани функционални и здравословни изделия.   

АЛМА ЛИБРЕ, започва есенния сезон с ЗИМНА ЗДРАВОСЛОВНА ГАМА  

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 463 -  28.08.24г. 
ЗДРАВОСЛОВНИ ЗАКУСКИ, СНАКСОВЕ И СЛАДКИ ЗА ДЕЦА И ВЪЗРАСТНИ 

 

„ЗДРАВЕ И ФИНЕС“ 
Пълнозърнест 
многозърнест 

хлебче за сандвич 
оценка:   9,82/10 

Рецепта: ТУК 

БАН СКУЛ сандвичи 
оценка:   9,79/10 

Рецепта: ТУК 
 БРИОШ 

сандвищчи 
оценка:   9,89/10 

Рецепта: ТУК 
 

ПИНСА БУРГЕР 
оценка:   9,88/10 

Рецепта: ТУК 
 

КРОАСАНИ 

 ФРЕНСКИ МАСЛО 
оценка:   9,86/10 

Рецепта: ТУК 

 

РЕД ВЕЛВЕТ 
оценка:   9,80/10 

Рецепта: ТУК 

РЕД ВЕЛВЕТ КУКИС 
оценка:   9,90/10 

Рецепта: ТУК 
 

СУСАМЕНА ТОРТА 
ДАКУАЖ 

оценка:   9,98/10 
Рецепта: ТУК 

 
СУСАМЕНА ТОРТА 

ПАСТЕЛЕРО 
оценка:   9,85/10 

Рецепта: ТУК 
 

https://youtu.be/zTs6g_s7B7s
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_370ffda966724c1fb0f3d2abf57ac7d1.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_e63aa7cc0f684bf58d3707adc897fd9b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_349cebd6cf1746a8b6d5d3df69ac44b1.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_e63aa7cc0f684bf58d3707adc897fd9b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_e63aa7cc0f684bf58d3707adc897fd9b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_eb7bff37eada4890ad05fb2755690263.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_328d576cbd0742aca63762b24f5a62f7.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_6638031a1166496aa8ab48b78a5c65ae.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_f244354a15f64048b9aaecefaef79fe1.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_651fd436ec0a4119b4a86491830afe77.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_487daca6028d43208ea737d2e7adda7a.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_db1384dd521c4b2ebf4d31f822b1a28e.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

На 16.5.24г, 25 професионалисти сладкари от цялата страна дегустирахме и оценичме 19 артикули  

от категории ВИСШЕ ФРЕНСКО СЛАДКОРСТВО ,БЕЗ ЗАХАР и ВЕГАН 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 461 -  15.05.24г. 
На 15.05.24г. професионалисти  сладкари от цяла България се събрахме за да дегустираме,  

коментираме и оценим СЛАДКИШИ БЕЗ ЗАХАР и ВЕГАН  
Пейстри Шеф, Ламброс Скуликас представи повече от 20 апликации 

включително и няколко рецепти от ВИСШЕ ФРЕНСКО СЛАДКАРСТВО 

За да видите видео с цялата презентация натиснете ТУК 

За да видите видео с анализ „КАКВО ЗСЛАДКИ БЕЗ ЗАХАР“ натиснете ТУК 

За рецепти и резултати от дегустацията вижте следващата страница  

https://youtu.be/_ZSrU0wStC0
https://www.youtube.com/watch?v=cz7Hd_m3Grw&ab_channel=AlmaLibre


 

 

 

 

 
 

1 

 
 
 
 
 

 
ЯГОДОВА ТАРТА, ЛИМОНОВ МУС и ЯГОДОВО КУЛИ 

Категория ВИСШЕ ФРЕНСКО СЛАДКАРСТВО 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,99 
 
 

2 
 
 

  
СУФЛЕ КРЕДИТЕЛА / КАФАРЕЛ-ПИЕМОНТ 

Категория ВИСШЕ ФРЕНСКО СЛАДКАРСТВО 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

10 

 
 

3 
 
 

  
МАНГО - ДЖАНДУЯ 

Категория ВИСШЕ ФРЕНСКО СЛАДКАРСТВО 
 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,98 

 
 

4 
 
 

  
ТАРТА ФЛАН 

Категория ВИСШЕ ФРЕНСКО СЛАДКАРСТВО 
Многолистно тесто – крем флан 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,89 

 
 

5 
 
 

  

ДИАВИВА КУКИС  БЕЗ  ЗАХАР      КОКОС 
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,74 

 
 

6 
 
 

  

ДИАВИВА КЕИК БЕЗ  ЗАХАР      
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,62 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_77730e528e2f4c07b362efe975b9e27c.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_d4c4cbbdb8304a18aa63414abea2323b.pdf


 

 

 

 

 
 

7 

 
 
 
 
 

 

ДИАВИВА КЕИК ШОКОЛАД БЕЗ  ЗАХАР      
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,58 

 
 

8 
 
 

  
„БЛЕК ФОРЕСТ“ БЕЗ ЗАХАР 

ШОКОЛАДОВА ТОРТА с АМАРЕНА БЕЗ ЗАХАР 
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,52 

 
 

9 
 
 

  
„ЧИЙЗ КЕИК“ БЕЗ ЗАХАР 

Хрупкава основа, крем сирене, АМАРЕНА БЕЗ ЗАХАР 
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,88 

 
 

10 
 
 

  
„ЕКМЕК КАДАИФ“ БЕЗ ЗАХАР 

СИРОПИРАН КАДАИФ С КРЕМ БЕЗ ЗАХАР 
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,89 

 
 

11 
 
 

  
ДИАВИВА  „МОРКОВ КЕИК“ БЕЗ ЗАХАР 

КРЕМ СИРЕНЕ  
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,62 

 
 

12 
 
 

  
ДИАВИВА  „ПОРТОКАЛОВА ПИТА“ БЕЗ ЗАХАР 

 С  кори и натурален портокал   
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,48 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_1b21ba3146e3455199eac924c02afa78.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_89db1d1703d74957a2b9d013ded94982.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_cdc4b771079945579466c3fcddf155e2.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_9a39761aec6b40239d9cea2830b6df57.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_2afa8eb98ff6476087f4c931d344ebb1.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4eea3128259d4cedb990f9d9bed8456a.pdf


 

 

 
 

12 
 
 

  
ДИАВИВА  „РЕВАНЕ“ БЕЗ ЗАХАР 

 С  ГРИЗ,  МАСТИХА ХИОС и ЛИМОН 
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,24 

 
 

14 
 
 

  
ВЕГАН КЕИК  

ЯГОДА и ЛИМОН 
За рецепти, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,35 

 
 

15 
 
 

  
ВЕГАН КЕИК  

С КРЕМ И ЯБЪЛКИ 
За рецепти, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,67 

 
 

16 
 
 

  
ВЕГАН КУКИС 

ШОКОЛД 
За рецепти, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,59 

 
 

17 
 
 

  
ВЕГАН  

ТОРТА КАРАМЕЛ 
За рецепта, натиснете ТУК 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,67 

 
 

18 
 
 

  
ВЕГАН  БАНОФИ 

Хрупкави бисквити, крем банан, 
Крема карамел. 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,78 

 
 

19 
 

                                                 ВЕГАН   
КРЕМ ЯГОДА 

За рецепта, натиснете ТУК 
 

СРЕДНА ОЦЕНКА от 1-10 
 

9,63 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_a03b1723474a4757bacb8c16e02e1bda.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_59ae42c0fef14b8887058fe72307996b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_59ae42c0fef14b8887058fe72307996b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_eeef202fbbfb4f42aa0714363e446fa0.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_85976419380749349867150286baf945.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_b5784e707476464eb6d37ee75d0e7d5e.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 459  
На 10.04.24г. джелато шеф СИЛВИЯ ГАЕТА (амбасадор на ФАБРИ) и директорът на ФАБРИ ПАТРИК МАРАНИ 

съвместно с „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“ представихме и дегустирахме десетки нови вкусове сладоледи 

1. За представяне на произведените сладоледи и средни оценки от присъстващите дегустатори, НАТИСНЕТЕ ТУК 

2. За да видите цялата презентация на 10.04.24г. в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център, НАТИСНЕТЕ ТУК 

3. За да видите специалното интервю на директора на ФАБРИ ПАТРИК МАРАНИ, НАТИСНЕТЕ ТУК 

4. За  да  видите интервюто  на  джелато шеф  на ФАБРИ СИЛВИЯ ГАЕТА, НАТИСНЕТЕ ТУК 

5. Изберете рецепти и вкусове ФАБРИ с цел представяне у вас, НАТИСНЕТЕ ТУК 

6.  

 

https://youtu.be/TMrg6Bv0d4A
https://youtu.be/GNS-BFLlvCo
https://youtu.be/DCJymrQEvCg
https://youtu.be/RGub0Rhpjfw
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_5f6e63fdcb3e4451bcdd9d527a8c18f9.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 457 -  19-20.03.24г. 
На 20.3.24г. група професионалисти се събрахме за да дегустираме, коментираме и оценим 

ТРАДИЦИОННИ И СЪВРЕМЕННИ ВЕЛИКДЕНСКИ ИЗДЕЛИЯ 

приготвени от български професионалисти в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“ 

За да видите цялата презентация, натиснете ТУК  

От 16 професионалисти оценки,  представяме по долу,  СРЕДНА ОЦЕНКА за всеки от изделията.  

 

 

ЧЕСТИТ 

ВЕЛИК 

 ДЕН! 

 

КОЗУНАК 
БЕЗ ЗАХАР 
оценка 9,62/10 

КЛАСИЧЕСКИ 
КОЗУНАК 
оценка 9,87/10 

ПАНЕТОНЕ 
ДОЛЧЕ ВИВО 
оценка 9,69/10 

ПАНЕТОНЕ 
ДИВИНА 
оценка 9,70/10 

КОЛАМБА 
ДОЛЧЕ ВИВО 
оценка 9,77/10 

КОЛАМБА 
ДОЛЧЕ ВИВО 
оценка 9,59/10 
 

НЕМСКА 
ПЛЕТЕНИЦА 
оценка 960/10 

КАНЕЛЕНИ 
РУЛЦА 
оценка 9,44/10 

КОЗУНАК 
ГЛАЗУРА/ПЪЛНЕЖ 
оценка 9,37/10 

ШОКОЛАДОВИ 
ФИГУРИ 
оценка 9,99/10 

   

 

     

https://www.youtube.com/watch?v=HRxdfa0Jv-M


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 454 -  23.02.24г. 
Мастер-бейкерът Апостолис Димитрусис от фирма CODA,  

представи четири нови иноваторски суровини  

от италианската мелница МОЛИНО ДЕНТИ 

разкривайки много от тайните за производство  

на традиционна ИТАЛИАНСКА ПИЦА РОМАНА,  ПИНСА 

ФОКАЧИА,ПАНЕТОНЕ, КОЛОМБА и СИЦИЛИАНСКИ ХЛЕБНИ СНАКСОВЕ 

За да видите цялата презентация, натиснете ТУК  

За средни оценки на изделията от дегустаторите, натиснете ТУК  

За да се запознаете с технологията ИНФИБРА, натиснете ТУК и ТУК 

За рецепти и информация, обърнете се към АЛМА ЛИБРЕ, натиснете ТУК 

 

 

https://youtu.be/iDtEraHNEQI
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_a01e9c9279cd429993c4d5387f62ab98.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=ikMllWpsngI&ab_channel=AlmaLibre
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_acd2a69dd09e49f896fde7d7d212015a.pdf
https://www.almalibrecenter.com/%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D1%82%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 451/ 452  -  30-31.01.24г. 

На презентация-дегустация „КВАСЕНИ ХЛЯБОВЕ по различни технологии“ 

са разви много интересна тема „срок на годност/киселиност/PH на хляба 

За да видите видео от презентация и разговор по тема натиснете ТУК  

За да видите рецепти и видеоинформация, натиснете ТУК  

 

 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_f685bf5ff26c4704b5e2fb817b1b3cf2.pdf
file:///C:/Temp/Rar$DIa33920.46937/2%20%D0%A1%D0%B0%D0%BD%20%D0%A4%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%86%D0%B8%D1%81%D0%BA%D0%BE%20B%C3%96CKER%20M90.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_ab0519cf7294456dbad32318725d00f7.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_3a0a2281b9f74ea0a52191ea802eda2d.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4038cc1553bb4bf0b85f6c9ed4d39379.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_5f6fc29dc16e452bbb6598deeaac9fc3.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_9dd8e9c4b0de411ebd0d97cb008c0277.pdf
https://youtu.be/9llsBhLykcI
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_31bcb2ef4e284144b2d566197528692e.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 449 / 450  -  24.01.24г. 
Над 40 професионалисти хлебари и сладкари с много голям интерес присъстваха  

на обучение №449 и презентациа/дегустаация №450 на тема КАНЕЛЕНИ РУЛЦА 

Технолозите на АЛМА ЛИБРЕ, представиха всичките известни технологии и апликации 

За да видите цялата презентация от 24.01.24г.,  натиснете ТУК  

За да видите видео-рецепта, натиснете ТУК  

 

 
Присъстващите (32 професионалисти)  

дегустираха 10 разновидности  КАНЕЛЕНИ РУЛЦА 

с различни вкусове пълнежи и заливки. 

Средните оценки от 1 до 10 за всеки от артикулите са: 

ПАСТЕЛЕРО РОЛС  9,92 

ТАХАНОВИ РОЛЦА  9,85 

ДАТСКИ СЛАДКАРСКИ КРЕМ 9,74 

КЛАСИЧЕСКИ КАНЕЛЕНИ РОЛЦА 9,58 

КОФИ КАНЕЛЕНИ РОЛЦА 9,57 

ШАМ ФЪСТЪК РОЛЦА 9,16 

КАРДАМОН БЪНС 9,10 

ФРЕНСКИ БАДЕМОВИ РОЛЦА 9.07 

КАНЕЛА БУЛЕ 9,02 

ЯГОДОВИ РОЛЦА 8,63 

 

https://youtu.be/vSN3Qsjw5ac
https://www.youtube.com/watch?v=GBrY3rz8LAU&ab_channel=AlmaLibre


 

 

ТОРТА МАНШЕ 
от Ж.Мезонев 

оценка 9,77/10 

ТОРТА ЛЮБОВ 
от  Н.Бузин 

оценка 9,69/10 

ТОРТА АМОРЕ  
от  Ф. Депап 

оценка 9,57/10 

ТОРТА АМАЗОН 
От Ж.костюджук 
оценка 9,47/10 

КАНЕЛЕНИ ролца 
от Н.Кациупас 

оценка 9,14/10 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 448 / 10.01.24г. 

Присъстващите дегустираха и оцениха пет нови изделия произведени от млади сладкари  

участвали в обучението на 09-10.01.24г. на тема:  ВИСШО ФРЕНСКО СЛАДКАРСТВО, „ВЛЮБЕНИ ЗА ВИНАГИ“ 

Рецептите, оформени от световно-известни пейстри-шефс  се изпълниха от първични суровини на АЛМА ЛИБРЕ 

и получиха отлични оценки на вкус и визия от присъстващите дегустатори.  

За да видите цялата презентация от 10.01.24г.,  натиснете ТУК  

За да видите откъси от обучението на 9-10.01.24г. натиснете ТУК  

 
 

 За рецепта 
натиснете  ТУК 

 

За рецепта 
натиснете  ТУК 

 

За рецепта 
натиснете ТУК 

 

За рецепта 
натиснете  ТУК 

 

За рецепта 
натиснете  ТУК 

 

https://youtu.be/GamX9TNTFYY
https://youtu.be/hPOX-S3u3Xs
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_f5dd55d799284c3e92c2d507e71aa3f1.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_cc187ad5d170472f9044cc6ddc77d8d7.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_0a8da945e01b4cdeaaa4f25321a6e83b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_671d3549d0494fc4a10fe84533ef8e6d.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_e5a77b235a884738a4d66f8a94c36cfa.pdf


 

 

           

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Натиснете върху 

КОЛЕДЕНИЯ КАТАЛОГ 

на  ШУГАРТ, за да се  отвори 

и поръчайте ! 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 446 / 15.11.23г. 
Много голяма група млади сладкари участваха на 14-15.11.23г.в последното за 2023г. обучение на АЛМА ЛИБРЕ 

на тема: „СРЕДИЗЕМНОМОРСКИ КОЛЕДНИ ИЗКУШЕНИЯ“ 

На презентацията-дегустация, присъстващите дегустираха и оцениха 12 КОЛЕДНИ европейски изделия. 

За да видите цялата презентация, от 15.11.23г.,  натиснете ТУК   
 

 

ПАНЕТОНЕ 

ДИВИНА 

оценка 

9,999/10 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК и ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК и ТУК 

За  

рецепта 

натиснете  

ТУК и ТУК 

ПАНЕТОНЕ 

КОМПЛИТ 

оценка 

8,97/10 

СИНАМОН 

РОЛС 

оценка 

9,97/10 

НЕМСКИ 

ЩОЛЕН 

оценка 

9,97/10 

ПОРТОГАЛСКИ 

БОЛОРЕЙ 

оценка 

9,99/10 

ИТАЛИАНСКИ 

КАНДУЦИНИ 

оценка 

9,22/10 

ШОТЛАНТСКИ 

БИСКВИТИ 

оценка 

8,92/10 

ГРЪЦКИ 

КЪРАДИЕДЕС 

оценка 

9,99/10 

ГРЪЦКИ 

МЕЛОМАКАРОН 

оценка 

8,96/10 

ИТАЛИАН 

БЕЗЕ 

оценка 

8,83/10 

ФРЕНСКА ТОРТА 

БУШЕ ДЕ НОЕЛ 

оценка 

9,96/10 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_bf8390b219b349248d0db0be6a47992f.pdf
https://youtu.be/TcLc7oMkO_k
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_8adf718bd1c04d60af85d772740366f9.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_679a956247314e93a945a8e91429b3c2.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_0a8da945e01b4cdeaaa4f25321a6e83b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_f5ddc469d9d44895a5b5b811666ba8ca.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_1cd43c23bc6f470490702c76cd7fe899.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_093b3f0f1e0e4b6d88353db417e80a82.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=Mdb7mmWLQts&ab_channel=ARISTOTLECLUB
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_0c8b0619bfe141e781f170ce8a15abbe.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_3401c31dd2ba446ba19ef59470f5c457.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_d4e9fb5f6ff046ba8eee688844f35c4e.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=lknZPXKwzZw&ab_channel=AlmaLibre
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4c5142ff527149039c8c0e24da4165d1.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_671d3549d0494fc4a10fe84533ef8e6d.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 444 
На 3-4.11.23г. професионалисти хлебари от цяла България участвахме 

в „Солунския гастрономичен център-Канакис“ в обучение на тема: 

„дива мая/квас ЛИЕВИТО МАДРЕ  

и нови технологии за ТРАДИЦИОННИ и ФУНКЦИОНАЛНИ заквасени хлябове и снаксове.” 

Произведохме,  дегустирахме и оценихме 18 изделия.  

Натиснете ТУК за видео-описание на изделията и презентацията (20 мин.) 

Натиснете ТУК за цялата презентация (4 часа) 

Натиснете ТУК за видео-рецепта ПАНЕТОНЕ 

 

ПАНЕТОНЕ 
ЛИЕВИТО  

МАДРЕ 
оценка 10/10 

СЕЛСКИ 
ЗАКВАСЕН 

БЮКЕР ВИНО 
оценка 9,12/10 

ПЛАНИНСКИ 
ОЛИМП 

БЮКЕР М90 
оценка 9,46/10 

ПЪЛНОЗЪРНЕСТ 
РЪЖЕНО-ПШЕНИЧЕН 
БЮКЕР традиционал 

оценка 9,43/10 

ГРАНОФЕРМ 
ЛИЕВИТО  

МАДРЕ 
оценка 9,99/10 

 

РУСТИК БАГЕТА 
граноферм-гранстирата 

ЛИЕВИТО МАДРЕ 
оценка 9,96/10 

ДЕСЕТЗЪРНЕСТ 
ВИТАСОН 

30% 
оценка 9,98/10 

ШВЕЙЦАРСКИ 
ПАНЕМАГИЯ 

бавна фер-ция 
оценка 9,97/10 

БАНС 
ГРАНОФЕРМ 

СТИРАТА 
оценка 9,20/10 

 

ПИНСА  
ЛИЕВИТО МАДРЕ 

ГРАНОФЕРМ СТИРАТА 
оценка 10/10 

ФОКАЧА 
ГРАНОФЕРМ 

СТИРАТА 
оценка 9,76/10 

КОЛЕДЕН 
СИНАМОН РОЛ 
оценка 9,98/10 

КОЛЕДЕН 
ЯБЪЛКОВ ПАЙ 
оценка 9,96/10 

ПИЦА 
ГРАНОФЕРМ 

СТИРАТА 
оценка 9,87/10 

ФИТНЕС ХЛЯБ 
КРУСТ 

оценка 
9,21/10 

ПРЕБИОТИК 
МНОГОЗЪРНЕСТ 
оценка 8,97/10 

КОЛЕДЕН 
ПОРТОГАЛСКИ 

БОЛО РЕЙ 
оценка 9,99/10 

https://youtu.be/caIb_oYk85k
https://youtu.be/H6kxf7odz24
https://youtu.be/OrRjTPiEXII


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 442 / 19.10.23г. 

СОЛЕНИ и СЛАДКИ ЗАКУСКИ - ВИЕНЕЗУРИ 
НЕКА ПОЛЗВАМЕ МАКСИМАЛНО НАШИТЕ ЛАМИНАТОРИ 

По ръководство на пейстри шеф Жорж Костиуджук 

„Атински гастрономичен център – КАНАКИС“ 

За да видите цялата презентация, от 19.10.23г.,  натиснете ТУК      

За да видите откъси от обучението17-19.10.23г.,  натиснете ТУК      

За да видите резултатите от дегустацията натиснете ТУК  

За да видите рецепта за ФРЕСКА ПАСТА с брашно „ЛИМНОС“ натиснете ТУК 

 

 

КУРУ БАНИЦА 

Многозърнеста 

пълнозърнеста 

оценка 9,14 

МНОГОЛИСТНА 

ЦАРЕВИЧНА 

Майзано-аграно 

оценка 9,67 

КРУАЦИНИ 

префемент ВИНО 

оценка 8,87 

МАЙАНО КУРУ 

префемент ВИНО 

оценка 9,98 

КРУАСАН 

Крем ФЛУ - плод 

оценка 9,99 

КРУАСАНОВ 

КРУФИН 

оценка 9,99 

МНОГОЛИСТЕН 

ДВУЦВЕТЕН БРИОШ 

оценка 9,99 

ДВУЦВЕТЕН 

КРУАСАН 

оценка 9,99 

ДАТСКО ТЕСТО 

     с  ФЕРМЕНТЕ 

оценка 9,97 

АМАЕРИКАНСКИ 

       КРУАСАН 

    КУЙН АМАН 

оценка 9,97 

БАНИЦИ 

             СЪС 

    СЕЛСКИ КОРИ 

оценка 9,28 

КЛАСИЧЕСКИ 

ПАЛМИЕРИ 

оценка  
9,98 

ПАНЕТОНЕ 

ЛИЕВИТО  

МАНДРЕ 

оценка 9,99 

КЛАСИЧЕСКИ 

МИЛ ФЕЙГ 

оценка  
9,99 

https://youtu.be/xIICiPoEK1c
https://youtu.be/frNYDCXHleE
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_985baf5859084c5ba2bb1c829f557e7d.pdf
https://youtu.be/0C7wbOxa7LM


 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 440 / 20.09.23г. 
Професионалисти сладкари и хлебари от цялата страна, се събрахме в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“ на 20.09.23г. 

и по ръководство на Б.Владимиров произведохме, представихме и дегустирахме  

ЗИМНИ ШОКОЛАДОВИ АПЛИКАЦИИ С ФРЕНСКИ ШОКОЛАДИ „ШОКОФАЙН“ 
За да видите цялата презентация, от 20.09.23г.,  натиснете ТУК      

За да видите резултатите от дегустацията натиснете ТУК  

 

ТОРТА 

ТРИЛОГИЯ 

9,99 

Бонбон НУГА 
Оризови ядка 

9,32 Бонбон 

ДЖАНДУЯ 

КАФАРЕЛ 

9,12 

 

ЕКЛЕР 

АЛМА ЛИБРЕ 

9,98 

ПРОФИТЕРОЛ 

ШОКОФАЙН 

9,78 

БИТЕР МУС 

ШОКОФАЙН 

8,98 МЛЕЧЕН   

ШОКОЛАДОВ 

МУС 

ШОКОФАЙН 

9,99 

 

БЯЛ 

ШОКОЛАДОВ 

МУС 

ШОКОФАЙН 

9,89 

 

БУШЕ 

МИНИОН 

ШОКОЛАД 

9,43 

https://youtu.be/PY_MHNhH_Bk
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_564747e8832e423d943ad7c172f63fff.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 438 / 30.08.23г. 

Производство и представяне на МНОГО МЕКИ ХЛЕБНИ ИЗДЕЛИЯ 
Професионалисти сладкари и хлебари от цялата страна, се събрахме в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“ на 29-30.08.23г. 

и по ръководство на Б.Владимиров и К.Нинов произведохме, представихме и дегустирахме  

БУРГЕРИ и БРИОШ апликации (+многолистен БРИОШ апликации) 
За да видите видео-рецепта с МНОГОЛИСТЕН БРИОШ, натиснете ТУК  

За да видите цялата презентация, от 30.08.23г.,  натиснете ТУК      

За да видите резултатите от дегустацията натиснете ТУК  

 

  

 

https://www.youtube.com/watch?v=UUhbjWFerMM
https://youtu.be/vmFor2MhVyI
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_ec85cb1e9d09451d83b7e4413c305bbe.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 436 / 14.6.23г. 

Производство и представяне на БЕЗ ЗАХАР СЛАДКИШИ и БЕЗ ГЛУТЕН ИЗДЕЛИЯ 
Професионалисти сладкари и хлебари от цялата страна, се събрахме в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“  

и по ръководство на Б.Владимиров и К.Нинов и Янис Лиолиос, произведохме, представихме и дегустирахме  

БЕЗ ЗАХАРНИ и БЕЗ ГЛУТЕНОВИ изделия 
За да видите анализ на тема БЕЗ ЗАХАРНИ СЛАДКИШИ, натиснете ТУК  

За да видите цялата презентация/дегустация натиснете ТУК      

За да видите резултатите от дегустацията натиснете ТУК  

Под снимките, средни оценки за вкус и визия от дегустацията на 12 присъстващи професионалисти (от 1 до 10) 

 Кейк  с мента 

БЕЗ ЗАХАР 
оценка 

9,43 

Бисквити 

БЕЗ ЗАХАР 
Оценка 

9,75 

Кукис  

БЕЗ ЗАХАР 
Оценка 

9,42 

Торта ГАРАШ 

БЕЗ ЗАХАР 
Оценка 

9,97 

БАКЛАВА 

БЕЗ ЗАХАР 
оценка 

9,25 

Сладолед/кадаиф 

БЕЗ ЗАХАР 
Оценка 

9,40 

Кюнефе 

БЕЗ ЗАХАР 
Оценка 

9,12 

Кейк 

БЕЗ ГЛУТЕН 
Оценка 

9,57 

Многозърнест 

БЕЗ ГЛУТЕН хляб 
оценка 

9,98 

Гризини 

БЕЗ ГЛУТЕН  
Оценка 

9,99 
 

https://www.youtube.com/watch?v=cz7Hd_m3Grw
https://www.youtube.com/watch?v=R2TS__0sP-I&ab_channel=AlmaLibre
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_135d41ab9b3b42679866fcf672504571.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 434 / 31.5.23г. 

Производство и представяне на избрани изделия от изложение АРТОЗА-АТИНА 2023г.  
 

Професионалисти сладкари и хлебари от цялата страна, избраха конкретни артикули  представени в изложението  

АРТОЗА-АТИНА 2023г. и по ръководство на Б.Владимиров и К.Нинов ги произведоха на място. 

Повече от 30 гости професионалисти дегустираха и оцениха качеството на тези крайни изделия. 

За да видите презентацията натиснете ТУК    За да видите резултатите от дегустацията натиснете ТУК 

Под снимките, средни оценки за вкус и визия от дегустацията на 22 присъстващи професионалисти (от 1 до 10) 

Червено 

тирамису 

9,23 

портокалова 

БЕЗ ЗАХАР 

8,46 

Лимоноватт

орта ФИКА 

8,56 

Шоколадова  

РЕТРО 

9,77 

оригинален  

МИЛФИОИЛ 

9,93 

оригинален  

АНАСОН 

9,29 

Палачинков  

ПАНКЕЙК 

9,98 

Еклерови  

ПАРИБРЕСТ 

9,56 

Кукис без захар  

ДИАВИВА 

9,94 

Сиропиран кеик 

БАБА 

8,61 

шоколадови  

ТРУФЕЛИ 

9,99 

оригинален  

ГРИЗИНИ 

9,99 

https://youtu.be/Fqtjo2GAdrc
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_946fc953675d46caa13c2e078282fb7d.pdf


 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

РЕПОРТ № 430-431 / СОЛУН 28-29.4.23г. 

ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ 
 

            ЗАНАЯТЧИЙСКИ ИТАЛИАНСКИ СЛАДОЛЕД            

           НОВИ РЕЦЕПТИ ОТ „КОЛЕКЦИЯ ФАБРИ 2023г“. 
 

На 28 и 29 април 2023г.  производители на занаятчийски сладолед-джелатиери от цяла България 

се събрахме в „Солунския гастрономичен център-КАНАКИС“ и под ръководството на пейстри-шефове 

Жорж Костиучук и Антонис Газакис произведохме на живо десет разновидности сладолед и сладоледени торти. 

Дегустирахме и оценихме 29 вида сладолед и сладоледени сладкиши. Натиснете ТУК за резултати от анкетите. 

Лекцията на специалиста по маркетинг Макис Калиадасис на тема „съвременни пазарни насоки за сладоледа“  

отвори други пространства в бизнес съзнанията на присъстващите.  

Натиснете ТУК за аналитичен репорт  

https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e40e9899cc854140a04b0d2cc55ae035.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_7c21cf757af2453188e01e34dec53811.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ от ПРЕЗЕНТАЦИЯ № 421-422 / 01.03.2023г. / 

ВЕЛИКДЕНСКИ КОЗУНАЦИ и КОЗУНАЧЕНИ СЛАДКИШИ 
За да видите цялата презентация натиснете ТУК.  

За да видите снимки и видео-откъси от обучението, натиснете ТУК 

За ВИДЕО-РЕЦЕПТА на класически козунак, натиснете ТУК 

КАТАЛОГ  с ГОТОВИ 
ВЕЛИКДЕНСКИ  УКРАСИ 

НАТИСНЕТЕ ТУК 

  

АЛМА ЛИБРЕ в ИЗЛОЖЕНИЕТО за ХЛЕБАРИ и СЛАДКАРИ АРТОЗА В АТИНА 3-6.3.2023г. 
За колеги които не успяха да посетят изложението,  

АЛМА ЛИБРЕ приготви специална  визуална разходка из витрините и щандовете на КАНАКИС и КОДА, 

за да се вдъхновите от прикачените изделия и реализираме заедно Вашите предпочитания: 

-За кратко видео от изложението, натиснете ТУК.  

-Каталог 1: СЛАДКАРСТВО / за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

-Каталог 2: ХЛЕБАРСТВО / за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

-Каталог 3: СЛАДКИ ПЕЧИВА / за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

-Каталог 4: ЗАКУСКИ / за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

-Каталог 5: СЛАДОЛЕД/ за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

Ако желаете повече информация, презентация или дегустация на изделията представени в АРТОЗА, 

отбележете в приложените каталози и информирайте търговците на АЛМА ЛИБРЕ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://youtu.be/7CJi_DcSOaI
https://youtu.be/aQaEiCuTN5w
https://www.youtube.com/watch?v=ScMjSMBC36A&ab_channel=ARISTOTLECLUB
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_3a8289b9f9ea42fd9ffe092a2ce69351.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=MWTdngfEeUg
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_83117a910a9b4dbc958490860d96eb30.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_3f13f7a3bb164bd9812d95dd73d2666c.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_074fb2e9e9bc4466be0e324c981d53f6.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_066a609b296a47049b68831f9bc02f18.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_a5be726d00fd4bc69a377f5cbd299981.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПО ЗАЯВКА 
  

РЕПОРТ от ПРЕЗЕНТАЦИЯ № 421-422 / 01.03.2023г. / 

ВЕЛИКДЕНСКИ КОЗУНАЦИ и КОЗУНАЧЕНИ СЛАДКИШИ 
За да видите цялата презентация натиснете ТУК.  

За да видите снимки и видео-откъси от обучението, натиснете ТУК 

За ВИДЕО-РЕЦЕПТА на класически козунак, натиснете ТУК 

Оценки от дегустаторите за изделията може да видите като натиснете ТУК 

ПОКАНА  за СЕМИНАР-ПРОИЗВОДСТВО на СЛАДОЛЕД ФАБРИ в СОЛУН 28-29.4.23 натиснете ТУК 
  

КАТАЛОГ  с ГОТОВИ 
ВЕЛИКДЕНСКИ  УКРАСИ 

НАТИСНЕТЕ ТУК 

  

https://youtu.be/7CJi_DcSOaI
https://youtu.be/aQaEiCuTN5w
https://www.youtube.com/watch?v=ScMjSMBC36A&ab_channel=ARISTOTLECLUB
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_79f00060acb6494b97620bff9ce7b810.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_307aa80bbc5a4b8eabc997833ce58e03.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_3a8289b9f9ea42fd9ffe092a2ce69351.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПРЕЗЕНТАЦИЯ РЕПОРТ № 419-420 / 22-23.02.2023г. / 

СЛАДОЛЕДИ ФАБРИ 2023г. 
На 22-23.02.23г. се събрахме професионалисти джелатиери в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“.   

                                                Дегустирахме  и оценихме 16 разновидности  сладоледи произведени по различни методи 

(топъл и студен метод, технология топъл сладолед, сладоледи без машина, парфе, интергратори и др.) 

Сгъстителите и суровините на ФАБРИ, впечатлиха всичките гости. 

  

Видео с презентацията може да видите като натиснете ТУК.  

Оценки от дегустаторите за изделията ТУК 

Видео откъси от обучението и мнението на участниците в обучението  

може да видите като натиснете ТУК.  
ПОКАНА  за СЛАДОЛЕД ФАБРИ в СОЛУН 28-29.4.23 натиснете ТУК 

https://youtu.be/PR1r0LoI8vU
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_3eac1cfed776439ea461f9d4e0eeeff7.pdf
https://youtu.be/4qsMJEIIIrY
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_307aa80bbc5a4b8eabc997833ce58e03.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

ПРЕЗЕНТАЦИЯРЕПОРТ № 416-417 / 07.02.2023г. / 

БЕЗ ЗАХАР сладкиши и БЕЗ ГЛУТЕН изделия  

На 07.02.23г. се събрахме професионалисти сладкари в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“.   

Произведохме заедно, дегустирахме  и оценихме 12 сладкиши без захар и без глутен   

произведени с много специални висококачествените суровини които АЛМА ЛИБРЕ предлага.  

Видео с презентацията може да видите като натиснете ТУК. Оценки от дегустаторите за изделията ТУК 

Видео откъси от обучението и мнението на участниците в обучението може да видите като натиснете ТУК.  

 ПОКАНИ ЗА СЛЕДВАЩИТЕ ИНИЦИАТИВИ НА АЛМА ЛИБРЕ: 

№ 418-420 ОБУЧЕНИЕ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ / технологии и вкусове СЛАДОЛЕД.  За покана натиснете ТУК 

№ 421 ОБУЧЕНИЕ  „ВЕЛИКДЕНСКИ СЛАДКИШИ“. За покана натиснете ТУК 

№ 422-423 ОБУЧЕНИЕ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ / КОЗУНАЦИ и КОЗУНАЧЕНИ ИЗДЕЛИЯ.  За покана натиснете ТУК 

https://youtu.be/68EuJi67Ts8
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4f487dd1758049ae836f2553111f46ce.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=Cg6sC8uGBMQ
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_408f77b48c334ea0aa85b9344ff256f8.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_2042e1d6fce443e0865070faf6332e82.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_2042e1d6fce443e0865070faf6332e82.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ № 414-415 / 24-25.01.2023г. / 

“СЪВРЕМЕННИ ЗДРАВОСЛОВНИ ХЛЯБОВЕ И ХЛЕБОТВОРЕНИЯ” 
На 25.1.23г. се събрахме повече от 30 професионалисти хлебари в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“.  Дегустирахме  

и оценихме 18 хлебни изделия и хлеботворения произведени с висококачествените суровини на швейцарската фирма АГРАНО 

Видео с презентацията може да видите като натиснете ТУК. Оценки от дегустаторите за изделията ТУК 

Видео откъси от обучението и мнението на участниците в обучението може да видите като натиснете ТУК.  

 ПОКАНИ ЗА СЛЕДВАЩИТЕ ИНИЦИАТИВИ НА АЛМА ЛИБРЕ: 

№ 416-417 ОБУЧЕНИЕ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ „БЕЗ ЗАХАР и БЕЗ ГЛУТЕН изделия“ за покана натиснете ТУК 

№ 418-419 ОБУЧЕНИЕ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ „СЛЕДОЛЕД и СЛАДОЛЕДЕНИ СЛАДКИ“ за покана натиснете ТУК 

https://youtu.be/BnQ0Xdb--Dk
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_74dd9d8aaee4491d81b1d4460f1c1110.pdf
https://youtu.be/ZO-xlRL_46Y
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_51ad015c3c794f49b7f50a9165bbd2e8.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_408f77b48c334ea0aa85b9344ff256f8.pdf


 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

РЕПОРТ № 412-413 / 10.01.2023г. / „ИЗДЕЛИЯ ЗА ПРАЗНИЦИ, ЛЮБОВ и ЮБИЛЕЙ“  
В първата презентация-обучение за 2023г. (№ 412-413) на тема „ИЗДЕЛИЯ ЗА ПРАЗНИЦИ, ЛЮБОВ и ЮБИЛЕЙ“, 

на 10.01.2023г. се събрахме повече от 40 професионалисти от цялата страна, за да дегустираме и оценим 

нови предложения от АЛМА ЛИБРЕ, известни и наложени в европейските сладкопекарни -  

паста де ната, торта ПИЕМОНТ,  сладки гризини, трюфели, безе стикс, изомалт близалки, бисквитени стикс и други.  

Оформянето на „БУКЕТНИ ИЗКУШЕНИЯ“ декорирани с празничен характер (вместо букет цветя)  

е новата идея, която оформихме и сглобихме на място с цел вдигане на обороти 

и задоволяване на празничните нужди на крайните клиенти-потребители. 

Видео-презентация, снимки и откъси от видео-обучението може да видите като натиснете ТУК. 

https://youtu.be/j3SHksLQOh4


 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


