
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                             

 

 

 

   
УСЛОВИЯ за участие на семинар-обучение  11-13  септември 2017г. : 

Клиентите на АЛМА ЛИБРЕ ще трябва да оформят заявка на стойност 1000лв. и да изтеглят тези количества до 15 дни. 

Желаещи да участват без да купуват суровини заплащат 1000лв. за обучението. 

Издава се сертификат за този семинар на участниците присъствали всичките дни. 

Семинарът започва от 9.30ч. до 16.30ч. с кратка почивка за лек обяд осигурен от АЛМА ЛИБРЕ. 

Семинарът включва кратка теоретична част и практика по всички теми на всички участници. 

В курса не бихме искали да участват повече от 10 участници за това ще се запази реда на записване. 

ЗА ЗАПАЗВАНЕ НА МЕСТА се обърнете към търговците на АЛМА ЛИБРЕ или  на тел. 0878690025, 0878444715, 0878251904 

ОБУЧЕНИЕ  за ХЛЕБАРИ № 256 /  11-13.09.2017г. на теми : 

ТРАДИЦИОННИ БАЛКАНСКИ ЗАКВАСЕНИ ХЛЯБОВЕ и ХЛЕБОТВОРЕНИЯ 

ТРАДИЦИОННИ СРЕДИЗЕМНОМОРСКИ СЕЛСКИ ХЛЯБОВЕ и ХЛЕБОТВОРЕНИЯ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ЩЕ ПРОИЗВЕДЕМ ЗАЕДНО  ХЛЕБОТВОРЕНИЯ,  ЗАКУСКИ И СНАКСОВЕ : 

 

 

 

С натурална закваска 

БЮКЕР 100 

френски традиционен хляб 

pane de campangne  
 

С натурална закваска 

СИМФОНИЯ 
 

италиански традиционен хляб 

pugliese  

С натурални закваски 

БАРЛЕЙ и БЮКЕР2 
 

Гръцки традиционен хляб 

селски на тава „LIMNOS” 

Испански  традиционен хляб 

pain de spain 

Царевични португалски 

 хлябове тип „BROА” 
С натурални закваски 

ДЖЕРМЕ и ЕКСТРАКТ 350  

http://www.google.bg/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&docid=QEmlL0-_bRvGwM&tbnid=-ezBg-gAk7VC2M:&ved=0CAgQjRwwAA&url=http://www.aibi.eu/index-aibi.html/favorite-partners-of-bakers/&ei=oMR9UpD6M7CM7AakkoHYCA&psig=AFQjCNGOq5HhniEjQ4EFMBU-C-e25sh_UQ&ust=1384060449050917


 

 

  

  

 

 

 

 

 

 


