
 

 

 

 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
                  
 
 

 
 
  

 

 

Информация за участие 

при търговците и технолозите на АЛМА ЛИБРЕ: 

търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358, 
0878257901,0878338249,0878104998.  

Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
 

 
 

 

https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_10a49c9e2acf4f40aff2547b7f44b9f0.pdf 
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ПРЕЗЕНТАЦИЯ-ДЕГУСТАЦИЯ №354-355 
                                                                                             Обучение 11-12.05.21г. (9:00-17:00ч) 

           Дегустация 12.05.2021г. 15:00ч. 

            ТЕМИ :  
             ЗАНАЯТЧИЙСКИ ИТАЛИАНСКИ СЛАДОЛЕД 

              НОВИ РЕЦЕПТИ ОТ „КОЛЕКЦИЯ ФАБРИ 2021г“. 
 
                  

 
 
 
 

Основани на НОВИТЕ ПРОДУКТИ ФАБРИ 
и цялата тази фото-презентация ФАБРИ  

(над 200 рецепти и технологии)  
в обучението на 11-12.05.21г. 

ще произведем заедно с участниците  
избрани видове по програмата  

която следва  
 

 

 
                                                                                                                                                                                                    

      

  

 

 ПОКАНА 

Натиснете ТУК 
за фото-презентация 
на продукти ФАБРИ 
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ПРОГРАМА 11-12.05.21г. 
На обучението 11-12.05.21г. (9:00-17:00ч.) ще произведем 

и на презентация 12.05.21г. 15:00ч.-16.30ч. ще дегустираме: 

 

1. СЛАДОЛЕД „МАСТИХА ХИОС“ и 
2. СЛАДОЛЕД „ДОНДУРМА“ 

3. СЛАДОЛЕДИ „НОНА РАЧЕЛЕ“ 
              (кухнята на бабата) 

12.СЛАДОЛЕД „ЛЕШНИК КАРАМЕЛ „ 
13.СЛАДОЛЕД „БРЮЛЕ РУЖ – МАРНИЕ“ 

4. „ГРАН ШОКОЛАД „ 
 Шоколадов сладолед за бързо производство 

5. „БИТЕР ШОКОЛАД ШОКОФАИН „ 

6. “БЯЛ ШОКОЛАД ШОКОФАИН“ 
7. “ШОКО ЛЕМОН – ШОКОФАИН“ 
8.СЛАДОЛЕД „НЕРО КЛАСИК“ 
С френските шоколади ШОКОФАИН - СЕМУА 

9. СЛАДОЛЕД МАСКАРПОНЕ и 
    СЛАДОЛЕД „Ню йорк Чийз Кейк НОНА“ 

 

10. ЧЕРЕН СЛАДОЛЕД „ВАНИЛИЯ“  
11. СЛАДОЛЕД „АЛОЕ“ 

 

14.СЛАДОЛЕДИ ВЕГАН – БЕЗ ЗАХАР  

   ВАЖНА ИНФОРМАЦИЯ  
Презентация сладоледки КАНАКИС BG  15.6.20    – Атина        https://youtu.be/20bEEf0ufDI 
Презентация КАНАКИС-ФАБРИ 29.4.20 – Атина                            https://youtu.be/T7vuarFnOYE 

   Топъл сладолед                                                                                    https://youtu.be/hxB-aHKqr14 
 

https://youtu.be/20bEEf0ufDI
https://youtu.be/T7vuarFnOYE
https://youtu.be/hxB-aHKqr14
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Делипейст  НОНА РАЧЕЛЕ 1500гр. 
 

НОВИЯ ДЕЛИПЕЙСТ НА ФАБРИ 

„NONNA RACHELE” (баба Рачеле) 
представлява  сладкарска паста, делипейст,  

който дава натурални аромати  
на масло, яйца, брашно и захар  
Идеално балансиран продукт,                                   

на вкус и аромат, способен да предизвика 
традиционни сладкарски асоциации на   

домашната аура, мириса и  уюта   
от прегръдката на баба, когато 

ни е черпила с току-що  приготвени 
домашни сладки и лакомии.  

 
Делипейст  „NONNA RACHELE” (баба Рачеле) 

използван в производството на 
занаятчийския сладолед, открива нови 

вкусови тенденции в сладоледената гама,  
събуждайки вкусови спомени,  скрити в 

паметта на всеки съвременен потребител. 
 

Делипейст  „NONNA RACHELE” (баба Рачеле) 
е иноваторски сладкарски продукт, 
подходящ  овкусител за всеки вид 

сладкарски кремове, глазури или друго. 
Използва се както всеки делипейст на 

ФАБРИ  



 

 

 
 
 
 

  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
Презентация сладоледки КАНАКИС BG  15.6.20    – Атина        https://youtu.be/20bEEf0ufDI 
Презентация КАНАКИС-ФАБРИ 29.4.20 – Атина                            https://youtu.be/T7vuarFnOYE 

   Топъл сладолед                                                                                    https://youtu.be/hxB-aHKqr14 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://youtu.be/20bEEf0ufDI
https://youtu.be/T7vuarFnOYE
https://youtu.be/hxB-aHKqr14

