
 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Информация за презентации  № 260-261  

4.10.201 7г. и 5.10.2017 г., в АЛМА ЛИБРЕ Консултантски Център. 

Главният Master baker Mr. Wolfgang Juhgmann от немската мелница КОМПЛИТ 

сподели с нас целия си опит за развитието на международното хлебарство,  

и изненадан от развитието на хлебарството в България, пожела смело напред с повече различие, още по-високо 

качество, още по-богата гама в българските сладкопекарни.  

Двата дена дегустирахме повече от 40 различни изделия и произведохме на живо много от тях.  

Wolfgang Juhgmann обясни, че смесите на мелниците КОМПЛИТ  са от натурални брашна собствено производство, и крият 

изключителна динамика, така че освен конкретната основна рецепта да се приспособят 

от всеки хлебар за производство на крайни изделия в зависимост от нуждите на всеки отделен обект, 

в зависимост от всяка една отделна кулинарна култура на всяка отделна страна. 

КОМПЛИТ изнася в повече от 70 страни по света, на всички континенти. 

Гостите се впечатлиха от всички изделия, и от анкетите се получи обща средна оценка 9,82 (отличен 10). 

Най-интересни за гостите бяха новият хляб почти без въглехидрати (след анализ), 

хляб, бисквитки и гризини с ЧИЯ, кейкове със СЕНТАС КЕЙК и немските плетеници ТУИСТЪР с ЙОГОФАЙН.   

 

Г-жа Маргарита Добрева от фирма ЕЛИАЗ 

подари сребърна новогодишна  монета 

на Mr. Johgmann с пожелание за нови срещи! 

Екипът на АЛМА ЛИБРЕ благодари 

специално на майстора-хлебар W.Johgmann 

за съвместната плодотворна седмица.  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


