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ЛИМОНОВА ТОРТА FIKA 
 
 
Състав: 
Хрупкава основа  
Креме лимон 
Шоколад крем брюле 
 Лимонов мус  
Жълта заливка  
 
Хрупкава основа:  
180830    КОВЕР ВЕЛУР БЯЛ ШОКОЛАД (омекотен)     400 гр.  
184015    Масло БАУРАЛИЯ 82% (разтопен)                   100 гр. 
300201    ФЕУЛЕТИН вафлени трохи                                 180 гр.  
Начин на работа: 
Смесете съставките до хомогенност и напълнете рингове с диаметър 18 см. 
 
 
Креме лимон 
                       Захар                                                                 100 гр.  
                       Лимонов сок                                                     30 гр. 
184015         Масло БАУРАЛИЯ 82% CANDIA                     50 гр.  
180438         СЛАДКАРСКИ КРЕМ ЛИМОН                       500 гр.  
180903         Фонд Руаял                                                        50 гр.  
Начин на работа: 
Пригответе карамеа със захарта. Добавяме със топъл лимонов сок. Добавете маслото и 
накрая добавете лимоновия крем. Пълним форми с желания диаметър и поставяме във 
фризера, за да създадете вложка /Кули/. 
 
Шоколад крем брюле  
180303           Крем Брюле ELLE & VIRE                          450 гр.  
184913          МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР "ШОКОФАЙН"      200 гр. 
 180903          Фонд Руаял                                                    25 гр. 
Начин на работа: 
 Загрейте всичките съставки заедно до 45ºC. 
 
Лимонов мус  
180438        СЛАДКАРСКИ КРЕМ ЛИМОН                  500 гр.  
180903        Фонд Руаял                                                 120 гр.  
                      Вода                                                             150 гр.  
                      Лимонов сок                                                40 гр.  
180301         Млечна сметана ЕЛЕВИР 35%                650 гр. (разбит)  
                      Кора от половин лимон  
Начин на работа: 
Лимоновият крем се загрява заедно с фонд роял, който предварително сме разтворили вода. 
Хомогенизираме. След това добавете лимоновия сок, лимоновата кора и бита млечна 
сметана. 
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Жълта заливка  
180830    КОВЕР ВЕЛУР БЯЛ ШОКОЛАД                                 900 гр.  
180425    Огледално неутрално глаже за студен метод   500 гр.  
180903     Фонд Руаял                                                                 130 гр.  
180301     Млечна сметана ЕЛЕВИР 35%                                500 гр.  
190643     Топ колор/жълто - yellow/                                     3 капки 
190642     Топ колор/червено - red/                                       1 капка 
Начин на работа: 
Загрейте сметаната заедно с Фонд Руаял  и Огледално неутрално глаже до 65˚C. След това 
добавете КОВЕР ВЕЛУР БЯЛ ШОКОЛАД  и хомогенизирайте с блендер. Ползваме покритие 
при 35 - 45˚C. 
 
Монтаж  
Нанесете слой Шоколадов крем брюле върху изпечената хрупкава основа и след това 
поставете замразената инкрустация с лимонов крем. Продължаваме със слой Лимонов мус. 
Поставете във фризера да замръзне. Накрая наслагваме с White Overlay. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

ХАРАКТЕРИСТИКА: ЛИМОНОВА ТОРТА ФИКА / FIKA 
Върху хрупкави вафлени люспи ФАГЕТИН обработени с масло  БЕУРАЛИЯ 
три етажи от идеално съчетани структури и вкусове от кремове: 
-КРЕМЕ ЛЕМОН с масло БЕУРАЛИЯ и КРЕМ ЛЕМОН на БАКБЕЛ 
-КРЕМ БРЮЛЕ ШОКОЛАД с БРЮЛЕ ЕЛЕВИР и кувертюр ШОКОФАЙН 
-МУС ЛЕМОН от млечна сметана ЕЛЕВИР и  КРЕМ ЛЕМОН на БАКБЕЛ 
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184015 
 

 

Масло БАУРАЛИЯ 
82% 

  Много ароматно, натурално 
масло, от ПРЯСНО МЛЯКО от 
най - плодородния френски 

регион, региона на 
БРЕТАНИ. 

82% масленост, от ПРЯСНО МЛЯКО. 
За всяка готварска и сладкарска употреба. Идеално 

масло, за бисквити, κремове, мусове, дребни сладки, 
петифури, козунаци и други сладкиши. 

 
 

 
 

180903 

 
 
 

 
 
 

ФОНД РОАЯЛ   

   
 
 

РЕБОЛЮЦИЯ В 
СЛАДКАРСТВОТО 

 

-Пухкава, ефирна плътна структура 
 която не се гумира, дори и след  замразяване. 
-Не се напуква. 
-Винаги свежа и нежна структура.  
-Поема всеки вид овкусяване и оцветяване. 
-Задължителен продукт при всяко  
  замразяване на крем.   
-„Заключва“ влагата, осигурява трайност 

 
 
 

180301 
 

 

 
 

Млечна сметана 
ЕЛЕВИР 35% -

Норманди 1 лт. 

  Натурална млечна сметана 
35% 

от Нормандия-Франция 
ОТ ПРЯСНО МЛЯКО 

за всяка сладкарска и 
готварска нужда. 

 
Отлична обемност (2,7лт.)., изключителна стабилност, 

кадифена структура и отличен вкус. Придава на 
кремовете ефирен вкус и голяма трайност. ОТ ПРЯСНО 

МЛЯКО 
 
 

 
 
 

180416 

 
 

 

 
 

Огледално студено 
глаже Мандарина 

 

  -40% натурален сок от 
мандарини 
-Готова за употреба по 
студен метод или по 
топъл метод  
-Не изсъхва, не губи 
гланцМного вкусна. 

Гъстота 48brix, готова за ползване студена 
глазура. Предава гланц и вкус, идеална за 

глазура на торти, пасти, плодове с истински 
вкус и цвят на мандарина 

(40% сок мандарини) 
 Идеална за хладилник и фризер 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

180438 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
СЛАДКАРСКИ 
КРЕМ ЛИМОН   

 

  Готов за употреба 
лимонов крем за 

сладкарство с кремова 
кадифена нежна 

структура, уравновесен 
лимонов вкус,с 
неограничени 

възможности за 
производство на много 

различни сладкиши 
като тарти, лимонов 

пай, кули, 
милфейг,пълнежи, 

кремове, мусове и др. 

 
Идеален крем за печене и замразяване. Бърз 
за употреба, лесен за производство, винаги с 

висококачествени и стабилни резултати. 
Смесва се идеално с плодове, плодови 

пюрета, подправки, аромати и др. -100% 
вегетариански продукт. 

 

 
180813 

 
 

180829 
 
 
 

180830 
 

ЧОКОСИЛК  
ШОКОЛАД 12кг. 
 
КОВЕР ВЕЛУР 
КАКАО/ЛЕШНИК 
6к.  
 
КОВЕР ВЕЛУР 
БЯЛ ШОКОЛАД 6кг. 

   
 
Специална шоколадова 

заливка 
за кейкове, козунаци, 

мъфини 
и всеки вид печиво. 

 
 

Покрива напълно изделието 
придавайки много приятен матов гланц 

и осигурява повече трайност в изделието. 

 
 
 

180303 
 

 

 
 
 

Крем брюле ЕЛЕВИР 
 

  Готов крем брюле, 
приготвен по традиционна 
френска рецепта от млечна 

сметана, яйчен жълтък, 
пастьоризиран и опакован 

в UHT 

 
Много бързо и лесно производство! 

Затопляте и сервирате. 
Отлична сладкарска основа 

за творчески сладкарски открития 

ЗЗаащщоо  ииззббррааххммее  ккооннккррееттннииттее  ппррооддууккттии--ссууррооввииннии  ззаа  ттааззии  ррееццееппттаа..  
Ползвайки други суровини или „аналози“ ще трябва друга рецепта и друга технология 

с резултати, визия, вкус и срок много различен от този които представяме.   
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СПЕСИФИКАЦИЯ                    
Код: 184015 

 
 
 

Прясно масло82% масленост. 
(отпрясномляко) 
Идеално масло за 

бисквити,Кремове, мусове,дребни сладки, петифури, козунаци и други сладкиши. 
 
Състав: масло οт прясно мляко, масленост 82% 
Без консерванти или допълнителни съставки.  
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 745KCAL (3060KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

82гр. 
55гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

< 1гр. 
0,6гр. 

ПРОТЕИНИ 0,7гр. 

НАТРИЙ 0,07гр. 

 
Без  GMO продукти  
Алергени :  Маслото е млечен продукт и съдържа млечни протеини и лактоза (млечни алерген). Името "масло" 
предполага тези алергени. 
 
Опаковка : 10кг, 1к.  
 
ПРЕДНАЗНАЧЕНИЕ :  
За всяка готварска и сладкарска употреба.Идеално масло за бисквити, 
Кремове, мусове,дребни сладки, петифури, козунаци и други сладкиши. 
ПРЕДИМСТВО  : 
Много ароматно, натурално масло,ОТ ПРЯСНО МЛЯКО 
от най плодотворния френски регион,региона на БРЕТАНИ.  
 

Произведено във Франция.  BEURALIA: 13 BIS RUE DE L’ AUBRAC 75012 PARIS 
 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при +6

ο
C температура на сухо. 

 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация 
 
София ...................... 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 
 

 
 
 

Eкстра драй масло 82% Бретански 
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                                                                     СПЕСИФИКАЦИЯ 

 

Код: 180903                                 Фонд роял       
                                                              FOND ROYALE 
 
   Неутрална сладкарска основа за пълнежи на торти и  пасти. Крем баваруаз. 
 
СЪСТАВ: захар , желатин, декстрози, жълтък от яйца, антиоксидант Е551, модифицирано нишесте Е 1422,  
стабилизатори Е450, сол, естествени аромати.  
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 350KCAL (1450KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

2,5гр. 
1,0гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

80гр. 
79гр. 

ПРОТЕИНИ 1,5гр. 

СОЛ 0,90гр. 

НАТРИЙ 0,5гр. 

 
Опаковка : кофа 7кг. 
Производител : БАКЕЛС  - Белгия  
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
                                                          САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Предназначение: 
Основа за неутрален bavarois с отлично поведение в хладилник и фризер, както и в хладилна витрина +4 +6оС. 
Приготвените кремове с fond royal не се свиват като тези с желатина, заключват влагата и в резултат на това не 
изсъхват и забавят по естествен път стареенето, запазва се  визията на крайните изделия . Лесен за употреба, 
предоставя възможност за смесване с различни овкусители  (DELIPASTE). 
 
Основен начин на употреба: 
Затопляме 150гр. вода или мляко (20-25оС.) и хомогенизираме с 100гр. ФОНД РОЯЛ. 
Получаваме 250гр. неутрална сладкарска база за ползване към всеки вид сладкарска рецепта-крем.  
Дозировка : В зависимост от характера на сладкарския крем-пълнеж и текстурата която искаме да се получи 
Добавяме това количество неутрална сладкарска база ФОНД РОЯЛ (250гр. разтопен фонд роял в течност) към 
1000гр. -1500гр. готов избит крем (сладкарски крем по студен или топъл метод, маслен крем, мус, крем 
сантиги, крем баваруа, кремове с разбита млечна или растителна сметана или друг вид крем). 
Фонд роял  е неутрална сладкарска основа за много сладкарски изобретения, цели, нужди и сладкарски 
текстури. 
 
Срок на годност: виж опаковката   
(да се консумира до 9 месеца от датата на производството) 
Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно.  
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
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СПЕСИФИКАЦИЯ 

 180301       МЛЕЧНА СМЕТАНА „Ел е вир” 35,1% масленост. 

ОТ ПРЯСНО МЛЯКО  
Whipping cream 35,1 % fat – 1 lt 

Млечна сметана за сладкарството стерилизиран по метода UHT. 
Състав: млечна сметана от краве мляко 99,965%, сгъстител : карагенан E407.  
Млечната сметана за сладкарство на френската фирма „Ел е вир” – Elle&vire  се произвежда 
от ПРЯСНО краве мляко съхранено на 4оС. 
Сметаната е обработена на 80 оС и стерилизирана на минимум 140 оС за три секунти. 
Сметаната след като се изстуди се опакова в асептична опаковка tetra-brik в 1 литър. 
Продуктът се реализира една седмица след опаковането. 
През тази седмица се осъществяват всички лабораторни контроли за проверка на всяко 
произведено количество. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Опаковка : 12бр. Х 1 лт.   (989гр. е) 
Произведено във Франция. ELVIR-50890 CONDÉ-SURE-VIRE. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

Срок на годност: виж опаковката   
(годен за консумация препоръчигелно до 6 месеца след производството.) 

Съхранение – транспортиране :   
Препоръчителна температура от 5ο C до 18ο C на сухо и чисто място.  
Да не се замразява. 
След отваряне кутията трябва да се съхранява в хладилник и да се консумира в срок до 48 
часа.  
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми 
и наредби и е годно за човешка консумация.  
 
 
София  
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 

Приложение:  Млечната сметана на  „Ел е вир” е специален  продукт за сладкарство. Има 
голяма набухвателна способност, бял цвят и изключително стабилно качество.   
CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 336KCAL (1384KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
Транс мазнини  

35,1гр. 
24,6гр. 
1,9гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

2,9гр. 
2,9гр. 

ПРОТЕИНИ 2,1гр. 

НАТРИЙ 30mg. 

col 0,07гр. 

фибри 0гр. 
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                            СПЕСИФИКАЦИЯ 

 
                               Готов за използване крем портокал.  
Състав: Захар, вода, растителна палмова мазнина, модифицирано картофено нишесте (Е1412), портокалов 
концентрат, лимонена киселина Е330, гума джелан Е418,  натриев алгинат Е401, екстрат паприка Е160с,  
титанов двуокис Е171, каротин Е160а, натриев цитрат Е331, калциев хлорид Е509, натурален аромат портокал, 
калиев сорбат Е202, полисорбат Е433. 
  

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 288KCAL (1218KJ) 

МАЗНИНИ  6,0гр. 

от които НАСИТЕНИ  3,1гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  58,45гр 

от които ЗАХАРИ 55гр 

ПРОТЕИНИ 0,1гр. 

СОЛ 0,1гр. 

ФИБРИ 0,1гр. 

 

Приложение: готовa за ползване крем основа пълнеж с вкус портокал, 
подходящ за студен и топъл метод. 
Гладка  и тънка структура, силен усет подходящ пълнеж за торти и други сладки.  
Леплива  консистенция подходвщ пълнеж за макаронс, бисквитки и др.  
 
Чисто тегло : е 6кл.  
Произведено BAKBEL Белгия 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

 
Внимание! Използването и обработването на продукта, винаги с чисти ръце и чисти и сухи инструменти.  
 
Срок на годност: виж опаковката  (12 месеца от датата на производството) 
Съхранение – транспортиране :   
На сухо и тъмно при стайна температура.  
 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 

 

180814       
КРЕМ ПОРТОКАЛ 

Cremfilling deluxe orange 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 

 
СПЕСИФИКАЦИЯ 

180303- КРЕМ БРЮЛЕ - Crème Brûlée 
Готов крем за сладкарството стерилизиран по метода UHT 

за крем Брюле с ванилия Бурбон Мадагаскар. 
 
Състав:млечна сметана от краве мляко(46%), пълномаслено краве мляко(33%), захар(9%), 
глюкозен сироп(8%), яйцeн жълтък (1,5%),  
модифицирано нишесте Ε1422(1,3%), белтък на прах(0,2%), естествен аромат на ванилия, 
карагенан(Е407), ксантан гума(Е415),Оцветител бета каротин(Е160а)  
Може да съдържа следи от: соя, бадеми и фъстъци. 

Лесен за използване и изпълнение. 
Начин на приготвяне на десерт КРЕМ БРЮЛЕ: 

1. Вари се на слаб огън. 
2. Слагате по чиниите не повече от 1,5 см височина и оставяте за 20 минути на стайна 

температура. 
3. Поставете чинийките в хладилника поне за 1 час.  
4. Поръсвате с черна захар и карамелизирате с горелка малко преди сервирането. 

         ДА НЕ СЕ ЗАМРАЗИ. 

Опаковка : 6бр. Х 1 лт. 
Чисто тегло : е 1060гр. – 1 лт. 
Произведено във Франция. ELVIR-50890 CONDÉ-SURE-VIRE. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 217KCAL (903KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

15,5гр. 
9,9гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

16,9гр. 
12,1гр. 

ПРОТЕИНИ 2,5гр. 

СОЛ 0,09гр. 

фибри 0гр. 

 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :   
Максимална препоръчителна температура: 8ο C.  
След отваряне кутията трябва да се съхранява в хладилник и да се консумира в срок до 48 
часа. НЕ СЕ ЗАМРАЗЯВА 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и 
наредби и е годно за човешка консумация.  
 
 
София ...................... 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

Приложение: Готов крем за производство на крем брюле с истински вкус и структура на 
традиционния френски crème brulee.    
Възможност за приложение при мусове и  bavarois. 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


