Kakso e craquelin

e ,Craquelin” e TbHbK CNOM cnagKo, XpynKaBo TECTO (CnagKuLIKa Kopa), HanpasBeH oT
cMmec 06MKHOBEHO OT Mmacno, 3axap u bpawwHo.

e To3M cnoii ce nocTassa BbPXY ,,choux pastry” — dpeHckoTo ,pate a choux” — npean
neyeHeTo. MNpu neyeHe, craquelin KopuykaTa ce HanykBea (,crackles” — 3aToBa ce
Ka3Ba TaKa), CTaBa XpyrnKaBa W yKpacsiBa KpemoBuTe
KpoacaHu/npodputeponn/wyLwynku.

e Wmeto ,craquelin” ngea ot dppeHcKkma rnaron ,craquer” — ,na ce Hanyka, Aa nyka“.
KopeHbT e naenTta 3a NyKHaTUHM (cracks) B KOpMUYKaTa, KoraTo TeCcToTo ce neyve.

e ,Craquelin” KaTo Ayma 1 KaTo NpoAayKT ce cpelta B PpaHums, B bpeTaH (,,Craquelin
(Bretagne)“), n e cBbp3aH CbC CTapu pPeLenTyr 3a Cyxm BUCKBUTU N NeYnBa, KOUTO ce
3anasBaT 4bJ/Iro Bpeme M MMaT XpynKasa TeKCTypa.

. KoHKpeTHo 3a cnos craquelin Bbpxy Wwylwynku ,,choux au craquelin® — ToBa e no-
HOB TPEHA, B CN1aZKapCcTBOTO (B NOCAeAHUTE AeCEeTUNETHA), U3MNON3BAH OT
CbBpeMeHHM PpPeHCKU cnagKapu u bpaHaose.

. CbabprKa OCHOBHO TP CbCTaBKM: BpallHO, Macno, 3axap. MoHAKora ce fobasAT
BKyCOBe (BaHWMA, KaKao v Ap.) unu ougetutenu. bittersweetindy.com+1

. O6uKHOBeHO craquelin TecTOTo ce pa3ToyBa 40 MHOMO TbHKa Kopa (1-2 mm),
MOCTaBs Ce OX1aZ4eHO MM 3aMPaA3EHO BbPXY Beye LNPULOBAHMTE WYLWYIKK, U nocse
ce neye, Taka Ye A3 Ce Hanyka.

AJTMA JIUBPE, npeactasu ta3u TexHonorua npes 2020r. B Bbarapuna Ha HAKOAKO OT
npeseHTaunun-obydeHms B ,,A/IMA JIMBPE KOHCyNTaHTCKM LEHTBLP” M pa3nonara ¢ HAKOKO
peuenTu.



https://bittersweetindy.com/making-crackling-for-choux-pastry-a-step-by-step-guide-for-aspiring-pastry-chefs/?utm_source=chatgpt.com

