
ПОКАНА ЗА ОБУЧЕНЕ „ЛЕНОТР“ 12-15.11.2019г. 

 
Целта на АЛМА ЛИБРЕ е непрекъснато усъвършенстване на услугите и програмите на „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“ и да 

допринася решително за развитието на сладкарството в България, следвайки съвременното международното развитие. В тази 

връзка АЛМА ЛИБРЕ продължава за десета година изключителното сътрудничество с френската школа по  сладкарство ECOLE 

LENÔTRE, която в продължение на 50 години преподава по целия свят сладкарското изкуствоАЛМА ЛИБРЕ през цялата 

година се консултира с ECOLE LENÔTRE и приготвя проекти и програми за клиентите си,а всяка есен гостува от ECOLE LENÔTRE 

пейстри-шеф, професор по сладкарство, "Meilleur Ouvrier de France" (MOF), за да представи пред ограничен кръг от българи 

професионалисти сладкари, последните постижения от сладкарския бранш. 
 

 През тази година, шоколадиер-професор chef Frédric Bourse, ръководител на “Meilleur Ouvrier de France de Pâtisserie” 

 за четири дни, от 12.11.2019г. до 15.11.2019г. ще гостува в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“, за да работи с група от 

максимум десет български професионалисти сладкари, откривайки тайните които крие в себе си НАТУРАЛНИЯ ШОКОЛАД. 

 Местата са ограничени. Поискайте програмата на обучението и условията 

 и ангажирайте места. Ще се запази редът на записване. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Най –добрите pasty chef по света, откриват тайните си! 



ТЕМАТА НА ОБУЧЕНИЕТО  : „КУВЕРТЮРИТЕ-ШОКОЛАДИТЕ връзката със СМЕТАНИТЕ“. 
 

По тази тема ще се сглобят оригинални рецепти подписани от ЛЕНОТР и ще се произведат пандишпани, кремове, 
креме, дакуажи, глазури и декорации от първични суровини по оригинални френски технологии и методи. Ще има 
превод на български език през цялото време.(АЛМА ЛИБРЕ, няма право да публикува или да представи рецептите.) 

 
Условия за участие :  
1.Всеки участник трябва да бъде професионалист сладкар. 
2.Обучението се извършва под егидата на АЛМА ЛИБРЕ и се заплаща към школата ЛЕНОТР. 
3.Цената за всеки участник е 1800лв. без ДДС 
   (За клиентите на АЛМА ЛИБРЕ които имат оборот за 2019г. над 10000лв., АЛМА ЛИБРЕ поема  20%). 
 
Информация :  

1. АЛМА ЛИБРЕ осигурява обяд на всички участници.  
2. „ЛЕНОТРЕ” осигурява официални френски дипломи от школата ЛЕНОТРЕ за това обучение. 
3. АЛМА ЛИБРЕ осигурява снимки и видео от това обучение (само за участниците). 
4.  АЛМА ЛИБРЕ осигурява подробни рецептурници на български информация и професионален речник на 

сладкарски термини (само за участниците). 
5. Всеки участник изпраща навреме попълнен формуляр за участие (следва по-долу), за да се ангажира място и се 

приготвят по име материалите и дипломата му.  
 

ЛЕНОТР, няма техническа възможност и човешки ресурси за организиране на повече от един семинар на година в България. 
Заети са и местата за първото шестмесечия на следващата година на тримесечните и едноседмичните обучения в Париж. 

В края на тази покана може да прочетете рапорти от последните обучения ЛЕНОТР в България. 
 
 

РЕГЛАМЕНТ за участниците в семинара-обучение 
организиран от френската школа ЛЕНОТРЕ  

 
1.  Участникът трябва  задължително да присъства всички дни на семинара-обучение. 
2.  Името на всеки участник трябва да бъде обявено в администрацията на АЛМА ЛИБРЕ 7 дни преди  да започне 
обучението. АЛМА ЛИБРЕ уведомява  централата на ЛЕНОТР в Париж, за всеки участник с  паспортни данни и кратък 
професионален профил. (В последствие няма право да се променят  имената  или  лицата обявили участие.) 
3.  Оправдано отсъствие може да бъде само по болест, при обаждане няколко  часа преди започване на семинара.    
4.  На всеки семинар-обучение ще  присъстват от 6 до максимум 15 участници. 
5.  Всеки участник попълва бланка за участие и задължително трябва да бъде професионалист. 
6.  Паричната сума за всяко участие се описва в бланката за участие и се предплаща преди да започне  семинарът. 
7.  Логата на „ЕКОЛ ЛЕНОТР“, „АЛМА ЛИБРЕ“ и „СТЕЛИОС КАНАКИС“ са  собственост на  съответните фирми и 
участниците нямат право да ги използват в техните обекти или техните изделия.  
8.   Участниците ще бъдат всяка сутрин 9.00ч. в базата на АЛМА ЛИБРЕ. 
      Точно в 9.00ч. започва курса.Не е желателно да се закъснява. 
      Почивката е от  12.00 до 12.45ч. Курсът завършва всеки ден в 16.30ч. (Последния ден ще завърши по рано) 
9.   Участниците освен теоретичната подготовка, участват  главно в процеса на производство и практика.  
10. Участниците получават материали, рецептурници и аксесоари от ЕКОЛ ЛЕНОТР. 
11. Обучението е по програма и ръководство на „ЕКОЛ ЛЕНОТР“.  
       Преподава френски ауторизиран от „ЕКОЛ ЛЕНОТР“ преподавател. 
12.  Всеки участник си осигурява транспорт до базата на АЛМА ЛИБРЕ и пребиваване за дните на обучението. 
13.  Участниците нямат право да снимат с фотоапарати или видеокамери по време на обучението. 
        Позволено е снимането на крайните изделия в последния ден по време на дегустацията.  
14.  По време на обучението, телефоните са изключени.     
15.  Участниците се приготвят предварително теоретично за терминологията от бутона „речник” от   
        www.almalibre-prof.com 
Ще се запази редът на ангажиране на места. 
Информация и условия за участие : 
АЛМА ЛИБРЕ : тел. 0878690025 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Формуляр за участие на семинара – обучение 
2019г. 

от френската школа ECOLE LENOTRE 
ТЕМА : „КУВЕРТЮРИТЕ-ШОКОЛАДИТЕ връзката със СМЕТАНИТЕ“. 

Преподавател професор Frédéric BOURSE (МОF) 
 
 

ИМЕ : …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
ДАТА НА РАЖДАНЕ : …………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
МЕСТОРАБОТА : ……………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
РАБОТНА ДЛЪЖНОСТ : …………………………………………………………………………………………………………………………………. 
ПРОФЕСИОНАЛЕН ОПИТ : …………………………………………………………………………………………………………………………….. 
ЗАБЕЛЕЖКА : …………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 
 
 
СУМА ЗА УЧАСТИЕ В СЕМИНАРА : 1800лв без ДДС 
 
 
 
Прочетох регламента за участие и съм съгласен с условията. 
 
 
Подпис на участника :                                                                                      Дата  : 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Участието е прието след изпращане на формуляра подписан от участника и превеждане на уговорената 
сума по банков път : Пощенска банка IBAN BG69BPBI79401083086101 или в брой.    
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