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 АВСТРИЙСКИ ЧИЗ КЕЙК БЕЗ ЗАХАР 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1.  1.ДИАВИВА БАДЕМОВ пандишшан  (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА  ИНФО. ВИДЕО 

210362 ДИАВИВА БЕЗ ЗАХАР КЕЙК ОСНОВА 1000 гр. ТУК ТУК и ТУК 

090214 Бадемово брашно ФИРАНИА  120  гр.   ТУК  

184015 Масло БАУРАЛИЯ 82% 400 гр. ТУК ТУК 

 НАЧИН НА РАБОТА 
Поставяме всички съставки в купата на миксера. Маслото 82% трябва да бъде добре 
охладено и нарязано на кубчета. Замесваме с бъркалка тип „лопатка“ на ниска скорост, 
докато сместа стане на ронливо тесто. Разпределяме в рингове по избор и печем на 165°C 
за около 30 минути. 

 

 СЪСТАВ НА СЛАДКИША 

1 Основа  БЕЗ ЗАХАР   

2 Френско Крем сирене 31% ЕЛЕВИР БЕЗ ЗАХАР 

3 Пресни плодове или плодове в желе БЕЗ ЗАХАР 

 2.  Френско Крем сирене 31% ЕЛЕВИР БЕЗ ЗАХАР  (натиснете върху кода за спецификация) 

КОД ОПИСАНИЕ НА СУРОВИНА Рецепта 
1 

Рецепта 
2 

ИНФО. ВИДЕО 

182710  Невия Сгъстител със Stevia                                               290 гр. 120 гр. ТУК ТУК и ТУК 

180308 Мляко ЕЛ Е ВИР 3.5% - топло  500 гр. 120 гр. ТУК ТУК 

180306 ФРЕНСКИ Крем сирене ЕЛЕВИР 31% 
Нормандия 

400 гр. 500 гр. TУК ТУК и ТУК 

180301 Млечна сметана 35% Елевир   550 гр. 350 гр. ТУК ТУК 

090402 Желатин на листа (омекотен)                                             10 гр. 15 гр.   

 НАЧИН НА РАБОТА 
Разбиваме в миксер за 5мин. сгъстителя НЕВИЯ заедно с топло прясно мляко,  прибавяме 
Френското Крема Сирене 31% ЕЛЕВИР на малки кубчета /или предварително леко омекотено 
с приставка листо/след това добавяме млечната сметана /течна/ и продължаваме разбиването 
до като се получи гладък, аериран стабилен крем. Накрая прибавяме и омекотения и затоплен 
желатин.  

https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_02e9a4e1886641ed866502c0bd3e23f8.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_7e8531881c63422cb5135887c0fcb9d5.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_d4c4cbbdb8304a18aa63414abea2323b.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_1df70fcaf1a44b468db8098c2717b24e.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e37781401c68416484ee76d84a7e4393.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_95f5eb5a54cc4acbb69b18824d76eeeb.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_1563d1967ec2482c825b668924459323.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e7243aff5c3b4ba1bd8e519e857ef31b.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=26cg68x2k4U
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4902e59b643a434db656e13d8d585452.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_fe5de06818d2489c95825619b21f0f00.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=T7vuarFnOYE
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_ed6e09291f1c4b57bc8658f4728ecac7.pdf
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_4a68fc215aab4297805e88257201ac26.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_96acda4b8c2c4d51adf9df8d93502e5d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_79df0d83e72740b79d5df9e8990ff1bf.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=14j7cdxIu54
https://www.youtube.com/watch?v=14j7cdxIu54
https://8400b7e6-da38-4714-bc40-1196c429a659.filesusr.com/ugd/f1e4f7_8d3169283a2a42fba991575d340c2c2d.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_6f51f7a93d60444698cfe7a78473fd06.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=TJK9w94utUs
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СГЛОБЯВАНЕ  

В ринг размер по наше желание поставяме от вътрешната страна прозрачна лента и в дъното 
етаж от  „Хрупкава Основа КРАМБЪЛС СПЕКУЛУС БЕЗ ЗАХАР“.  От срани поставяме също  КРАМБЪЛС СПЕКУЛУС БЕЗ 

ЗАХАР. От горе поставяме етаж 4см от френски крем сирене и от горе пресни плодове или плодове в желе без захар 

180832 Амарена в желе без захар 

180836 Диви ягоди в желе без захар 
180837 Ябълки в желе без захар 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКА  

Много вкусна хрупкава бисквитена основа на трохи, която не се хидратира. Върху нея , мус от Френско 

Крема –СИРЕНЕ 31% Със Стевия – БЕЗ ЗАХАР. От горе, цели сочни ПРЕСНИ СЕЗОНИ ПЛОДОВЕ или плодове в 

желе БЕЗ ЗАХАР (предлага АЛМА ЛИБРЕ) Много подходящо предложение за сладкиш в чаша. НЕ присъства 

кристална захар но само натурални подсладители (основно монозахариди) специални за диета и за 

диабетици, които се усвояват бързо от организма без създаване на условия за вдигане на килограми. 


